
CAHIER SPÉCIAL DES CHARGES
Marché public de fournitures relatif à “la fourniture, installation et mise en service d'équipements pour les Unités d’Appui Pédagogique et production (UAPP) et les nouvelles filières dans les centres de formation professionnelle au Burundi”
Numéro de référence : BDI23004-10025
Pays : Burundi
Procédure ouverte
	Date limite pour demander des clarifications :
	Jusqu'au dixième jour avant la date limite de soumission des offres

	Date limite de soumission des offres :
	31 août 2026 à 10h00 (GMT+2)


 
[image: A yellow and red logo

Description automatically generated]
 


	44 / 45
[bookmark: doc__gnralits]1 Généralités
1. [bookmark: _sx-ref-fr-1052331]Le pouvoir adjudicateur
1.1. Le pouvoir adjudicateur du présent marché public est Enabel, société anonyme de droit public à finalité sociale, ayant son siège social à 147, rue Haute, 1000 Bruxelles (numéro d'entreprise 0264.814.354, RPM Bruxelles), dénommée ' Enabel ' suite à l'entrée en vigueur de la loi du 23 novembre 2017 portant modification du nom de la Coopération technique belge et définition des missions et du fonctionnement de Enabel, Agence belge de Développement.
1.2. Enabel se voit confier l'exclusivité de l'exécution, tant en Belgique qu'à l'étranger, des tâches de service public en matière de coopération bilatérale directe avec des pays partenaires. En outre, elle peut exécuter d'autres missions de coopération à la demande d'organismes d'intérêt public et développer des actions propres qui contribuent à ses objectifs.
1.3. Pour ce marché public Enabel, au Burundi, est représenté par
	Nom
	Fonction

	Ann DEDEURWAERDERE
	Directrice Pays

	Abdoulaye KEITA
	Expert en Contractualisation et Administration


 
2. [bookmark: _Toc256000002]Règles régissant ce marché public
2.1. Ce marché public est régi, entre autres, par les dispositions suivantes :
La loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics ;
L'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques ;
L'arrêté royal du 14 janvier 2013 établissant les règles générales d’exécution des marchés publics ;
La loi du 17 juin 2013 relative a la motivation, a l’information et aux voies de recours en matiere de marches publics, de certains marches de travaux, de fournitures et de services et de concessions ;
Les Circulaires du Premier ministre en matière de marchés publics ;
La Politique d'Enabel concernant l'exploitation et les abus sexuels – juin 2019 ;
La Politique d'Enabel concernant la maîtrise des risques de fraude et de corruption – juin 2019.
Toutes les réglementations belges relatives aux marchés publics peuvent être consultées sur le site https://bosa.belgium.be/fr/themes/marches-publics ;
Le code de conduite d'Enabel et les politiques mentionnées ci-dessus peuvent être consultés sur le site web d'Enabel à l'adresse https://www.enabel.be/who-we-are/integrity/.
2.2. Toute la réglementation belge sur les marchés publics peut être consultée sur https://bosa.belgium.be/fr/themes/marches-publics ;
Le code éthique et les politiques d'Enabel mentionnées ci-dessus sur le site web d'Enabel via https://www.enabel.be/fr/qui-sommes-nous/integrite/.
3. Droit applicable et tribunaux compétents
3.1. Ce marché public doit être exécuté et interprété conformément au droit belge. En cas de conflit concernant l'interprétation, l'application ou l'exécution de ce cahier spécial des charges, les parties tenteront d'abord toutes les possibilités de conciliation. Sauf en cas d'urgence, les parties éviteront tout recours judiciaire sans notification préalable.
3.2. En cas de litige, la correspondance doit (également) être envoyée à l'adresse suivante :
Enabel S.A.
Global Procurement Services
A l'attention de Mme. Laura Jacobs
Rue Haute 147
1000 Bruxelles
Belgique
3.3. Tout litige concernant ce marché public relève de la compétence exclusive des tribunaux de Bruxelles. Le français ou le néerlandais sont les langues de procédure.

 
[bookmark: doc__objet_et_porte_du_march_public]2 Objet et portée du marché public
1. Nature du marché
1.1. Ce marché public est un contrat de fourniture pour l'achat de biens relatifs à : Fourniture, installation et mise en service d'équipements pour les Unités d’Appui Pédagogique et production (UAPP) et les nouvelles filières dans les centres de formation professionnelle au Burundi.
1.2. Les fournitures requises dans le cadre de ce marché public relèvent du code(s) CPV :
39162100-6 (Matériel pédagogique).
2. Lots
2.1. Ce marché public comprend 9 (neuf) lots, chacun desquels est indivisible.
2.2. Le soumissionnaire peut soumettre une offre pour tous les lots.
2.3. Une offre pour une partie d'un lot est irrecevable.
2.4. Les lots sont :
	Lot N°
	Titre du lot
	Description du lot

	1
	Lot 1
	Équipements de mécanique et maintenance comprenant les métiers de Mécanique automobile et Mécanisation agricole

	2
	Lot 2
	Équipements de transformation agroalimentaire comprenant les métiers de TAA boulangerie, TAA fruits et légumes, TAA farine composée et Huilerie

	3
	Lot 3
	Équipements bois, bambou et rotin comprenant les métiers de menuiserie, bambou et rotin

	4
	Lot 4
	Équipements soudage, construction et second œuvre comprenant les métiers soudage, maçonnerie briqueterie et plomberie

	5
	Lot 5
	Équipements électriques, solaires et TIC comprenant les métiers électricité et module PV et bureautique TIC

	6
	Lot 6
	Équipements textiles, cuir et artisanat comprenant les métiers couture moderne, cordonnerie et vannerie

	7
	Lot 7
	Équipements hôtellerie/restauration comprenant les métiers Hôtellerie, Commis cuisine/Serveur

	8
	Lot 8
	Équipements agricoles, élevage et production vivante comprenant les métiers Aviculture/provenderie, Apiculture et Myciculture

	9
	Lot 9
	Équipements de production artisanale spécifique comprenant les métiers Savonnerie et Briquettes (combustible)


 
2.5. Le soumissionnaire NE PEUT PAS offrir des remises ou de meilleures conditions dans son offre si ces lots lui sont attribués.
3. Postes
3.1. Chaque lot de ce marché public consiste en les articles énumérés à la clause 3 du chapitre 8 Formulaires - Formulaire d'offre - Prix.
3.2. Ces articles sont regroupés pour former un seul lot. Les offres partielles pour des articles individuels ne sont pas autorisées ; le soumissionnaire doit soumettre une offre pour tous les articles du lot.
4. Durée du marché public
4.1. Ce marché public prend cours lors de la notification de l'attribution et se termine à l'achèvement de l'exécution (la clause 15 du chapitre 4 Conditions contractuelles particulières).
4.2. Ce marché public NE PEUT PAS être reconduit.
5. Variantes
5.1. Les variantes ne sont PAS permises. Chaque soumissionnaire peut soumettre une seule offre, et aucune variante ne sera acceptée.
6. Options
6.1. Le soumissionnaire ne peut PAS introduire d'options. Les options libres sont interdites. Toute option proposée sera rejetée.

 
[bookmark: doc__procdure]3 Procédure
Section (A) - Instructions générales de la procédure
1. Mode de passation
Le présent marché public est attribué par le biais d'une procédure ouverte, conformément à l'article 36 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics.
2. [bookmark: _sx-ref-fr-1052910]Publication
Le présent marché fait l'objet d'une publication
2.1. Les plateformes officielles suivantes :
(a) Le Bulletin des Adjudications Belges (https://www.publicprocurement.be/bda)
(b) TED (Tenders Electronic Daily) - Journal officiel de l'UE, dédié aux marchés publics européens
2.2. Les plateformes suivantes :
Site web d'Enabel (www.enabel.be);
Site web de l'OCDE (Organisation de coopération et de développement économiques).
3. Informations complémentaires
3.1. [bookmark: _sx-ref-fr-1053037]Gestionnaire du marché public
L'attribution de ce marché public est coordonnée par :
Abdoulaye KEITA
Expert en Contractualisation et Administration
mp.bdi@enabel.be, abdoulaye.keita@enabel.be
Tous les contacts entre le pouvoir adjudicateur et les (potentiels) soumissionnaires concernant ce marché public doivent passer exclusivement par ce contact. Toute autre forme de contact avec le pouvoir adjudicateur à propos de ce marché public est interdite, sauf disposition contraire prévue dans ce cahier spécial des charges.
3.2. Demande de clarifications
Les (potentiels) soumissionnaires ont jusqu'au dixième jour (inclus) avant la date limite pour l'introduction des offres pour poser des questions concernant ce cahier spécial des charges et le marché. Toutes les questions doivent être adressées par écrit au gestionnaire mentionné à la clause 3.1 (mp.bdi@enabel.be, abdoulaye.keita@enabel.be), et seront traitées dans l'ordre dans lequel elles ont été reçues.
Conformément à l'article 81 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, le soumissionnaire est tenu de signaler immédiatement toute lacune, erreur ou omission dans les documents du marché qui rend impossible l'établissement de son prix ou la comparaison des offres, au plus tard dix jours avant la date ultime de réception des offres.
Aucune information ne sera communiquée sur l'évolution de la procédure avant la notification de la décision d'attribution.
3.3. Publication des clarifications et/ou modifications du cahier spécial des charges
Un aperçu complet des questions et réponses, ainsi que des éventuelles modifications à ce cahier spécial des charges, sera disponible au septième jour avant la date limite pour l'introduction des offres, au plus tard.
Ces mises à jour seront publiées sur les mêmes plateformes que celles mentionnées à la clause 2.
Le soumissionnaire doit soumettre son offre après avoir lu et pris en compte toutes les corrections apportées au cahier spécial des charges qui sont publiées ou qui lui sont envoyées par courrier électronique. Pour ce faire, lorsque le soumissionnaire a téléchargé le cahier spécial des charges, il est fortement recommandé qu'il communique ses coordonnées au gestionnaire du marché public mentionné à la clause 3.1 et demande des informations sur toute modification ou information complémentaire.
Section (B) - Instructions pour la préparation des offres
4. Durée de validité de l'offre
Les soumissionnaires restent liés par leur offre pendant un délai de 120 (cent vingt) jours calendrier, à compter de la date limite de réception des offres.
5. Données à mentionner dans l'offre
5.1. L'attention des soumissionnaires est attirée sur les principes généraux édictés au titre 1 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics et qui sont applicables à la présente procédure de passation.
5.2. L'offre et toutes les annexes à l'offre doivent être rédigés en :
Français.
5.3. Par le dépôt de son offre, le soumissionnaire renonce automatiquement à ses conditions générales ou particulières de vente, même si celles-ci sont mentionnées dans l'une ou l'autre annexe à son offre.
5.4. Le soumissionnaire doit indiquer clairement dans son offre quelle information est confidentielle et/ou se rapporte à des secrets techniques ou commerciaux et ne peut donc pas être divulguée par le pouvoir adjudicateur.
5.5. Le soumissionnaire est tenu d'utiliser les formulaires joints en annexe :
Fiche d'identification (voir la clause 1 du chapitre 8 Formulaires) ;
Liste des sous-traitants (voir la clause 2 du chapitre 8 Formulaires) ;
Formulaire d'offre - Prix (voir la clause 3 du chapitre 8 Formulaires)
Déclaration sur l'honneur – motifs d'exclusion (voir la clause 0 du chapitre 8 Formulaires).
A défaut d'utiliser ces formulaires, le soumissionnaire supporte l'entière responsabilité de la parfaite concordance entre les documents qu'il a utilisés et les formulaires.
5.6. Le Document unique de marché européen (DUME) est une déclaration sur l'honneur des opérateurs économiques servant de preuve a priori en lieu et place des certificats délivrés par des autorités publiques ou des tiers. Comme le dispose l'article 73 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, il s'agit d'une déclaration officielle par laquelle l'opérateur économique affirme qu'il ne se trouve pas dans l'une des situations qui doivent ou peuvent entraîner l'exclusion d'un opérateur, qu'il répond aux critères de sélection applicables.
Conformément à l'article 76, § 1, °2 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, le non-respect de l'obligation de remettre un Document unique de marché européen (DUME) constitue une irrégularité substantielle entraînant la nullité de l'offre.
5.7. Le soumissionnaire joint également à son offre :
Tous les documents demandés dans le cadre de la sélection qualitative (voir la clause 14 et  6 Dossier de sélection) et des critères d'attribution (voir la clause 16) ;
Le détail des prix proposés, en indiquant pour chaque poste les différents éléments inclus dans le prix et les taxes applicables ;
Les statuts ainsi que tout autre document utile prouvant le mandat du (des) signataire(s).
5.8. Lorsque l'offre est déposée par un groupement d'opérateurs économiques, l'offre doit contenir une copie des documents suivants pour chaque participant au groupement :
Fiche d'identification (voir la clause 1 du chapitre 8 Formulaires) ;
Déclaration sur l'honneur – motifs d'exclusion (voir la clause 0 du chapitre 8 Formulaires) ;
Le Document unique de marché européen (DUME) (voir la clause 12) ;
Les statuts ainsi que tout autre document utile prouvant le mandat du (des) signataire(s) ;
L'accord d'association signé par chaque participant, indiquant clairement le ou la représentant·e de l'association.
5.9. Les participants à un groupement d'opérateurs économiques doivent désigner celui d'entre eux qui représentera le groupement à l'égard du pouvoir adjudicateur. Cette mention est indiquée dans la partie II.B du Document unique de marché européen (DUME).
5.10. [bookmark: _sx-ref-fr-1053356]Conformément à l'article 73 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, si un opérateur économique souhaite recourir aux capacités d'autres entités (notamment des sous-traitants ou des filiales indépendantes) en ce qui concerne les critères relatifs à la capacité économique et financière et les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles (voir la clause 14 et  6 Dossier de sélection), il apporte au pouvoir adjudicateur la preuve qu'il disposera des moyens nécessaires, notamment en produisant l'engagement de ces entités à cet effet.
Lorsque le soumissionnaire fait appel à la capacité d'autres entités au sens de cette clause 5.10, le soumissionnaire, selon le cas, répond à la question reprise à la partie II, C, du Document unique de marché européen (DUME) visé à l'article 38 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques. Il mentionne également pour quelle part du marché public il fait appel à cette capacité et quelles autres entités il propose. L'offre comporte également un Document unique de marché européen (DUME) séparé en ce qui concerne les entités au sens de cette clause 5.10.
6. Devise de l'offre
Tous les prix mentionnés dans le formulaire d'offre doivent être obligatoirement libellés en euro.
7. Détermination des prix
7.1. Lot 1 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.2. Lot 2 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.3. Lot 3 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.4. Lot 4 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.5. Lot 5 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.6. Lot 6 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.7. Lot 7 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.8. Lot 8 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.9. Lot 9 : Ce marché est un marché à bordereau de prix le marché dans lequel les prix unitaires des différents postes sont forfaitaires et les quantités, pour autant que des quantités soient déterminées pour les postes, sont présumées ou exprimées dans une fourchette. Les postes sont portés en compte sur la base des quantités effectivement commandées et mises en œuvre ». (art. 2, 4°, de l’arrêté royal sur la passation des marchés publics)
7.10. En application de l'article 37 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, le pouvoir adjudicateur peut effectuer toutes les vérifications sur pièces comptables et tous contrôles sur place de l'exactitude des indications fournis dans le cadre de la vérification des prix.
8. Éléments inclus dans le prix
8.1. Le soumissionnaire est censé avoir inclus dans ses prix tant unitaires que globaux tous les frais et impositions généralement quelconques inhérents à l'exécution du marché, à l'exception de la taxe sur la valeur ajoutée. Le taux de TVA est indiqué séparément, si applicable.
Sont notamment inclus dans les prix :
Les emballages, sauf si ceux-ci restent la propriété du soumissionnaire, les frais de chargement, de transbordement et de déchargement intermédiaire, de transport, d'assurance et de dédouanement ;
Le déchargement, le déballage et la mise en place au lieu de livraison, à condition que les documents du marché mentionnent le lieu exact de livraison et les moyens d'accès ;
La documentation relative à la fourniture et éventuellement exigée par le pouvoir adjudicateur ;
Le montage et la mise en service ;
La formation nécessaire à l’usage ;
Le cas échéant, les mesures imposées par la législation en matière de sécurité et de santé des travailleurs lors de l'exécution de leur travail ;
Les droits de douane et d’accise.
Les frais de réception :
Tous les frais liés à la réception sont pris en charge par les soumissionnaires.
8.2. Tous les prix sont basés sur la clause ci-dessous.
Clause exonération – importation des fournitures
	Tous les prix sont hors TVA et hors droits de Douane et les fournitures doivent être livrés au lieu de livraison annoncé dans ce cahier spécial des charges (CSC).
L’adjudicataire du marché s'engage à assurer la livraison des marchandises jusqu'au lieu de destination convenu. Toutefois, le prix indiqué est hors droits de douane et hors TVA, lesquels restent à la charge d’Enabel. L’adjudicataire prend en charge les frais de transport, d'assurance, frais d’entrepôts et frais afférents à des services analogues et les formalités d'importation, mais n'assume pas le paiement des droits de douane ni de la TVA à l'importation dans le pays de destination. Toutefois, il assumera les démarches administratives pour assurer le dédouanement lors de la mise à disposition des documents d’exonération par Enabel.
L’adjudicataire s’engage à fournir à Enabel, dans les meilleurs délais dès la première demande, tous les documents requis pour l’obtention des documents d’exonération douanière et/ou fiscale au Burundi. Ces documents peuvent inclure :
· la facture commerciale,
· le certificat d’origine,
· La liste de colisage,
· La notification du marché,
· Copie de l’autorisation d’importation : requise pour les matériels de communication ainsi que pour les produits médicaux. Cette autorisation est délivrée par le ministère technique compétent.
· le document de transport (BL, AWB, etc.).

L’adjudicataire ne saurait être tenu responsable des délais de dédouanement des fournitures à l’arrivée au Burundi. La durée du dédouanement dépend exclusivement des procédures administratives et douanières en vigueur, notamment celles de l’Office Burundais des Recettes (OBR), ainsi que des contrôles éventuels imposés par les autorités compétentes. Toute prolongation du délai de livraison résultant d’un retard dans le dédouanement ne pourra donner lieu à pénalité, indemnisation ou annulation de la commande. Enabel s’engage à collaborer activement avec les autorités douanières et à fournir dans les meilleurs délais tous les documents requis pour faciliter le dédouanement.
La durée du marché peut être prolongée à concurrence du délai nécessaire pour Enabel d’obtenir les documents d’exonération, une fois les fournitures seront au port.
NB : L’obtention des documents d’exonération par Enabel peut prendre au maximum 30 jours, il revient donc à l’adjudicataire de transmettre les documents cités plus haut dans les délais.



Section (C) - Introduction des offres
9. [bookmark: _sx-ref-fr-1053664]Introduction des offres
9.1. Sans préjudice des variantes éventuelles, le soumissionnaire ne peut remettre qu'une seule offre par lot.
9.2. Considérant l'article 14, § 2, °1 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, il ne serait pas approprié d'imposer l'obligation d'utiliser les moyens de communication électroniques visés à l'article 14, § 7, de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics.
De par sa nature même, ce marché public est tel que les opérateurs économiques nationaux ou régionaux ne bénéficient pas d'un accès égal aux exigences liées à l'utilisation de la plateforme fédérale belge “ e-Procurement ”. Les caractéristiques techniques peuvent donc être discriminatoires et restreindre l'accès des opérateurs économiques à la procédure de passation de marché, notamment en ce qui concerne la vitesse et la qualité de la connexion internet, ainsi que la qualité du réseau de transport d'électricité.
De plus, les modalités spécifiques proposées par cette plateforme en matière de signature électronique ne sont pas encore compatibles avec les technologies de l'information et de la communication couramment utilisées.
9.3. Le soumissionnaire introduit son offre de la manière suivante :
Un exemplaire original de l'offre complète sera introduit sur papier.
Le soumissionnaire joindra à l'offre deux (2) copies demandées dans ce cahier spécial des charges. Ces copies peuvent être introduites sous forme d’un ou plusieurs fichiers au format .PDF sur Clé Usb.
Elle est introduite sous pli définitivement scellé, portant la mention :
Offre : BDI23004-10025 - la fourniture, installation et mise en service d'équipements pour les Unités d’Appui Pédagogique et production (UAPP) et les nouvelles filières dans les centres de formation professionnelle au Burundi
À l'attention de : Abdoulaye KEITA, Expert en Contractualisation et Administration.
9.4. [bookmark: _sx-ref-fr-1053674]L'offre doit être introduit avant le 31 août 2026, à 10h00 (GMT+2), de l'une des manières suivantes :
Par la poste (envoi normal ou recommandé) Dans ce cas, le pli scellé est glissé dans une seconde enveloppe fermée adressée à :
Agence belge de développement, Rohero I, avenue des Orangers, N°03
Par remise contre accusé de réception : Le service est accessible, tous les jours ouvrables, pendant les heures de bureau : de 9h. à 12h. et de 13 h. à 17 h. - voir adresse mentionnée à cette clause 9.4 (a).
9.5. Le pouvoir adjudicateur attire l'attention des soumissionnaires sur le fait que l'envoi d'une offre par courrier électronique ne répond pas aux conditions de cette clause 9. Les offres envoyées par courrier électronique seront rejetées.
10. Signature des offres
10.1. L'offre et tous les documents qui l'accompagnent doivent être numérotés et signés (signature manuscrite originale) par le soumissionnaire ou son représentant. Il en va de même pour toute modification, suppression ou annotation apportée à ce document. Le représentant doit clairement indiquer qu'il est habilité à engager le soumissionnaire.
10.2. Les signatures sont émises par la ou les personne(s) compétente(s) ou mandatée(s) à engager le soumissionnaire. Cette disposition s'applique à chaque participant lorsque l'offre est déposée par un groupement d'opérateurs économiques (consortium). Ces participants sont solidairement responsables.
10.3. Lorsque le rapport de dépôt est signé par un mandataire, celui-ci mentionne clairement son (ses) mandant(s). Le mandataire joint l'acte électronique authentique ou sous seing privé qui lui accorde ses pouvoirs ou une copie scannée de la procuration.
11. [bookmark: submission_deadline]Date limite d'introduction et ouverture des offres
11.1. Les offres doivent être en possession du pouvoir adjudicateur avant le 31 août 2026 à 10h00 (GMT+2).
11.2. La séance d'ouverture des offres aura lieu à huis clos à l'adresse indiquée à la clause 9 pour le dépôt des offres.
Section (D) - Sélection, Attribution & Conclusion
12. [bookmark: _sx-ref-fr-1053882]Document unique de marché européen (DUME)
12.1. Par le dépôt de son offre accompagnée du Document unique de marché européen (DUME) complété, le soumissionnaire déclare officiellement sur l'honneur :
qu'il ne se trouve pas dans un des cas d'exclusion obligatoires ou facultatifs, qui doit ou peut entraîner son exclusion ;
qu'il répond aux critères de sélection qui ont été établis par le pouvoir adjudicateur dans le présent marché.
12.2. Le Document unique de marché européen (DUME) est une déclaration sur l'honneur des opérateurs économiques servant de preuve a priori en lieu et place des certificats délivrés par des autorités publiques ou des tiers. Comme le dispose l'article 73 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, il s'agit d'une déclaration officielle par laquelle l'opérateur économique affirme qu'il ne se trouve pas dans l'une des situations qui doivent ou peuvent entraîner l'exclusion d'un opérateur ; qu'il répond aux critères de sélection applicables.
12.3. Le soumissionnaire peut soit remplir le Document unique de marché européen (DUME) joint à ce cahier spécial des charges (voir la clause Erreur ! Source du renvoi introuvable. du chapitre 9 Modèle du DUME), soit générer son propre document via le site web : https://dume.publicprocurement.be/. Il le joint ensuite à l'offre.
12.4. Un manuel service DUME, incluant les lignes directrices pour les entreprises, est disponible à l'adresse suivante : https://bosa.belgium.be/sites/default/files/documents/DUME_man_espd_entreprise_fr_200.pdf
12.5. Lorsque l'offre est déposée par un groupement d'opérateurs économiques, l'offre doit contenir un Document unique de marché européen (DUME) pour chaque participant au groupement. Les participants à un groupement d'opérateurs économiques doivent désigner celui d'entre eux qui représentera le groupement à l'égard du pouvoir adjudicateur. Cette mention est indiquée dans la partie II.B du Document unique de marché européen (DUME).
12.6. [bookmark: _sx-ref-fr-1053890]Lorsque le candidat ou le soumissionnaire fait appel à la capacité d'autres entités (notamment des sous-traitants ou des filiales indépendantes) en ce qui concerne les critères relatifs à la capacité économique et financière et les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles (voir la clause 14 et  6 Dossier de sélection), au sens de l'article 73 § 1 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, le candidat ou le soumissionnaire, selon le cas, répond à la question reprise à la partie II, C, du Document unique de marché européen (DUME) visé à l'article 38 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques. Il mentionne également pour quelle part du marché il fait appel à cette capacité et quelles autres entités il propose.
L'offre comporte également un Document unique de marché européen (DUME) séparé en ce qui concerne les entités au sens de cette clause 12.6.
12.7. Conformément à l'article 38 § 2 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, pour ce qui concerne la partie IV du Document unique de marché européen (DUME) relative aux critères de sélection, le pouvoir adjudicateur a décidé de limiter les informations à compléter à la seule question de savoir si l'opérateur économique remplit les critères de sélection requis, conformément à la section “Indication globale pour tous les critères de sélection”. Cette seule section doit alors être complétée.
13. Motifs d'exclusion
13.1. Les motifs d'exclusion obligatoires et facultatifs sont renseignés dans le Document unique de marché européen (DUME).
13.2. Les motifs d'exclusion sont applicables à tous les participants qui, en tant que groupement d'opérateurs économiques, déposent ensemble une offre, et aux tiers (notamment des sous-traitants ou des filiales indépendantes) à la capacité desquels il est fait appel en ce qui concerne les critères relatifs à la capacité économique et financière et les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles (voir la clause 14 et  6 Dossier de sélection), conformément à l'article 73, § 1 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques.
13.3. Le pouvoir adjudicateur demandera au soumissionnaire, si nécessaire, à tout moment de la procédure, de fournir tout ou partie des documents justificatifs, si cela est nécessaire pour assurer le bon déroulement de la procédure. À cette fin, il demandera au soumissionnaire concerné par les moyens les plus rapides et endéans le délai qu'il détermine de fournir les renseignements ou documents permettant de vérifier sa situation personnelle. Le soumissionnaire n'est pas tenu de présenter des documents justificatifs ou d'autres pièces justificatives lorsque et dans la mesure où le pouvoir adjudicateur a la possibilité d'obtenir directement les certificats ou les informations pertinentes en accédant à une base de données nationale gratuite dans un État membre.
13.4. Le soumissionnaire peut joindre ces documents directement à son offre. Si le soumissionnaire ne transmet pas le ou les documents demandés dans le délai fixé, le pouvoir adjudicateur se réserve le droit d'exclure le soumissionnaire.
13.5. Il est vivement conseillé aux soumissionnaires de ne pas attendre la demande du pouvoir adjudicateur et de demander le plus rapidement possible auprès des autorités compétentes du pays dans lequel ils sont établis, les documents qu'ils n'auraient pas joints à leur offre. En effet, les délais pour l'obtention de certains documents peuvent être longs.
13.6. Le pouvoir adjudicateur demandera lui-même les renseignements ou documents qu'il peut obtenir gratuitement par des moyens électroniques auprès des services qui en sont les gestionnaires. C'est le cas pour les soumissionnaires belges (via la plateforme Telemarc), sauf pour l'extrait de casier judiciaire qui doit être demandé par le soumissionnaire lui-même.
13.7. À l'exception des motifs d'exclusion relatifs aux dettes fiscales et sociales, le soumissionnaire qui se trouve dans l'une des situations d'exclusion obligatoires ou facultatives peut prouver d'initiative qu'il a versé ou entrepris de verser une indemnité en réparation de tout préjudice causé par l'infraction pénale ou la faute, clarifié totalement les faits et circonstances en collaborant activement avec les autorités chargées de l'enquête et pris des mesures concrètes de nature technique et organisationnelle et en matière de personnel propres à prévenir une nouvelle infraction pénale ou une nouvelle faute.
13.8. Conflits d'intérêts – Tourniquet (Article 51 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques)
Sans préjudice des articles 6 et 69, alinéa 1er, 5°, de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, un conflit d'intérêts inclut également toute situation de “ tourniquet ”. Cela se produit lorsqu'une personne physique ayant précédemment travaillé pour un pouvoir adjudicateur — que ce soit comme collaborateur interne, dans un lien hiérarchique, en tant que fonctionnaire, officier public ou sous toute autre capacité liée au pouvoir adjudicateur — intervient ultérieurement dans le cadre d'un marché public attribué par ce même pouvoir adjudicateur. Un conflit d'intérêts survient lorsqu'il existe un lien entre les activités précédemment effectuées par la personne pour le pouvoir adjudicateur et les activités réalisées dans le cadre du marché attribué.
14. [bookmark: _sx-ref-fr-1054073]Sélection qualitative
14.1. Au moyen des documents demandés dans le 'Dossier de sélection' ( 6 Dossier de sélection), le soumissionnaire est tenu de démontrer qu'il est suffisamment capable de mener à bien le présent marché public.
14.2. Seules les offres des soumissionnaires qui satisfont aux critères de sélection sont prises en considération pour participer à la comparaison des offres sur la base des critères d'attribution repris à la clause 16, dans la mesure où ces offres sont régulières.
14.3. Pour remplir les critères relatifs à la capacité économique et financière et les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelle, le soumissionnaire peut avoir recours à la capacité de :
tous les participants qui, en tant que groupement d'opérateurs économiques, déposent ensemble une offre ;
des autres entités (notamment des sous-traitant·es ou des filiales indépendantes) quelle que soit la nature juridique du lien qui l'unit à ces entités, conformément à l'article 73 § 1 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques.
14.4. Pour tous ces participants ou entités, le pouvoir adjudicateur doit vérifier l'absence de motifs d'exclusion. L'offre comporte également un Document unique de marché européen (DUME) séparé pour chacun de ces participants ou entités.
14.5. Conformément à l'article 73 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, si un opérateur économique souhaite recourir aux capacités d'autres entités (notamment des sous-traitants ou des filiales indépendantes) en ce qui concerne les critères relatifs à la capacité économique et financière et les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles, il apporte au pouvoir adjudicateur la preuve qu'il disposera des moyens nécessaires, notamment en produisant l'engagement de ces entités à cet effet.
15. Modalités d'examen des offres et régularité des offres
15.1. Avant de procéder à l'évaluation et à la comparaison des offres, le pouvoir adjudicateur examine leur régularité.
Les offres doivent être établies de manière telle que le pouvoir adjudicateur puisse faire son choix sans entrer en négociation avec le soumissionnaire. Pour cette raison, et afin de pouvoir juger les offres sur pied d'égalité, il est fondamental que les offres soient entièrement conformes aux dispositions de ce cahier spécial des charges, tant au plan formel que matériel.
Les offres substantiellement irrégulières sont exclues.
15.2. Constitue une irrégularité substantielle celle qui est de nature à donner un avantage discriminatoire au soumissionnaire, à entraîner une distorsion de concurrence, à empêcher l'évaluation de l'offre du soumissionnaire ou la comparaison de celle-ci aux autres offres, ou à rendre inexistant, incomplet ou incertain l'engagement du soumissionnaire à exécuter le marché dans les conditions prévues.
Sont réputées substantielles notamment les irrégularités suivantes :
le non-respect du droit environnemental, social ou du travail, pour autant que ce non-respect soit sanctionné pénalement
le non-respect des exigences visées aux articles 38, 42, 43, § 1, 44, 48, § 2, clause 1, 54, § 2, 55, 83 et 92 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques et par l'article 14 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, pour autant qu'ils contiennent des obligations à l'égard des soumissionnaires
le non-respect des exigences minimales et des exigences qui sont indiquées comme substantielles dans les documents du marché
les offres qui ne comportent pas de signature manuscrite originale sur le formulaire d'offre
15.3. Le pouvoir adjudicateur déclare également nulle l'offre qui est affectée de plusieurs irrégularités non substantielles qui, du fait de leur cumul ou de leur combinaison, sont de nature à avoir les mêmes effets que décrits ci-dessus (conformément à l'article 76 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques).
16. [bookmark: _sx-ref-fr-1054245]Critères d'attribution
16.1. Le pouvoir adjudicateur choisira l'offre régulière qu'il juge économiquement la plus avantageuse en tenant compte du critère suivant :
	Critère d'attribution
	Pondération du critère (%)
	Évaluation ou formule du critère

	Prix
	100
	Pcot = 100 % X (Pb/Pc) où Pb : est le prix de l'offre le plus bas et Pc : Prix de l'offre concernée et Pcot : cotation de l'offre concernée


 
16.2. Les cotations pour les critères d'attribution seront additionnées. Le présent marché sera attribué au soumissionnaire qui obtient la cotation finale la plus élevée, après que le pouvoir adjudicateur aura vérifié, à l'égard de ce soumissionnaire, l'exactitude du Document unique de marché européen (DUME) et à condition que le contrôle ait démontré que le Document unique de marché européen (DUME) correspond à la réalité.
17. Attribution du marché public
17.1. Chaque lot de ce marché public sera attribué au soumissionnaire ayant soumis l'offre économiquement la plus avantageuse pour le lot concerné.
17.2. Conformément à l'article 85 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, le pouvoir adjudicateur n'est pas tenu d'attribuer le marché. Le pouvoir adjudicateur peut choisir soit de ne pas attribuer le marché public, soit de recommencer la procédure, si nécessaire, via une autre procédure de passation.
17.3. Le pouvoir adjudicateur se réserve également le droit de n'attribuer que certains lots et de décider que les autres lots feront l'objet d'un ou de plusieurs nouveaux marchés, au besoin suivant une autre procédure de passation en application de l'article 58, § 1, troisième alinéa de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics.
18. Conclusion du contrat
18.1. Conformément à l'article 88 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques, le marché a lieu par la notification au soumissionnaire choisi de l'approbation de son offre.
18.2. La notification est effectuée par les plateformes électroniques ou par courrier électronique, et, le même jour, par envoi recommandé.
18.3. Le contrat intégral consiste dès lors en les documents suivants :
Le présent cahier spécial des charges et ses annexes ;
L'offre approuvée et toutes ses annexes ;
La lettre recommandée portant notification de la décision d'attribution ;
Le cas échéant, les documents éventuels ultérieurs, acceptés et signés par les deux parties.
18.4. Dans un objectif de transparence, Enabel s'engage à publier annuellement une liste des attributaires de ses marchés. Par l'introduction de son offre, l'adjudicataire du marché se déclare d'accord avec la publication du titre du contrat, la nature et l'objet du contrat, son nom et localité, ainsi que le montant du contrat.

 
[bookmark: doc_contractual_provisions]4 Conditions contractuelles particulières
Le présent chapitre de ce cahier spécial des charges contient les clauses particulières applicables au présent marché public par dérogation aux « Règles générales d’exécution des marchés publics » de l’arrêté royal du 14 janvier 2013 (arrêté royal du 14 janvier 2013 établissant les règles générales d’exécution des marchés publics), ci-après « RGE » ou qui complètent ou précisent celui-ci. Les articles indiqués ci-dessus (entre parenthèses) renvoient aux articles des « RGE ». En l'absence d'indication, les dispositions pertinentes des « RGE » sont intégralement d'application.
Dans ce cahier spécial des charges, il est dérogé aux articles suivants des « RGE » :
	Article
	Motivation/Explication

	Article 26 des RGE
	Le cautionnement peut être constitué par l'intermédiaire d'un établissement ayant son siège social dans l'un des pays de destination des fournitures. Le pouvoir adjudicateur se réserve le droit d'accepter ou de refuser la constitution de ce cautionnement par l'intermédiaire de cet établissement. Le soumissionnaire indique le nom et l'adresse de cet établissement dans son offre. Cette dérogation vise à offrir aux soumissionnaires locaux potentiels la possibilité de présenter une offre. Cette mesure est rendue indispensable par les exigences spécifiques de ce marché public.


 
Section (A) - GeneralITE
1. Utilisation des moyens électroniques (art. 10)
L'utilisation des moyens électroniques pour les échanges durant l'exécution du marché est permise sauf indication contraire dans ce cahier spécial des charges.
Dans ces cas, les notifications du pouvoir adjudicateur seront envoyées à l'adresse ou au siège social mentionné dans l'offre.
2. Fonctionnaire dirigeant (art. 11)
2.1. Le fonctionnaire dirigeant pour ce marché public est Karine GUILLEVIC, Experte infrastructure & Équipement, Gestion environnementale et Maintenance, courriel : karine.guillevic@enabel.be. Le fonctionnaire dirigeant est responsable du suivi de l’exécution du marché.
2.2. Une fois le marché conclu, le fonctionnaire dirigeant est l'interlocuteur principal de l'adjudicataire. Toute la correspondance et toutes les questions concernant l'exécution du marché lui seront adressées, sauf mention contraire expresse dans ce cahier spécial des charges.
2.3. Le fonctionnaire dirigeant a pleine compétence pour ce qui concerne le suivi de l'exécution du marché, y compris la délivrance d'ordres de service, l'établissement de procès-verbaux et d'états des lieux, l'approbation des fournitures, des états d'avancements et des décomptes. Il peut ordonner toutes les modifications au marché qui se rapportent à son objet et qui restent dans ses limites.
2.4. Ne font toutefois pas partie de sa compétence : la signature d'avenants ainsi que toute autre décision ou accord impliquant une dérogation aux clauses et conditions essentielles du marché. Pour de telles décisions, le pouvoir adjudicateur est représenté comme stipulé à la clause 1 du chapitre 1 Généralités.
2.5. Le fonctionnaire dirigeant n'est en aucun cas habilité à modifier les modalités (p. ex., délais d'exécution, …) du contrat, même si l'impact financier devait être nul ou négatif. Tout engagement, modification ou accord dérogeant aux conditions stipulées dans ce cahier spécial des charges et qui n'a pas été notifié par le pouvoir adjudicateur doit être considéré comme nul.
3. Confidentialité (art. 18)
3.1. Les adjudicataires qui, au cours de l'exécution du marché, reçoivent des informations, des documents ou des données de quelque nature que ce soit classés comme confidentiels et se rapportant, en particulier, à l'objet du marché, aux ressources nécessaires à son exécution et au fonctionnement des services du pouvoir adjudicateur, prennent les mesures nécessaires pour empêcher que ces informations, documents ou données ne soient divulgués à des tiers qui n'ont pas le droit d'en prendre connaissance.
3.2. Les adjudicataires qui, dans le cadre de l'exécution du marché, ont connaissance d'un dessin ou d'un modèle, d'un savoir-faire, d'une méthode ou d'une invention appartenant au pouvoir adjudicateur ou appartenant conjointement au pouvoir adjudicateur et à l'adjudicataire, s'abstiennent de toute communication à des tiers concernant ce dessin ou ce modèle, ce savoir-faire, cette méthode ou cette invention, à moins que ces éléments ne fassent l'objet du marché.
4. Protection des données personnelles
4.1. Traitement des données personnelles par le pouvoir adjudicateur
Le pouvoir adjudicateur s'engage à traiter les données à caractères personnel qui lui seront communiquées en réponse à cet appel d'offre avec le plus grand soin, conformément à la législation sur la protection des données personnelles (le Règlement général sur la protection des données, RGPD). Dans les cas où la loi belge du 30 juillet 2018 relative à la protection des personnes physiques à l'égard des traitements de données à caractère personnel contient des exigences plus strictes, le pouvoir adjudicateur agira conformément à cette législation.
4.2. Traitement des données personnelles par l'adjudicataire
Si durant l'exécution du marché, l'adjudicataire traite des données à caractère personnel du pouvoir adjudicateur ou en exécution d'une obligation légale, les dispositions suivantes sont d'application.
Pour tout traitement de données personnelles effectué en relation avec ce marché, l'adjudicataire est tenu de se conformer au Règlement (UE) 2016/679 du Parlement européen et du Conseil du 27 avril 2016, relatif à la protection des personnes physiques à l'égard du traitement des données à caractère personnel et à la libre circulation de ces données, et abrogeant la directive 95/46/CE (ci-après “RGPD”) ainsi qu'à la loi belge du 30 juillet 2018 relative à la protection des personnes physiques à l'égard des traitements de données à caractère personnel.
Par le seul fait de participer à la procédure de passation du marché, le soumissionnaire atteste qu'il se conformera strictement aux obligations du RGPD pour tout traitement de données personnelles effectué en lien avec ce marché.
Compte tenu du marché il est à considérer que le pouvoir adjudicateur et l'adjudicataire seront chacun et ce, individuellement, responsables du traitement.
5. Droits intellectuels (art. 19 à 23)
5.1. [bookmark: _sx-ref-fr-1054662]Le pouvoir adjudicateur n'acquiert pas les droits de propriété intellectuelle nés, mis au point ou utilisés à l'occasion de l'exécution du marché.
5.2. Sans préjudice de la clause 5.1 et sauf disposition contraire dans les documents du marché, lorsque l'objet de celui-ci consiste en la création, la fabrication ou le développement de dessins et modèles, de signes distinctifs, le pouvoir adjudicateur en acquiert la propriété intellectuelle, ainsi que le droit de les déposer, de les faire enregistrer et de les faire protéger.
5.3. En ce qui concerne les noms de domaine créés à l'occasion d'un marché, le pouvoir adjudicateur acquiert également le droit de les enregistrer et de les protéger, sauf disposition contraire dans les documents du marché.
5.4. Lorsque le pouvoir adjudicateur n'acquiert pas les droits de propriété intellectuelle, il obtient une licence d'exploitation des résultats protégés par le droit de propriété intellectuelle pour les modes d'exploitation mentionnés dans les documents du marché.
Section (B) – GARANTIE FINANCIERE
6. Cautionnement (art. 25 à 33)
6.1. Champ d'application et montant (Art. 25)
Le cautionnement est une exigence pour ce marché public et est fixé à 5 % de la valeur totale de chaque lot, hors TVA. Le montant ainsi obtenu est arrondi à la dizaine d'euro supérieure.
6.2. Nature du cautionnement (Art. 26)
Le cautionnement peut être constitué conformément aux dispositions légales et réglementaires, soit en numéraire, ou en fonds publics, soit sous forme de cautionnement collectif. Le cautionnement peut également être constitué par une garantie accordée par un établissement de crédit satisfaisant au prescrit de la législation relative au statut et au contrôle des établissements de crédit ou par une entreprise d'assurances satisfaisant au prescrit de la législation relative au contrôle des entreprises d'assurances et agréée pour la branche 15 (caution).
Par dérogation à l'article 26 des « RGE », le cautionnement peut être établi via un établissement dont le siège social se situe dans un des pays de destination des fournitures. Le pouvoir adjudicateur se réserve le droit d'accepter ou non la constitution du cautionnement via cet établissement. Le soumissionnaire mentionnera le nom et l'adresse de cet établissement dans l'offre.
La dérogation est motivée pour laisser l'opportunité aux éventuels soumissionnaires locaux d'introduire offre. Cette mesure est rendue indispensable par les exigences particulières du marché.
6.3. Délai de constitution du cautionnement (Art. 27)
L'adjudicataire doit, dans les trente jours calendrier suivant le jour de la conclusion du marché, justifier la constitution du cautionnement.
Le délai de trente jours calendrier visé ci-avant est suspendu pendant la période de fermeture de l'entreprise de l'adjudicataire pour les jours de vacances annuelles payées et les jours de repos compensatoires prévus par voie réglementaire ou dans une convention collective de travail obligatoire.
6.4. Constitution du cautionnement (Art. 27)
Le cautionnement est constitué par l'adjudicataire de l'une des façons suivantes :
lorsqu'il s'agit de numéraire, par le virement du montant au numéro de compte de la Caisse des Dépôts et Consignations (procédure de dépôt d'un cautionnement dans e-DEPO, ou d'un organisme public remplissant une fonction similaire ;
lorsqu'il s'agit de fonds publics, par le dépôt de ceux-ci entre les mains du caissier de l'Etat au siège de la Banque nationale à Bruxelles ou dans l'une de ses agences en province, pour compte de la Caisse des Dépôts et Consignations, ou d'un organisme public remplissant une fonction similaire ;
lorsqu'il s'agit d'un cautionnement collectif, par le dépôt par un organisme exerçant légalement cette activité, d'un acte de caution solidaire auprès de la Caisse des Dépôts et Consignations ou d'un organisme public remplissant une fonction similaire ;
lorsqu'il s'agit d'une garantie, par l'acte d'engagement de l'établissement de crédit ou de l'entreprise d'assurances.
6.5. Justification de constitution du cautionnement (Art. 27)
La justification de la constitution du cautionnement se donne, selon le cas, par la production au pouvoir adjudicateur :
soit du récépissé de dépôt de la Caisse des Dépôts et Consignations ou d'un organisme public remplissant une fonction similaire ;
soit d'un avis de débit remis par l'établissement de crédit ou l'entreprise d’assurances ;
soit de la reconnaissance de dépôt délivrée par le caissier de l'Etat ou par un organisme public remplissant une fonction similaire ;
soit de l'original de l'acte de caution solidaire visé par la Caisse des Dépôts et Consignations ou par un organisme public remplissant une fonction similaire ;
soit de l'original de l'acte d'engagement établi par l'établissement de crédit ou l'entreprise d'assurances accordant une garantie.
Ces documents, signés par le déposant, indiquent au profit de qui le cautionnement est constitué, son affectation précise par l'indication sommaire de l'objet du marché et de la référence des documents du marché, ainsi que le nom, le prénom et l'adresse complète de l'adjudicataire et éventuellement, du tiers qui a effectué le dépôt pour compte, avec la mention “bailleur de fonds” ou “mandataire”, suivant le cas.
La preuve de la constitution du cautionnement doit être envoyée à l'adresse qui sera mentionnée dans la notification de la conclusion du marché.
6.6. Libération du cautionnement
Si le pouvoir adjudicateur accepte la réception, le cautionnement est libéré, même si l'adjudicataire n'a fait aucune demande en ce sens.


Le cautionnement est libérable en une fois après la réception provisoire de l'ensemble du marché.
Section (C) - Documents du marché
7. conformité de l'exécution (art. 34)
Les fournitures doivent être conformes sous tous les rapports aux documents du marché. Même en l'absence de spécifications techniques mentionnées dans les documents du marché, ils répondent en tous points aux règles de l'art.
Section (D) - Modifications au marché public
8. Remplacement de l'adjudicataire (art. 38/3, °1)
8.1. Champ d'application
La clause peut être appliquée dans le cas où l'adjudicataire du marché serait dans l'impossibilité de continuer l'exécution du marché pour cause de résiliation (art. 61, 62 ou 62/1, °2 des « RGE ») ou de mise en œuvre d'une mesure d'office (art. 47 des « RGE »).
8.2. Nature de la modification
Par dérogation de l'article 47, § 2, °3 des « RGE », le pouvoir adjudicateur peut, dans tous les cas précités, attribuer immédiatement un nouveau marché pour compte au(x) sous-traitant(s) de l'adjudicataire déjà engagé(s) dans l'exécution du marché ou au soumissionnaire classé en deuxième position, pour tout ou partie du marché restant à exécuter, et ce sans entamer une nouvelle procédure de passation. Cet accord prendra la forme d'un avenant au contrat initial, à conclure entre le pouvoir adjudicateur et le nouvel adjudicataire.
8.3. Conditions dans lesquelles il peut être fait usage de la clause de réexamen
Pour autant qu'il(s) remplisse(nt) les critères de sélection ainsi que les critères d'exclusions repris dans le présent document, et s'il(s) peut(peuvent) satisfaire aux conditions initiales du marché, le pouvoir adjudicateur peut conclure un marché pour compte avec le(s) sous-traitant(s) de l'adjudicataire déjà engagé(s) dans l'exécution du marché.
A cette fin, le pouvoir adjudicateur contacte le(s) sous-traitant(s) ou son(leurs) représentant(s), en lui (leur) demandant s'il(s) peut(peuvent) satisfaire aux conditions initiales du marché.
Si le(s) sous-traitant(s) ne peut(peuvent) pas satisfaire aux conditions initiales, un marché pour compte peut être conclu à des conditions modifiées. Avant de conclure un tel marché modifié, le pouvoir adjudicateur vérifie si les nouvelles conditions sont toujours plus avantageuses que celles du soumissionnaire classé deuxième lors de l'évaluation des offres dans le cadre de la procédure d'attribution initiale. Si tel n'est pas le cas, le pouvoir adjudicateur procède à la conclusion d'un marché pour compte tel que visé au deuxième alinéa ci-dessous.
Si le pouvoir adjudicateur ne peut ou ne souhaite pas faire usage de la possibilité mentionnée à l'alinéa précédent, un marché pour compte peut être conclu avec le soumissionnaire qui a été classé deuxième lors de l'évaluation des offres dans le cadre de la procédure d'attribution initiale, pour autant qu'il remplisse les critères de sélection ainsi que les critères d'exclusions repris dans le présent document.
A cette fin, le pouvoir adjudicateur contacte le soumissionnaire classé deuxième ou son représentant pour lui demander s'il consent au maintien de son offre. Si ledit soumissionnaire y consent sans réserve, le pouvoir adjudicateur procède à l'attribution et à la conclusion du marché.
Lorsque le soumissionnaire concerné ne consent pas au maintien des conditions de son offre initiale ou que l'offre modifiée ne demeure pas économiquement la plus avantageuse sur la base de l'évaluation des offres dans le cadre de la procédure d'attribution initiale (après exclusion de l'adjudicataire initial), le pouvoir adjudicateur :
soit s'adresse successivement, suivant l'ordre de classement, aux autres soumissionnaires réguliers. Dans ce cas également, le pouvoir adjudicateur contacte le soumissionnaire concerné ou son représentant pour lui demander s'il consent au maintien de son offre. Si ce soumissionnaire y consent sans réserve, le pouvoir adjudicateur procède à l'attribution et à la conclusion du marché.
soit demande simultanément à tous les autres soumissionnaires réguliers de revoir leur offre sur la base des conditions initiales du marché, et attribue et conclut le marché en fonction de l'offre devenue économiquement la plus avantageuse.
En tout état de cause, le pouvoir adjudicateur s'assure que la vérification de l'absence de motifs d'exclusion et du respect des critères de sélection s'effectue d'une manière impartiale et transparente, soit dans le cadre de la procédure d'attribution initiale, soit lors de la conclusion du marché pour compte, afin qu'aucun marché ne soit attribué à un soumissionnaire (ou à un sous-traitant) qui aurait dû être exclu ou qui ne remplit pas les critères de sélection.
Les exigences minimales de la sélection qualitative peuvent, le cas échéant, être adaptées au prorata de la partie restante du marché, si le marché pour compte n'est conclu que pour une partie du marché restant à exécuter.
Le marché pour compte sera conclu au moyen d'un avenant au contrat initial, qui sera signé par le pouvoir adjudicateur et le nouvel adjudicataire. Si le marché a déjà été partiellement exécuté, cet avenant indiquera avec précision toutes les parties du marché qui doivent encore être exécutées. L'avenant indique également toutes les conditions modifiées par rapport à l'offre initiale de l'adjudicataire initial et par rapport à l'offre initiale du nouvel adjudicataire. Si nécessaire, l'avenant indique la méthode d'application des conditions initiales au reste du marché. Toutes les autres conditions énoncées dans les documents du marché (le cahier spécial des charges et l'offre initiale de l'adjudicataire initial ou du nouvel adjudicataire) restent applicables sans modification.
Si un marché pour compte est conclu, une copie de l'avenant relatif au marché à conclure est, par dérogation à l'article 47, § 3, troisième alinéa, des « RGE », envoyée à l'adjudicataire initial par courrier électronique.
Si, à la suite de l'application d'une mesure d'office (article 47 des « RGE »), le prix du nouveau marché conclu pour compte dépasse le prix du marché initial, l'adjudicataire initial supporte les coûts supplémentaires.
9. Révision des prix (art. 38/7)
Les révisions de prix ne sont pas autorisées dans le cadre de ce marché public.
10. Indemnités suite aux suspensions ordonnées par le pouvoir adjudicateur durant l'exécution (art. 38/12)
10.1. Le pouvoir adjudicateur se réserve le droit de suspendre l'exécution du marché pendant une période donnée, notamment parce qu'il estime que le marché ne peut pas être exécuté sans inconvénient à ce moment-là.
10.2. Le délai d'exécution est prolongé à concurrence du retard occasionné par cette suspension, pour autant que le délai contractuel ne soit pas expiré. Lorsque ce délai est expiré, une remise d'amendes pour retard d'exécution peut être consentie.
10.3. [bookmark: _sx-ref-fr-1055143]Lorsque les prestations sont suspendues sur la base de cette clause 10.3, l'adjudicataire est tenu de prendre, à ses frais, toutes les précautions nécessaires pour préserver les prestations déjà exécutées et les matériaux des dégradations pouvant provenir de conditions météorologiques défavorables, de vol ou d'autres actes de malveillance.
10.4. L'adjudicataire a droit à des dommages et intérêts pour les suspensions ordonnées par le pouvoir adjudicateur lorsque :
la suspension dépasse au total un vingtième du délai d'exécution et au moins dix jours ouvrables ou quinze jours de calendrier, selon que le délai d'exécution est exprimé en jours ouvrables ou en jours de calendrier ;
la suspension n'est pas due à des conditions météorologiques défavorables ou à d'autres circonstances auxquelles le pouvoir adjudicateur est resté étranger et qui, à la discrétion du pouvoir adjudicateur, constituent un obstacle à continuer l'exécution du marché à ce moment ;
la suspension a lieu endéans le délai d'exécution du marché.
11. Circonstances imprévisibles
11.1. L'adjudicataire n'a droit en principe à aucune modification des conditions contractuelles pour des circonstances quelconques auxquelles le pouvoir adjudicateur est resté étranger.
11.2. Une décision de l'Etat belge de suspendre la coopération avec le pays partenaire est considérée être des circonstances imprévisibles au sens du présent article. En cas de rupture ou de cessation des activités par l'Etat belge qui implique donc le financement de ce marché, Enabel mettra en œuvre les moyens raisonnables pour convenir d'un montant maximum d'indemnisation.
12. Impositions ayant une incidence sur le montant du marché (art. 38/8)
12.1. Pour le présent marché, une révision des prix résultant d'une modification des impositions est possible si le cas se présente en Belgique ou dans le pays d'exécution concerné par ce marché public, et ayant une incidence sur le montant du marché.
12.2. Une telle révision des prix n'est possible qu'à la double condition suivante :
la modification est entrée en vigueur après le dixième jour précédant la date ultime fixée pour la réception des offres ; et
soit directement, soit indirectement par l'intermédiaire d'un indice, ces impositions ne sont pas incorporées dans la formule de révision prévue dans les documents du marché en application de l'article 38/7 des « RGE ».
12.3. En cas de hausse des impositions, l'adjudicataire doit établir qu'il a effectivement supporté les charges supplémentaires qu'il a réclamées et que celles-ci concernent des prestations inhérentes à l'exécution du marché.
En cas de baisse, il n'y a pas de révision si l'adjudicataire prouve qu'il a payé les impositions à l'ancien taux.
13. Conditions d'introduction (art. 38/14 à 38/17)
13.1. [bookmark: _sx-ref-fr-1055235]Le pouvoir adjudicateur ou l'adjudicataire qui veut se baser sur une des clauses de réexamen telles que visées aux articles 38/9 à 38/12 des « RGE », doit dénoncer les faits ou les circonstances sur lesquels il se base, par écrit dans les trente jours de leur survenance ou de la date à laquelle l'adjudicataire ou le pouvoir adjudicateur aurait normalement dû en avoir connaissance.
13.2. L'adjudicataire ne peut invoquer l'application de l'une de ces clauses de réexamen, que s'il fait connaitre de manière succincte au pouvoir adjudicateur l'influence de ces faits ou circonstances sur le déroulement et le coût du marché, dans le délai mentionné à la clause 13.1, que les faits ou circonstances soient ou non connus du pouvoir adjudicateur.
Section (F) - Modalités d'exécution
14. Commandes partielles (art. 115)
14.1. L'exécution du marché public est subordonnée à la notification d'une ou plusieurs commandes.
14.2. Les quantités présumées mentionnées dans le formulaire de prix ne peuvent être exécutées qu'après la transmission d'un bon de commande à cet effet par le fonctionnaire dirigeant par courrier électronique.
15. [bookmark: _sx-ref-fr-1055306]Délais et clauses (art. 116)
15.1. Les fournitures doivent être exécutées dans un délai de 180 (cent quatre-vingts) jours calendrier, à compter du jour suivant la réception de la lettre de notification de la conclusion du contrat.
16. Lieu d'exécution (art. 118)
Les fournitures seront livrées à l'adresse suivante :
Burundi, voir termes de référence point - répartition dans les différents centres.
17. Transfert de propriété (art. 132)
Le pouvoir adjudicateur devient de plein droit propriétaire des fournitures dès qu'elles sont admises en compte pour le paiement conformément à l'article 127 des « RGE ».
Section (G) - Moyens d'action
18. Défaut d'exécution (art. 44)
18.1. L'adjudicataire est considéré en défaut d'exécution du marché :
lorsque les prestations ne sont pas exécutées dans les conditions définies par les documents du marché ;
à tout moment, lorsque les prestations ne sont pas poursuivies de telle manière qu'elles puissent être entièrement terminées aux dates fixées ;
lorsqu'il ne suit pas les ordres écrits, valablement donnés par le pouvoir adjudicateur.
Tous les manquements aux clauses du marché, y compris la non-observation des ordres du pouvoir adjudicateur, sont constatés par un procès-verbal dont une copie est transmise immédiatement à l'adjudicataire par envoi recommandé ou par envoi électronique (avec preuve de la date exacte d'envoi).
18.2. L'adjudicataire est tenu de réparer sans délai ses manquements. Il peut faire valoir ses moyens de défense par lettre recommandée adressée au pouvoir adjudicateur dans les quinze jours suivant le jour déterminé par la date de l'envoi du procès-verbal. Son silence est considéré, après ce délai, comme une reconnaissance des faits constatés.
18.3. Les manquements constatés à sa charge rendent l'adjudicataire passible d'une ou de plusieurs des mesures prévues aux articles 45 à 49, 123 et 124 des « RGE ».
19. Amendes pour retard (art. 46 et 123)
19.1. Les amendes pour retard sont indépendantes des pénalités prévues à l'article 45 des « RGE ». Elles sont dues, sans mise en demeure, par la seule expiration du délai d'exécution sans intervention d'un procès-verbal et appliquées de plein droit pour la totalité des jours de retard.
19.2. Les amendes pour retard sont calculées, conformément à l'article 123 des « RGE », à raison de 0,1 pour cent par jour de retard, le maximum en étant fixé à sept et demi pour cent, de la valeur des fournitures dont la livraison a été effectuée avec un même retard.
19.3. Si le délai d'exécution constitue un critère d'attribution du marché, le montant de l'amende peut être porté à dix pour cent maximum, en fonction de l'importance relative accordée au critère d'attribution portant sur le délai d'exécution.
19.4. Nonobstant l'application des amendes pour retard, l'adjudicataire reste garant vis-à-vis du pouvoir adjudicateur des dommages et intérêts dont celui-ci est, le cas échéant, redevable à des tiers du fait du retard dans l'exécution du marché.
20. Mesures d'office (art. 47 et 124)
20.1. Lorsque, à l'expiration du délai indiqué à l'article 44, § 2 des « RGE », pour faire valoir ses moyens de défense, l'adjudicataire est resté inactif ou a présenté des moyens jugés non justifiés par le pouvoir adjudicateur, celui-ci peut recourir aux mesures d'office décrites à la clause 20.2 Le pouvoir adjudicateur peut toutefois recourir aux mesures d'office sans attendre l'expiration du délai susmentionné, lorsqu'au préalable, l'adjudicataire a expressément reconnu les manquements constatés.
20.2. [bookmark: _sx-ref-fr-1055504]Les mesures d'office sont :
la résiliation unilatérale du marché. Dans ce cas, la totalité du cautionnement ou, à défaut de constitution, un montant équivalent, est acquise de plein droit au pouvoir adjudicateur à titre de dommages et intérêts forfaitaires. Cette mesure exclut l'application de toute amende du chef de retard d'exécution pour la partie résiliée ;
l'exécution en régie de tout ou partie du marché non exécuté ;
la conclusion d'un ou de plusieurs marchés pour compte avec un ou plusieurs tiers pour tout ou partie du marché restant à exécuter.
Les mesures prévues aux points (a), (b), et (c), sont appliquées aux frais, risques et périls de l'adjudicataire défaillant. Toutefois, les amendes et pénalités qui sont appliquées lors de l'exécution d'un marché pour compte sont à charge du nouvel adjudicataire.
Section (H) - Fin du marché public
21. Réception des produits fournis (art. 64, 120 et 128-131)
21.1. Le pouvoir adjudicateur vérifie les fournitures au lieu de livraison. Les fournitures ne sont réceptionnées qu'après avoir satisfait aux vérifications, aux réceptions techniques et aux épreuves prescrites. Il procède aux constatations d'avaries éventuelles. Une déclaration constatant le résultat de la vérification, ainsi que la date d'arrivée des fournitures, sont consignés dans un procès-verbal ou éventuellement sur le bordereau ou la facture dont il est question à l'article 118, § 2 des « RGE ».
21.2. A l'expiration du délai de trente jours prenant cours à compter de la livraison, il est selon le cas dressé un procès-verbal de réception provisoire ou de refus de réception.
21.3. Pour ce marché, la réception provisoire se déroule comme suite : Il sera procédé à une double réception provisoire, comprenant une réception partielle au lieu de production et une réception complète au lieu de livraison. Toute réception provisoire partielle au lieu de production fait l'objet d'une demande adressée par écrit par le fournisseur au pouvoir adjudicateur. Pour notifier sa décision d'acceptation ou de refus, le pouvoir adjudicateur dispose d'un délai de trente jours à compter du jour où la demande de réception lui parvient. Le délai dont dispose le pouvoir adjudicateur pour notifier sa décision est augmenté du nombre de jours nécessaires au voyage aller et retour des réceptionnaires.
22. Délai de garantie (art. 65 et 134)
Le délai de garantie prend cours à la date à laquelle la réception provisoire est accordée. Celui-ci est d'un an.
23. Réception définitive (art. 135)
23.1. La réception définitive a lieu à l'expiration du délai de garantie. Elle est implicite lorsque la fourniture n'a pas donné lieu à réclamation pendant ce délai.
23.2. Lorsque la fourniture a donné lieu à réclamation pendant le délai de garantie, un procès-verbal de réception ou de refus de réception définitive est établi dans les quinze jours précédant l'expiration dudit délai.
24. [bookmark: _sx-ref-fr-1055643]Facturation et paiement (art. 66-72 et 127)
24.1. Le pouvoir adjudicateur effectue la vérification et le paiement du montant dû au fournisseur dans le délai de traitement de trente jours à compter de la livraison, pour autant que le pouvoir adjudicateur soit, en possession de la facture régulièrement établie.
24.2. Seules les livraisons exécutées de manière correcte pourront être facturés. La facture doit être libellée en euro.
24.3. Si la livraison a lieu en plusieurs fois, le délai de traitement est compté à partir de la livraison pour chacune des livraisons partielles.
24.4. L'adjudicataire envoie les factures (en un seul exemplaire) et le procès-verbal de réception du marché (exemplaire original) à l'adresse suivante : Agence belge de développement au Burundi, Rohero I, avenue des Orangers N°3.
24.5. Afin qu'Enabel puisse obtenir les documents d'exonération de la TVA et de dédouanement dans les plus brefs délais, la facture originale et tous les documents ad hoc seront transmis dès que possible avant la réception provisoire.
25. Avances
25.1. Sans préjudice de la clause 24.2 et en vertu des articles 12/1 à 5 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics, insérés par la loi de 22 décembre 2023 modifiant la réglementation relative aux marchés publics en vue de promouvoir l'accès des PME auxdits marchés, une avance peut être accordée à l'adjudicataire.
Le montant de l'avance est calculé en appliquant les pourcentages suivants à la valeur de référence du marché public :
20 % si l'adjudicataire est une microentreprise, c'est-à-dire une entreprise qui emploie moins de dix personnes et dont le chiffre d'affaires annuel ou le total du bilan annuel ne dépasse pas deux millions d'euros ;
10 % si l'adjudicataire est une petite entreprise, c'est-à-dire une entreprise qui emploie moins de cinquante personnes et dont le chiffre d'affaires annuel ou le total du bilan annuel ne dépasse pas dix millions d'euros ;
5 % lorsque l'adjudicataire est une moyenne entreprise, à savoir une entreprise qui occupe moins de deux cent cinquante personnes et dont le chiffre d'affaires annuel n'excède pas cinquante millions d'euros ou dont le total du bilan annuel n'excède pas quarante-trois millions d'euros.
25.2. L'avance est calculée en fonction de la valeur de référence du marché public, à savoir :
Si la durée du marché est égale ou inférieure à douze mois, la valeur de référence pour le calcul de l'avance est égale au montant initial du marché, toutes taxes comprises ;
Si la durée du marché est supérieure à douze mois, la valeur de référence est un montant égal à douze fois la valeur initiale du marché, taxes comprises, divisée par la durée du marché exprimée en mois ;
Dans le cas d'un marché à durée indéterminée, la valeur de référence est la valeur par mois du marché multipliée par douze.
Pour le calcul du montant initial du marché, il n'est ni tenu compte des tranches conditionnelles, ni des reconductions.
25.3. Aucune avance n'est accordée avant :
La notification de la conclusion du marché ;
L'introduction, par l'adjudicataire, d'une demande écrite datée ;
La constitution d'une garantie financière pour la totalité du montant de l'avance. La garantie ne sera libérée que lorsque le montant de l'avance aura été intégralement couvert par l'exécution du marché et aura fait l'objet de factures approuvées par le pouvoir adjudicateur. Cette garantie financière doit permettre au pouvoir adjudicateur d'obtenir le remboursement de l'avance qu'il a versée à l'adjudicataire en cas d'inexécution totale ou partielle du marché.
25.4. Le paiement des avances peut être suspendu s'il est constaté que l'adjudicataire ne respecte pas ses obligations contractuelles ou s'il contrevient aux dispositions de l'article 7 de la loi du 17 juin 2016 relative aux marchés publics.
25.5. L'avance accordée est imputée sur les montants dus à l'adjudicataire de la manière suivante :
La première moitié de l'avance est imputée sur les sommes dues à l'adjudicataire quand le montant des prestations exécutées atteint trente pour cent du montant initial du marché et la deuxième moitié de l'avance est imputée sur les sommes dues à l'adjudicataire quand le montant des prestations exécutées atteint soixante pour cent du montant initial du marché.

 
[bookmark: doc__termes_de_rfrence]5 Termes de référence
1. [bookmark: _Toc871538851]Contexte et Justification

La coopération belgo-burundaise (via la CTB puis Enabel) est active dans le domaine de la formation technique et professionnelle depuis plus de 15 ans aux côtés du ministère de l’Éducation Nationale et de la Recherche Scientifique.
La formation professionnelle et technique tient une place importante dans la stratégie du gouvernement burundais, en vue d'offrir des solutions de formation à une partie importante des jeunes et de former une main-d'œuvre qualifiée capable d'accompagner le développement économique du pays.
Dans le cadre du Programme de Coopération Bilatérale entre le Burundi et le Royaume de Belgique 2024-2028, la composante « Umwuga ni Akazi » vise à contribuer à l'augmentation de l'emploi décent des jeunes (les jeunes femmes en particulier), notamment dans l'économie verte et circulaire, par le développement des compétences professionnelles, l'accompagnement vers l'emploi et le soutien au développement des micro, petites et moyennes entreprises. Enabel met également en œuvre, dans ce cadre, un programme financé par l'Union Européenne visant à renforcer l'efficacité du système de formation professionnelle et à adapter la formation aux besoins du marché du travail.
Le présent terme de référence est élaboré en vue de recruter un prestataire pour la fourniture et l'installation des équipements destinés tant à la mise en place de nouvelles filières et UAPP qu'à la redynamisation de filières et d'UAPP existantes, dans les centres appuyés par le projet, dans les zones couvertes par les financements de la coopération bilatérale belge (BE) et de l'Union Européenne (UE).
Pour chaque centre appuyé faisant l'objet du présent marché, le projet a défini une répartition entre filières et UAPP, qu'il s'agisse de nouvelles unités ou d'unités existantes à redynamiser. La synthèse de cette répartition, telle qu'arrêtée après arbitrage, est présentée dans le tableau ci-dessous.
Centres appuyés faisant l'objet du présent TDR répartition nouvelles filières / nouvelles UAPP
	Centre
	Zone
	Nouvelles filières
	Nouvelles UAPP

	CEM Kirundo
	BE
	Aviculture/provenderie ; Électricité + module PV
	Aviculture/provenderie ; Bureautique/TIC ; TAA farines composées

	CEM Buhoro
	BE
	Soudage ; TAA boulangerie
	Menuiserie ; Soudage ; TAA boulangerie

	CEM Mwenya
	BE
	Maçonnerie/Briquettes moderne ; TAA fruits-légumes ; Menuiserie
	Maçonnerie/Briquettes moderne ; TAA fruits-légumes

	CEM Marangara
	BE
	—
	Menuiserie

	CEM Mabayi
	BE
	TAA fruits-légumes
	TAA fruits-légumes ; Soudage ; Myciculture

	CFP Karurama
	BE
	—
	Briquettes ; Mécanisation agricole

	CEM Murwi
	BE
	Aviculture/provenderie ; TAA fruits-légumes
	Aviculture/provenderie ; Briquettes ; TAA farines composées ; TAA fruits-légumes

	CFA Kamenge
	BE
	Bambou + rotin ; Cordonnerie ; Vannerie
	Bambou + rotin ;(module Soudage)

	CFP Busangana
	UE
	TAA fruits-légumes
	TAA fruits-légumes ; Apiculture

	CEM Gihanga
	UE
	Électricité + module PV ; Maçonnerie
	Bureautique/TIC ; Plomberie ; Soudage

	CEM Kinama
	UE
	Commis cuisine / Serveur ; Mécanique automobile
	Mécanique automobile ; Bureautique/TIC

	CEM Kiryama
	UE
	Mécanique automobile ; TAA boulangerie
	Mécanique automobile ; TAA boulangerie ; Soudage

	CEM Minago
	UE
	Mécanique automobile ; Menuiserie
	Mécanique automobile ; Couture moderne

	CFP Muramba
	UE
	Menuiserie + bambou
	Menuiserie + bambou ; Couture moderne

	CFP Muramvya
	UE
	—
	Couture moderne

	CEM Musaga
	UE
	Soudage ; TAA boulangerie ; Commis cuisine / Serveur ; Mécanique automobile
	Mécanique automobile ; Soudage ; TAA boulangerie ; Bureautique/TIC

	CEM Nyabisaka
	UE
	Menuiserie + bambou ; TAA boulangerie
	Menuiserie + bambou ; TAA boulangerie

	CFP Rumonge
	UE
	Commis cuisine / Serveur
	Savonnerie, Huilerie



2. [bookmark: _Toc212104602][bookmark: _Toc2034900207] Marché
2.1. [bookmark: _Toc212104603][bookmark: _Toc1215134105]Nature du Marché
Le présent marché est un marché de fournitures et d'installation d'équipements destinés à l'opérationnalisation et à la redynamisation des filières de formation et des Unités d’Appui Pédagogique et production (UAPP), nouvelles ou existantes, des centres d'enseignement des métiers (CEM) et centres de formation artisanale/professionnelle (CFA/CFP) appuyés par le projet, repris dans le tableau ci-dessous
	N°
	Centre
	Province
	Commune
	Zone

	1
	CEM Murwi
	Bujumbura
	Cibitoke
	Murwi

	2
	CEM Buhoro
	Butanyerera
	Busoni
	Buhoro

	3
	CEM Mwenya
	Butanyerera
	Kirundo
	Mwenya

	4
	CEM Marangara
	Butanyerera
	Kiremba
	Marangara

	5
	CFA Kamenge
	Bujumbura
	Ntahangwa
	Kamenge

	6
	CEM Kirundo
	Butanyerera
	Kirundo
	Kirundo

	7
	CEM Mabayi
	Bujumbura
	Mugina
	Mabayi

	8
	CFP Karurama
	Bujumbura
	Cibitoke
	Cibitoke

	9
	CEM Nyabisaka
	Bujumbura
	Rwibaga
	Mayuyu

	10
	CEM Musaga
	Bujumbura
	Mugere
	Musaga

	11
	CEM Kiryama
	Burunga
	Matana
	Kiryama

	12
	CFP Muramba
	Burunga
	Matana
	Mugamba

	13
	CFP Busangana
	Butanyerera
	Matongo
	Busangana

	14
	CEM Minago
	Burunga
	Rumonge
	Minago

	15
	CEM Gihanga
	Bujumbura
	Mpanda
	Gihanga

	16
	CEM Kinama
	Bujumbura
	Ntahangwa
	Kinama

	17
	CFP Muramvya
	Gitega
	Muramvya
	Muramvya

	18
	CFP Rumonge
	Burunga
	Rumonge
	Rumonge



2.2. [bookmark: _Toc212104604][bookmark: _Toc1637479016]Objet de la prestation
La présente prestation consiste en la fourniture, installation et mise en service d'équipements pour les nouvelles filières et les Unités d’Appui Pédagogique et Production (UAPP) dans les centres de formation professionnelle au Burundi. 
2.3. [bookmark: _Toc212104605][bookmark: _Toc531346510]Allotissement
Le présent marché est réparti en neuf (9) lots : 
Lot 1 : Équipements de mécanique et maintenance comprenant les métiers de Mécanique automobile et Mécanisation agricole ;
Lot 2 : Équipements de transformation agroalimentaire comprenant les métiers de TAA boulangerie, TAA fruits et légumes, TAA farine composée et Huilerie ;
Lot 3 : Équipements bois, bambou et rotin comprenant les métiers de menuiserie, bambou et rotin ; 
Lot 4 : Équipements soudage, construction et second œuvre comprenant les métiers soudage, maçonnerie briqueterie et plomberie ;
Lot 5 : Équipements électriques, solaires et TIC comprenant les métiers électricité et module PV et bureautique TIC ;
Lot 6 : Équipements textile, cuir et artisanat comprenant les métiers couture moderne, cordonnerie et vannerie ;
Lot 7 : Équipements hôtellerie/restauration comprenant les métiers Hôtellerie, Commis cuisine/Serveur ;
Lot 8 : Équipements agricoles, élevage et production vivante comprenant les métiers Aviculture/provenderie, Apiculture et Myciculture ;
Lot 9 : Équipements de production artisanale spécifique comprenant les métiers Savonnerie et Briquettes (combustible) ;
Le découpage en neuf lots a été retenu afin de favoriser la concurrence, permettre la participation des PME spécialisées et regrouper les équipements appartenant à une même famille technologique.
3. [bookmark: _Toc212104606][bookmark: _Toc1553079256]Spécifications techniques

Les spécifications techniques minimales des équipements à fournir sont établies conformément aux normes européennes (CE), aux normes internationales applicables (ISO, IEC) ainsi qu'à toute autre réglementation en vigueur relative à leur conception, leur fabrication et leur utilisation, notamment pour les équipements et matériaux destinés au contact des denrées alimentaires. Les équipements proposés devront répondre aux exigences de qualité, d'hygiène, de sécurité, de fiabilité, de performance et de durabilité requises pour un usage professionnel.
Les caractéristiques techniques reprises dans les tableaux ci-après constituent les exigences minimales attendues. Elles sont fournies à titre indicatif afin de définir le niveau minimal de performance et de qualité recherché. Le soumissionnaire est libre de proposer des équipements présentant des caractéristiques techniques supérieures, pour autant qu'ils répondent pleinement aux besoins exprimés dans le présent marché.
Le soumissionnaire est tenu de présenter, pour chaque équipement proposé, une description technique complète permettant une comparaison claire entre son offre et les exigences du présent Cahier Spécial des Charges. Cette description devra notamment préciser les caractéristiques techniques, les performances, les dimensions, les matériaux constitutifs, les accessoires fournis, les options incluses ainsi que tout autre élément utile à l'évaluation de la conformité de l'offre.
Les spécifications techniques devront être présentées de manière claire, précise et exhaustive. Toute information incomplète, imprécise ou erronée, notamment résultant d'un copier-coller inadapté ou d'une incohérence entre les documents fournis, pourra entraîner la non-conformité de l'offre.
À l'appui de son offre, le soumissionnaire joindra obligatoirement, pour chaque équipement proposé :
· Les fiches techniques complètes du fabricant ;
· Des photographies ou illustrations représentatives des équipements proposés ;
· Les certificats de conformité, attestations d'origine ou tout autre document justificatif
· Toute documentation permettant de vérifier la conformité des équipements aux exigences du marché.
Lorsque les fiches techniques ou catalogues du fabricant présentent plusieurs modèles, séries ou gammes d'équipements, le soumissionnaire devra clairement identifier, par surlignage, marquage ou tout autre procédé explicite, le modèle exact faisant l'objet de son offre. À défaut, l'autorité contractante se réserve le droit de considérer que la conformité de l'équipement proposé n'est pas démontrée.
Toutes les fournitures devront être conformes, sous tous leurs aspects, aux prescriptions des documents du marché. Même en l'absence de spécifications techniques explicites pour certains éléments, les équipements devront être conformes aux règles de l'art, aux normes professionnelles applicables ainsi qu'aux bonnes pratiques de fabrication.
Sauf disposition contraire du Cahier Spécial des Charges, tous les équipements seront couverts par une garantie minimale de douze (12) mois, pièces, main-d'œuvre et déplacements compris. Cette garantie prendra effet à compter de la date de la réception provisoire des fournitures. Pendant cette période, le titulaire sera tenu de réparer ou de remplacer, à ses frais et dans les meilleurs délais, tout équipement présentant un défaut de fabrication, de conception ou de fonctionnement.
Le fournisseur garantit également la disponibilité des pièces de rechange et des consommables essentiels pendant une période minimale de deux (2) ans à compter de la réception définitive.
Avant toute réception provisoire, l'ensemble des équipements fera l'objet d'une vérification quantitative et qualitative. Les équipements devront être testés en présence du pouvoir adjudicateur afin de vérifier leur conformité, leur bon fonctionnement, leurs performances et leur sécurité. Tout équipement déclaré non conforme devra être remplacé sans frais.
Tous les équipements seront livrés dans leur emballage d'origine, assurant une protection contre les chocs, l'humidité, la poussière et les intempéries durant le transport et le stockage.
Les équipements devront être adaptés à une utilisation en climat tropical, avec des températures comprises entre 10°C et 45°C et une humidité relative pouvant atteindre 95 % sans condensation.
De manière générale, Chaque équipement sera livré avec :
· Un manuel d'utilisation ;
· Un manuel de maintenance ;
· La liste des pièces de rechange ;
· Les schémas électriques ou hydrauliques lorsque nécessaires.




3.1. [bookmark: _Toc1965738132]Lot 1 : Équipements de mécanique et maintenance
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques techniques minimales
	Accessoires livrés
	Mise en service

	EMM1
	Tour à métaux semi-professionnels
	Structure acier, Distance entre pointes ≥750 mm, hauteur de pointe≥250 mm moteur ≥1,1 kW,3Ph 400V50HZ mandrin 3 mors, équipé d'une vis-mère pour les filetages (métriques et impériaux) et d'une boîte de vitesses (ou pignons en acier) robuste pour faire varier les pas, Poids ≥ 500KG
	Mandrin, pointes, porte-outils, manuel.
	Installation, essais et formation.

	EMM2
	Étau d'établi 150 mm
	Mors 150 mm, base pivotante, corps principal en fonte robuste ou en acier forgé, mors en acier trempé et remplaçable ; Vis de serrage : acier traité.
	Boulons de fixation.
	Montage et démonstration.

	EMM3
	Démonte-pneus électro-pneumatique
	Jantes 10-24 pouces, serrage automatique.
	Protections de jantes, accessoires.
	Installation et formation.

	EMM4
	Compresseur 200 L
	200 L, 8-10 bars, débit ≥300 l/min.
	Pistolet, manomètre, flexible.
	Installation et essais.

	EMM5
	Cric 3-5 T
	Capacité 3 à 5 tonnes, soupape sécurité.
	Poignée.
	Montage et démonstration

	EMM6
	Chandelles 3 T
	Capacité 3 T, réglables.
	Paire complète.
	Montage et démonstration

	EMM7
	Valise diagnostic OBD2
	Valise de diagnostic automobile multimarque OBD2 professionnelle, écran tactile ≥ 8 pouces, système Android, communication Wi-Fi et Bluetooth, diagnostic complet moteur, ABS, airbag et transmission, lecture et effacement des codes défauts, affichage des données en temps réel, fonctions de maintenance avancées (EPB, SAS, BMS, DPF, vidange), compatibilité avec les protocoles OBD-II/EOBD standards, batterie rechargeable intégrée, mises à jour logicielles pendant au moins 12 mois
	Câbles, chargeur, valise de transport et licence d'utilisation active
	Configuration et formation.

	EMM8
	Palan manuel 3 T
	Capacité 3 T, chaîne acier.
	Crochets sécurité.
	Essais.

	EMM9
	Kit purgeur de frein
	Kit manuel de purge de frein, composé d'une pompe à dépression manuelle, d'un réservoir de récupération transparent d'une capacité minimale de 1 litre, de flexibles résistants aux liquides DOT 3, DOT 4 et DOT 5.1, de raccords universels et d'un coffret de rangement. 
	Adaptateurs/raccords, flexible, coffret de rangement
	Montage et démonstration

	EMM10
	Pompe à huile 6 L
	Pompe à huile manuelle de vidange par aspiration, capacité minimale 6 litres, réservoir gradué semi-transparent résistant aux hydrocarbures, système de création de vide par pompe manuelle intégrée, livrée avec au moins trois sondes d'aspiration de diamètres différents et flexible d'extension. Destinée à l'extraction de l'huile moteur et autres fluides automobiles sans recours à l'électricité ou à l'air comprimé
	Flexible et buse.
	Démonstration.

	EMM11
	Machine de nettoyage type cracheur
	Type : Pulvérisateur électrique à pression continue
Alimentation : 220–240 V / 50 Hz (secteur)
Puissance du moteur : ≥ 400 W 
Pression de service : ≥ 3 à 6 bars
Débit : ≥ 0,5 à 1,5 L/min
Capacité du réservoir : 2 à 5 litres minimum
Matériau réservoir : Plastique haute résistance aux hydrocarbures et solvants
Tuyau flexible : ≥ 1,5 m
Buse : réglable (jet concentré + brouillard)
Fonctionnement : pulvérisation continue sans pompage manuel
Protection électrique : IPX4 minimum (résistance aux projections)
Système de sécurité : arrêt automatique ou soupape de décharge
Niveau sonore : ≤ 80 dB (souhaitable)
	Pulvérisateur complet monté
Flexible d’aspiration
Buse réglable
Filtre d’entrée produit
Kit de joints de rechange
Câble d’alimentation secteur
Manuel d’utilisation.
	Mise en service.

	EMM12
	Servante à outils
	Servante d’atelier mobile à tiroirs pour outillage mécanique complètement équipé ; Nombre de tiroirs : ≥ 7 tiroirs (dont au moins 5 pleins + 2 grands formats)
Système de verrouillage centralisé avec clé ; Structure Métallique, roulettes, tiroirs verrouillables.
	Jeu de clés et outillage standard.
	Montage.

	EMM13
	Presse hydraulique
	Capacité ≥20 T.
	Jeu d'appuis.
	Montage et démonstration

	EMM14
	Perceuse fixe  
	Perceuse à colonne fixe, puissance minimale 1,1 kW, alimentation 380-400 V triphasé selon disponibilité, capacité de perçage acier ≥ 25 mm, course de broche ≥ 100 mm, vitesse réglable sur 8 à 12 plages, transmission par boîte de vitesses mécanique ou système à courroies renforcées, structure robuste en fonte ou acier lourd, table réglable en fonte avec rainures en T, poids minimal 90 kg, équipée de protections de sécurité et arrêt d’urgence.
	Mandrin et clé.
	Installation et essai.

	EMM15
	Testeur de batteries
	Testeur de batteries automobile numérique, compatible batteries 12 V et 24 V, technologie de test par conductance, prise en charge des batteries plomb-acide, AGM, GEL et EFB, plage de capacité 30 à 200 Ah, test de démarrage et système de charge, écran digital LCD, protection contre inversion de polarité
	Pinces de test isolées et étui de transport.
	Formation.

	EMM16
	Chargeur démarreur
	Chargeur démarreur de batterie 12/24 V, capacité de démarrage minimale 500 A, alimentation 220–240 V monophasé, compatible batteries 50 à 500 Ah et plus, modes charge lente, charge rapide et démarrage assisté, équipé de protections contre surcharge et inversion de polarité, boîtier métallique robuste, câbles de démarrage renforcés et pinces isolées haute intensité.
	Pinces et câbles.
	Formation.

	EMM17
	Multimètre numérique
	Mesure V/A/Ω, écran LCD.
	Sondes.
	Formation.

	EMM18
	Compressiomètre essence
	Mesure compression moteurs essence.
	Adaptateurs.
	Formation.

	EMM19
	Compressiomètre diesel
	Mesure compression moteurs diesel.
	Adaptateurs.
	Formation.

	EMM20
	Jeu de clés mixtes
	Jeu complet métrique.
	Coffret.
	Livraison et démonstration

	EMM21
	Jeu de clés polygonales
	Jeu complet métrique.
	Coffret.
	Livraison et démonstration

	EMM22
	Jeu de clés Allen
	Dimensions métriques complètes.
	Coffret.
	Livraison et démonstration

	EMM23
	Jeu de clés à bougie
	16,18 et 21 mm.
	Coffret.
	Livraison et démonstration

	EMM24
	Clés démonte filtre
	Pour différents diamètres.
	Coffret.
	Livraison et démonstration

	EMM25
	Pince universelle
	Acier trempé 180-200 mm.
	-
	Livraison et démonstration

	EMM26
	Extracteur de pignon
	Extracteur de pignon à 3 griffes
	-
	Livraison et démonstration

	EMM27
	Pince étau
	Réglable acier renforcé.
	-
	Livraison et démonstration

	EMM28
	Kit taraudage/filetage
	Jeu complet métrique.
	Coffret.
	Livraison et démonstration

	EMM29
	Jauge d'épaisseur
	Lames graduées.
	Étui.
	Livraison et démonstration

	EMM30
	Manomètre pneus
	0-10 bars.
	Étui.
	Livraison et démonstration

	EMM31
	Compresseur ressort amortisseur
	Usage automobile ; Manuel à vis sur deux tiges filetées
	Paire griffes.
	Livraison et démonstration

	EMM32
	Jeu de tournevis
	Plats et cruciformes.
	Support.
	Livraison et démonstration

	EMM33
	Marteau à panne 2 kg
	Acier forgé.
	Manche renforcé.
	Livraison et démonstration

	EMM34
	Pointeaux/chasse-goupilles
	Jeu complet.
	Coffret/ Support.
	Livraison et démonstration

	EMM35
	Pied à coulisse
	0-150 mm précision 0,02 mm.
	Boîtier/ Étui.
	Formation.

	EMM36
	Pince ampèremétrique
	Mesure AC/DC.
	Cordons.
	Formation.

	EMM37
	Leviers démonte-pneu
	Acier forgé.
	Jeu complet.
	Livraison et démonstration

	EMM38
	Démonte-valve
	Compatible valves standards.
	-
	Livraison et démonstration

	EMM39
	Grattoir pneus
	Pour chambres à air et pneu
	-
	Livraison et démonstration

	EMM40
	Pompe à air mécanique
	Manuelle pour applications pneu moto/vélo
	Flexible.
	Livraison et démonstration

	EMM41
	Vélo
	VTT robuste, cadre acier/aluminium. Vélo pour homme adulte, renforcé par une double barre ; 2Rétroviseurs (1 à gauche et 1 à droite) roues : 28 pouces ; pédales
Antidérapantes 
	Pompe à vélo
	Montage.

	EMM42
	Burette d’huile
	Capacité 300 à 500 ml.
	Bec flexible.
	Livraison et démonstration

	EMM43
	Entonnoir
	Résistant hydrocarbures.
	Filtre.
	Livraison et démonstration

	EMM44
	Pompe à graisse
	Pompe à graisse manuelle fixe, capacité 6 kg
	Flexible 
	Livraison et démonstration

	EMM45
	Scie à métaux
	Monture robuste 300 mm.
	10 Lames.
	Livraison et démonstration

	EMM46
	Pince à riveter
	Pour rivets Pop.
	Embouts.
	Livraison et démonstration

	EMM47
	Foreuse à câble
	Perceuse portative professionnelle. Puissance nominale : ≥ 710 W Alimentation 220-240V50HZ Régime à vide 0 - 3200 t.p.m.
Cadence de chocs 0 - 48000 min-1 Diamètre maximal acier 13 mm
	Clé de mandrin, Mandrin
	Mise en service

	EMM48
	Banc didactique moteur essence
	Moteur essence fonctionnelle sur châssis pédagogique. Cet équipement pédagogique permet de réaliser les travaux pratiques (TP) suivants : Étude du fonctionnement d'un moteur essence sans charge, Simulation de pannes, Opérations de réparation sur un moteur réel, Opérations de démontage et d'assemblage, Opération d’entretien maintenance
	Documentation.
	Installation et formation.

	EMM49
	Banc didactique moteur diesel
	Moteur diesel fonctionnel sur châssis pédagogique. Équipement de type simulateur de moteur diesel équipé d’un système de refroidissement, d'admission, panneau d'échappement qui permet une formation théorique et des expériences.
Facile à vérifier et à diagnostiquer tous les défauts qui peuvent survenir dans un système de véhicule réel afin qu'il soit capable de faire une éducation efficace concernant le système de maintenance.
	Documentation.
	Installation et formation.

	EMM50
	Banc didactique moteur moto
	Moteur de moto pédagogique fonctionnel sur châssis pédagogique. 
Spécialement conçus pour former les étudiants au fonctionnement, à la mise au point, à l'entretien, à la réparation de la moto.
	Documentation.
	Installation et formation.


[bookmark: _Toc1949598736]
3.2. Lot 2 : Équipements de transformation agroalimentaire
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	ETA1
	Pétrin à spirale 25 kg
	Type à spirale avec cuve fixe ou basculante ; capacité minimale de pâte : 25 kg ; capacité farine : 12 à 15 kg ; cuve, spirale et axe central en acier inoxydable AISI 304 ; alimentation 380-400 V triphasée ; moteur ≥ 1,1 kW ; transmission robuste par courroie ou chaîne ; capot de protection avec dispositif de sécurité ; minuterie intégrée ; fonctionnement silencieux ; châssis en acier peint ou inox ; adapté à la production de pain, viennoiserie et pâtisserie.
	Manuel d'utilisation ; cuve et spirale montées ;
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA2
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Diviseuse de type manuel à levier destinée à la division uniforme des pâtons ; capacité minimale : 10 à 20 kg de pâte par cycle ; nombre de divisions : 20 à 36 portions ; poids unitaire des pâtons réglable selon le moule utilisé ; structure robuste en fonte ou acier traité ; plateau et parties en contact avec les aliments en acier inoxydable ou matériau alimentaire ; mécanisme de coupe et de pressage manuel assurant une répartition homogène
	Jeu complet de moules ou grilles de division ; manuel d'utilisation et d'entretien
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA3
	Four à pain électrique à 2niveaux
	Four professionnel électrique à soles ou à convection ; 2niveaux de cuisson indépendante ; capacité minimale de 4 plaques 400 × 600 mm par niveau ; température réglable jusqu'à 300 °C ; chambre de cuisson en acier inoxydable ; isolation thermique renforcée ; système de vapeur intégré ; alimentation 380-400 V triphasée, 50 Hz ; puissance adaptée à la capacité du four ; tableau de commande numérique ou électromécanique ; adapté à la production de pain, viennoiseries et pâtisseries.
	Plaques de cuisson compatible (voir poste ETA7), manuel d’utilisation, accessoires de raccordement.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA4
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Vitrine de présentation sans réfrigération ; structure robuste en acier inoxydable ou aluminium anodisé ; surfaces vitrées en verre trempé sécurisé ; longueur minimale 1,20 m ; capacité de charge minimale 120 kg ; étagères réglables ; accès facile pour le service et le nettoyage ; adaptée à la présentation de produits de boulangerie et pâtisserie.
	Étagères, panneaux vitrés, manuel utilisateur et accessoires de montage.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA5
	Hachoir à viande électrique
	Hachoir à viande électrique professionnel. Débit minimal 30 kg/h. Corps en aluminium alimentaire ou en acier inoxydable, avec toutes les parties en contact avec les aliments en acier inoxydable AISI 304. Puissance 250 à 400 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Couteau auto-affûtant en acier inoxydable. Vis sans fin métallique. Marche avant et arrêt. Démontage rapide pour le nettoyage. Protection contre les surcharges.
	2 plaques perforées (Ø 4,5 mm et Ø 8 mm), 1 couteau en acier inoxydable, poussoir alimentaire, plateau d'alimentation, 
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA6
	Balance de précision 30 kg
	Balance électronique de précision ; portée minimale 30 kg ; précision ≤ 1 g jusqu'à 5 kg et ≤ 5 g au-delà ; plateau en acier inoxydable ; affichage numérique LCD ; fonction tare ; alimentation secteur avec batterie rechargeable intégrée ; protection contre les surcharges ; adaptée au dosage et au contrôle qualité en agroalimentaire.
	Adaptateur secteur, batterie rechargeable, manuel utilisateur et certificat d'étalonnage
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA7
	Plaques à rôtir
	Plaques de cuisson professionnelles en acier aluminisé ou acier inoxydable alimentaire ; dimensions compatibles avec le four fourni ; résistance à des températures supérieures à 250 °C ; bords renforcés anti-déformation ; surface facile à nettoyer ; adaptées à la cuisson de pains, pâtisseries et produits transformés.
	N/A
	Livraison et démonstration

	ETA8
	Balai
	Balai professionnel adapté au nettoyage des ateliers et laboratoires de transformation alimentaire.
	Manche, support de fixation si applicable.
	Livraison et démonstration

	ETA9
	Raclette
	Raclette de nettoyage professionnelle adaptée à l'évacuation de l'eau et au nettoyage des sols industriels.
	Manche complet et éléments de fixation.
	Livraison et démonstration

	ETA10
	Tuyau d’eau
	Tuyau flexible pour alimentation et nettoyage ; diamètre intérieur ½" à ¾" ; longueur minimale 20 m ; résistant à la pression, aux UV et aux produits de nettoyage courants ; raccords renforcés ; adapté à un usage agroalimentaire et industriel.
	Raccords rapides/ colliers de fixation
	Livraison et démonstration

	ETA11
	Aspirateur
	Aspirateur professionnel eau et poussière ; capacité minimale de cuve 20 à 30 L ; puissance ≥ 1 200 W ; cuve en inox ou matériau résistant aux chocs ; filtration adaptée aux environnements alimentaires ; roulettes de déplacement ; fonctionnement sur 220-240 V, 50 Hz.
	Flexible d'aspiration, tubes de rallonge, brosses et embouts, filtre de rechange, manuel utilisateur.
	Livraison et démonstration

	ETA12
	Cannette
	 Récipient en plastique de 1 à 2litre avec poigné 
	Aucun
	Livraison et démonstration

	ETA13
	Étagère
	Étagère professionnelle de stockage ; structure en acier inoxydable, acier galvanisé ou aluminium ; minimum 4 niveaux de rangement ; charge admissible ≥ 100 kg par niveau ; dimensions adaptées à un usage en atelier agroalimentaire ;
	Accessoires de montage, manuel d'installation.
	Livraison et démonstration

	ETA14
	PH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	PH-mètre numérique portable ; plage de mesure 0 à 14 pH ; précision ±0,01 pH ; compensation automatique de température ; écran LCD ; électrode remplaçable ; boîtier résistant aux éclaboussures ; adapté au contrôle qualité des produits agroalimentaires ; étalonnage simple à l'aide de solutions tampons.
	Solutions tampons pH 4 et pH 7, électrode, piles, étui de transport et manuel utilisateur.
	Livraison, mise en service

	ETA15
	Palette
	Palette de manutention en plastique alimentaire ou bois traité ; dimensions standard 1200 × 800 mm ou équivalent ; capacité de charge statique ≥ 1 000 kg ; structure robuste adaptée au stockage et au transport de produits
	Aucun
	Livraison

	ETA16
	Bac
	Bac de stockage alimentaire en plastique alimentaire ; capacité minimale de 30 à 50 litres ; parois renforcées ; poignées de manutention intégrées ; résistant aux chocs, à l'humidité et aux produits de nettoyage ; 
	Couvercle si applicable.
	Livraison

	ETA17
	Chariots
	Chariot de manutention professionnelle pour usage agroalimentaire ; structure en acier inoxydable ou acier traité anticorrosion ; capacité de charge minimale 150 kg ; minimum 2 à 4 roues pivotantes dont au moins 2 avec frein ; plateaux ou niveaux adaptés au transport de produits, bacs ou plaques de cuisson ; maniabilité élevée et nettoyage facile.
	Roues montées, accessoires de fixation et manuel utilisateur.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA18
	Brouette
	Brouette professionnelle de manutention ; capacité minimale de cuve 80 à 100 litres ; charge utile ≥ 150 kg ; cuve en acier galvanisé ou plastique renforcé ; châssis tubulaire robuste ; roue increvable ; poignées ergonomiques ; résistante à la corrosion et adaptée aux travaux de manutention en atelier et unité de transformation.
	Roue complète, accessoires de montage
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA19
	Moules à pain
	Moules professionnels pour cuisson du pain ; fabriqués en acier aluminisé, acier inoxydable ou matériau alimentaire équivalent ; dimensions adaptées à la production de pains standards ; revêtement antiadhésif de qualité alimentaire si applicable ; résistance à des températures supérieures à 250 °C ; déformation minimale sous l'effet de la chaleur ; nettoyage facile.
	Jeu complet de moules selon les dimensions spécifiées.
	Livraison

	ETA20
	Moules à biscuits
	Moules ou emporte-pièces professionnels destinés à la fabrication de biscuits ; acier inoxydable alimentaire ou matériau alimentaire équivalent ; formes variées ; bords de découpe précis ; résistance à la corrosion ; nettoyage facile ; adaptés à un usage intensif en boulangerie et pâtisserie.
	Jeu complet de moules de différentes formes et dimensions.
	Livraison

	ETA21
	Moules à gâteaux
	Moules professionnels pour pâtisserie ; acier inoxydable, aluminium alimentaire ou acier revêtu antiadhésif ; différentes formes (rond, carré, rectangulaire) ; résistance à des températures supérieures à 250 °C ; excellente conductivité thermique ; facilité de démoulage et de nettoyage ; adaptés à la production de gâteaux et pâtisseries diverses.
	Jeu complet de moules assortis
	Livraison

	ETA22
	Réfrigérateur 250 litres
	Réfrigérateur professionnel destiné au stockage des produits alimentaires ; capacité utile minimale de 250 à 350 litres ; température réglable de +2 °C à +8 °C ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; dégivrage automatique ; isolation haute performance ; étagères réglables ; fluide frigorigène respectueux de l'environnement ; structure intérieure et extérieure résistante à la corrosion ; verrouillage de porte et affichage digital de température.
	Étagères réglables, bac à légumes, manuel utilisateur et accessoires de raccordement.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA23
	Thermo soudeuse
	Thermo-soudeuse de table ; puissance 260 W ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; longueur de soudure minimale 300 mm ; minuterie réglable ; adaptée au scellage des sachets alimentaires ; construction robuste pour usage intensif.
	Résistance de rechange, manuel utilisateur
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA24
	Trancheuse à pain
	Trancheuse à pain professionnelle ; capacité adaptée à une utilisation intensive ; épaisseur de coupe fixe ou réglable entre 8 et 16 mm ; lames en acier inoxydable trempé ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; moteur de puissance adaptée ; protections de sécurité conformes ; système de récupération des miettes ; nettoyage facile.
	Tous accessoires nécessaires au fonctionnement, manuel utilisateur et kit d’entretien de base.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA25
	Humidimètre
	Humidimètre numérique portable pour céréales, farines et produits agricoles ; plage de mesure minimale de 5 à 40 % d'humidité ; précision ±0,5 % ou meilleure ; affichage numérique LCD ; compensation automatique de température ; alimentation par piles ; boîtier robuste adapté aux environnements de production et de laboratoire.
	Piles, étui de transport, manuel utilisateur et certificat d'étalonnage
	Livraison, mise en service,

	ETA26
	Pasteurisateur 30 L
	Pasteurisateur professionnel d'une capacité utile minimale de 30 litres ; cuve en acier inoxydable AISI 304 ; chauffage électrique avec régulation automatique de température ; plage de fonctionnement de 30 à 100 °C ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; affichage numérique de la température ; système d'agitation intégré ou équivalent ; isolation thermique ; robinet de vidange ; adapté à la transformation des jus, lait, confitures et produits agroalimentaire
	Couvercle inox, sonde de température, robinet de vidange, manuel utilisateur et accessoires de raccordement.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA27
	Blender mixeur électrique verre 2,5 L
	Blender professionnel à haute vitesse ; capacité minimale 2,5 litres ; bol en verre trempé résistant aux chocs thermiques ; moteur de puissance ≥ 1 000 W ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; vitesse variable avec fonction impulsion (Pulse) ; lames en acier inoxydable alimentaire ; adapté au mixage de fruits, légumes, jus, sauces et préparations alimentaires ; protection contre la surchauffe
	Bol en verre 2,5 L, couvercle avec bouchon doseur, pilon poussoir, manuel utilisateur.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA28
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Brix
	Réfractomètre portable destiné à la mesure de la teneur en sucre ; plage de mesure 0 à 80 °Brix ; précision ±0,2 °Brix ou meilleure ; compensation automatique de température (ATC) ; prisme optique haute qualité ; boîtier robuste ; adapté au contrôle qualité des jus, confitures, sirops, fruits et produits transformés.
	Pipette d'échantillonnage, tournevis d'étalonnage, étui de protection, chiffon de nettoyage et manuel utilisateur.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA29
	Cagettes
	Cagettes empilables pour la manutention et le stockage des fruits, légumes et produits transformés ; fabriquées en plastique alimentaire haute densité (HDPE) ; capacité minimale 20 à 30 kg ; structure ajourée assurant une bonne ventilation ; résistantes aux chocs, à l'humidité et aux produits de nettoyage ; empilables et faciles à nettoyer.
	Aucun
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA30
	Bacs de lavage (Machine à laver en profondeur de fruits et légumes)
	Machine professionnelle de lavage des fruits et légumes ; cuve en acier inoxydable AISI 304 ; capacité minimale de traitement 50 kg/h ; système de lavage par agitation, bulles d'air ou jets d'eau ; alimentation 220-240 V , 50 Hz ; système de vidange intégré ; consommation d'eau optimisée ; adaptée au nettoyage approfondi des fruits, légumes et matières premières agroalimentaires.
	Tuyaux de raccordement, panier ou bac de lavage, manuel utilisateur
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA31
	Bâches
	Bâches de protection polyvalentes ; fabriquées en polyéthylène renforcé ou PVC ; grammage minimal 180 g/m² ; imperméables, résistantes aux UV, aux déchirures et aux intempéries ; œillets métalliques renforcés sur le périmètre ; dimensions adaptées aux besoins de séchage, stockage ou protection des produits et équipements agroalimentaires.
	Aucun
	Livraison, installation, 

	ETA32
	Plats en inox kit de 6 pièces
	Kit de 6 plats professionnels en acier inoxydable alimentaire AISI 304 ; différentes dimensions adaptées à la préparation, la présentation et le stockage des aliments ; bords renforcés ; surface lisse facile à nettoyer ; résistants à la corrosion, aux chocs et aux températures élevées ; adaptés à un usage intensif en boulangerie et transformation agroalimentaire.
	Kit complet de 6 plats de dimensions variées.
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA33
	Cuvettes en inox 5 L
	Cuvettes professionnelles en acier inoxydable alimentaire AISI 304 ; capacité utile minimale de 5 litres ; fond renforcé ; bords roulés pour une manipulation sécurisée ; résistantes à la corrosion et aux produits de nettoyage ; adaptées à la préparation et au stockage temporaire des denrées alimentaires.
	Aucun
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA34
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Cuvettes en plastique alimentaire haute densité (HDPE ou équivalent) ; capacité comprise entre 15 et 20 litres ; résistantes aux chocs, à l'humidité et aux produits de nettoyage ; surface intérieure lisse facilitant le nettoyage ; adaptées au lavage, à la préparation et à la manutention des produits alimentaires.
	Aucun
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA35
	Entonnoir en inox kit de 2pc
	Kit de 2 entonnoirs en acier inoxydable alimentaire AISI 304 ; diamètres différents pour diverses applications ; surface polie ; résistants à la corrosion ; adaptés au transvasement de liquides, poudres et produits alimentaires ; nettoyage facile.
	Kit complet de 2 entonnoirs de tailles différentes.
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA36
	Seaux en plastique 15-20 L
	Seaux en plastique alimentaire haute densité ; capacité comprise entre 15 et 20 litres ; équipés d'une anse renforcée ; résistants aux chocs, à l'humidité et aux produits de nettoyage ; faciles à nettoyer ; adaptés au transport et au stockage temporaire des produits alimentaires.
	Couvercle
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA37
	Couteau en inox lot de 4 pièces
	Lot de 4 couteaux professionnels en acier inoxydable alimentaire ; comprenant différentes tailles et usages (épluchage, découpe, désossage ou cuisine) ; lames résistantes à la corrosion ; manches ergonomiques antidérapants ; affûtage durable ; adaptés à un usage intensif en transformation agroalimentaire.
	Lot complet de 4 couteaux et étui ou support de rangement si disponible.
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA38
	Éplucheuse en inox
	Éplucheuse manuelle professionnelle en acier inoxydable alimentaire ; lame inox interchangeable ; manche ergonomique ; résistance élevée à la corrosion ; adaptée à l'épluchage des fruits, légumes et tubercules ; nettoyage facile et utilisation intensive.
	Lame montée et lame de rechange 
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA39
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Bascule mécanique à plateforme ; capacité minimale 300 kg ; graduation lisible avec précision maximale de 1 kg ; plateforme en acier peint anticorrosion ou acier galvanisé ; structure robuste adaptée à un usage intensif ; système de pesage mécanique sans alimentation électrique ; dimensions de la plateforme adaptées au pesage de sacs, cagettes et contenants agricoles ; réglage du zéro et étalonnage mécanique ; protection contre la corrosion et les chocs.
	Jeu de masses de contrôle ou accessoires d'étalonnage, manuel d'utilisation et accessoires de réglage.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA40
	Ciseaux
	Ciseaux professionnels à usage alimentaire ; lames en acier inoxydable ; poignées ergonomiques antidérapantes ; résistance à la corrosion ; adaptés à la découpe d'emballages, tissus filtrants et matériaux de conditionnement.
	Aucun
	Livraison et démonstration

	ETA41
	Thermo-soudeuse 260 W
	Thermo-soudeuse de table ; puissance 260 W ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; longueur de soudure minimale 300 mm ; minuterie réglable ; adaptée au scellage des sachets alimentaires ; construction robuste pour usage intensif.
	Résistance de rechange, manuel utilisateur
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA42
	Broyeur en inox 0,75 kW Extracteur de jus
	Ensemble broyeur-extracteur professionnel ; broyeur en acier inoxydable AISI 304 ; moteur électrique 0,75 kW minimum ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; capacité minimale 50 kg/h ; système d'extraction de jus intégré ; démontage facile pour le nettoyage ; adapté aux fruits et légumes.
	Tamis, bac collecteur, manuel utilisateur et accessoires de maintenance.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA43
	Kit presse 18 L et broyeur 7 L à fruits (manuel)
	Ensemble manuel composé d'une presse à fruits de 18 litres minimum et d'un broyeur de 7 litres minimum ; structure en acier peint ou inox ; panier de pressage alimentaire ; mécanisme manuel à vis robuste ; adapté à la production artisanale de jus de fruits.
	Presse complète, broyeur, panier, bac de récupération et manuel utilisateur.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA44
	Cuisinière à gaz 2 brûleurs – 27 kW
	Cuisinière professionnelle à gaz ; deux brûleurs haute puissance ; puissance totale minimale 27 kW ; structure en acier inoxydable ; grilles robustes en fonte ; alimentation au GPL ou gaz naturel ; allumage sécurisé ; adaptée à un usage intensif en transformation agroalimentaire.
	1Bouteilles 38kg  de gaz, Injecteurs gaz, tuyau de raccordement et manuel utilisateur.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA45
	Cuves en inox 200 L
	Cuve cylindrique en acier inoxydable AISI 304 ; capacité utile minimale 200 litres ; fond renforcé ; couvercle amovible ; surface intérieure polie ; robinet de vidange si applicable ; adaptée au stockage et à la transformation de produits alimentaires liquides
	Couvercle, robinet de vidange et accessoires de manutention si prévus.
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA46
	Seaux en inox 12 L
	Seaux en acier inoxydable alimentaire AISI 304 ; capacité minimale 12 litres ; poignée renforcée ; fond robuste ; résistants à la corrosion et faciles à nettoyer ; adaptés à la manipulation des produits alimentaires.
	Aucun
	Livraison et vérification de conformité.

	ETA47
	Capsuleuse manuelle
	Lot de 10 000 capsules ou emballages en carton alimentaire ; dimensions compatibles avec les produits à conditionner ; matériau recyclable ; résistance adaptée au stockage et à la manutention ; qualité alimentaire.
	Jeu de matrices, manuel utilisateur et accessoires de réglage.
	Livraison et démonstration.

	ETA48
	Capsule en carton de 10 000 pièces
	Capsules carton ; construction robuste adaptée à un usage professionnel/alimentaire ; alimentation et capacité conformes à l’équipement ; matériaux résistants à la corrosion.
	Lot complet de 10 000 unités.
	Livraison

	ETA49
	Marmite 30 L avec couvercle
	Marmite professionnelle en acier inoxydable AISI 304 ; capacité utile minimale 30 litres ; fond renforcé ; poignées thermorésistantes ; couvercle ajusté ; compatible avec cuisinières à gaz ou électriques ; adaptée à la cuisson et à la transformation alimentaire.
	Couvercle inox assorti.
	Livraison

	ETA50
	Jeu de 6 louches en inox à queue allongée
	Jeu de 6 louches professionnelles en acier inoxydable alimentaire ; différentes capacités ; manches allongés pour utilisation sur cuves et marmites profondes ; résistantes à la corrosion et aux hautes températures.
	Jeu complet de 6 louches.
	Livraison

	ETA51
	Passoire ou tamis en inox
	Passoire ou tamis professionnel en acier inoxydable alimentaire ; maillage fin adapté au filtrage des liquides et produits alimentaires ; structure robuste ; résistance à la corrosion ; nettoyage facile.
	Aucun
	Livraison

	ETA52
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Thermomètre numérique avec sonde déportée inox ; plage de mesure minimale -50 °C à +300 °C ; précision ±1 °C ; câble résistant à la chaleur ; affichage LCD ; adapté au contrôle des températures de cuisson, séchage et stockage.
	Sonde, pile, manuel utilisateur et étui de protection.
	Livraison et démonstration

	ETA53
	Table de séchage Cadre de séchage empilable
	Table ou cadre de séchage empilable ; structure en acier inoxydable ou aluminium alimentaire ; plateaux grillagés ou toile alimentaire ; circulation optimale de l'air ; dimensions adaptées au séchage des fruits, légumes, thé ou produits transformés ; conception empilable pour optimiser l'espace.
	Cadres complets et accessoires d'assemblage.
	Livraison et démonstration

	ETA54
	Écumoire en inox
	Écumoire professionnelle en acier inoxydable alimentaire ; manche allongé ; diamètre adapté aux marmites et cuves ; résistante à la corrosion et aux hautes températures ; adaptée à l'élimination des impuretés et à la manipulation des aliments en cuisson.
	Aucun
	Livraison

	ETA55
	Étiqueteuse
	Étiqueteuse manuelle de table pour bouteilles, bocaux et emballages ; compatible avec différentes dimensions d'étiquettes ; réglage facile ; structure métallique robuste ; cadence minimale de 500 étiquettes/heure ; adaptée aux petites unités de transformation agroalimentaire.
	Kit de consommables, manuel utilisateur et accessoires de montage.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA56
	Fûts en plastique 220-225 L
	Fûts alimentaires en polyéthylène haute densité (HDPE) ; capacité comprise entre 220 et 225 litres ; couvercle hermétique avec système de fermeture sécurisé ; résistants aux chocs, à l'humidité et aux produits alimentaires ; adaptés au stockage et au transport de matières premières et produits transformés.
	Couvercle et système de fermeture complet
	Livraison

	ETA57
	Tissu filtrant multifonction
	Tissu filtrant alimentaire réutilisable ; fibres synthétiques ou naturelles adaptées à la filtration agroalimentaire ; maillage fin et homogène ; résistant à l'humidité, aux déchirures et aux lavages répétés ; adapté à la filtration des jus, infusions, lait et autres produits alimentaires.
	Rouleau ou lot de pièces découpées selon les besoins.
	Livraison

	ETA58
	Torréfacteur
	Torréfacteur professionnel pour café, thé ou céréales ; capacité minimale de 5 à 10 kg par cycle ; tambour en acier inoxydable ou acier alimentaire ; chauffage électrique ; contrôle réglable de la température et du temps de torréfaction ; système de refroidissement intégré ; adapté à la formation et à la production artisanale.
	Manuel utilisateur
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA59
	Moulin à Marteaux
	Moulin à marteaux professionnel pour céréales, épices, produits agricoles et aliments transformés ; capacité minimale de production : 500 kg/h ; chambre de broyage, trémie d'alimentation et goulotte de sortie en acier inoxydable AISI 304 ; moteur électrique triphasé de puissance minimale 15 kW ; alimentation 380-400 V, 50 Hz ; rotor équipé de marteaux en acier traité à haute résistance ; système de changement rapide des tamis ; granulométrie réglable ; rendement élevé ; faible niveau de vibration ; structure porteuse robuste ; nettoyage et maintenance facilités ; adapté à une utilisation intensive en milieu agroalimentaire.
	Jeu complet de tamis interchangeables (0,5 mm, 1 mm, 2 mm, 3 mm et 5 mm minimum), manuel d'utilisation, kit d'entretien courant, jeu de marteaux de rechange et outillage de maintenance.
	Livraison, installation, raccordement électrique, mise en service, essais de performance et formation des utilisateurs à l'exploitation et à la maintenance préventive.

	ETA60
	Mélangeur de farine à double cône 50 kg
	Mélangeur à double cône ; capacité utile minimale 50 kg ; cuve en acier inoxydable AISI 304 ; entraînement motorisé ; homogénéité élevée du mélange ; alimentation 380-400 V, 50 Hz ; structure robuste ; nettoyage facile ; adapté au mélange de farines, poudres et ingrédients alimentaires.
	Tableau de commande, manuel utilisateur et accessoires d'entretien courant.
	Livraison, installation, essais et formation des utilisateurs

	ETA61
	Balance à suspendre 100 kg
	Balance mécanique à crochet ou électronique selon le modèle ; capacité minimale 100 kg ; graduation ou affichage lisible ; précision ≤ 500 g ; crochet et anneau en acier ; boîtier robuste ; adaptée au pesage des sacs et produits agricoles.
	Crochet, anneau de suspension et manuel utilisateur.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA62
	Tamis vibrant
	Tamis vibrant professionnel pour farines, poudres et produits granulaires ; capacité minimale 100 kg/h ; structure en acier inoxydable ; moteur vibrant intégré ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; tamis interchangeables de différentes mailles ; nettoyage facile ; faible niveau de bruit.
	Jeu de tamis pour farine fine, manuel utilisateur et kit d'entretien.
	Livraison, installation, mise en service,

	ETA63
	Machine à coudre les sacs
	Machine portative de couture pour sacs ; adaptée aux sacs en jute, polypropylène et papier ; alimentation 220-240 V, 50 Hz ; vitesse minimale 1 500 points/minute ; système de coupe-fil intégré ; construction robuste ; poids réduit pour une utilisation aisée.
	Kit d'aiguilles, bobines de fil, outils d'entretien et manuel utilisateur.
	Livraison, mise en service et formation des utilisateurs.

	ETA 64
	Unité d’extraction d’huile de palme
	Unité d’extraction d’huile de palme pour l’extraction d’huile de fruits de palmes égrappés manuellement comprenant : 
1- Un cuiseur continu à fruits avec foyer intégré et isolation thermique
2- Une presse continue à vis avec moteur électrique 1,5 kW - 50Hz - triphasé
3- Un clarificateur continu à huile avec foyer intégré
4- Un jeu de pièces de rechange et un jeu d’outils
5- Emballé en 3 caisses pour transport par conteneur
6- Capacité : Ca. 125 - 175 kg de fruits par heure (fruits égrappés à la main)
7- Fonctionnement :8 heures/jour



	Un jeu de pièces de rechange et un jeu d’outils, Manuel d’utilisation

	Livraison, mise en service et formation des utilisateurs.















3.3. [bookmark: _Toc383813338]Lot 3 : Équipements bois, bambou et rotin
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	EBBR1
	Compresseur 100 L
	Compresseur d'air à piston lubrifié, destiné à un usage professionnel intensif dans un atelier de menuiserie. Capacité de la cuve : 100 litres minimum. Pression maximale de service : 10 bar minimum. Débit d'air aspiré : minimum 350 L/min. Débit d'air restitué : minimum 250 L/min à 7 bars. Moteur électrique asynchrone de 2,2 à 3 kW (3 à 4 HP). Alimentation 400 V triphasé, 50 Hz. Transmission par courroie avec carter de protection métallique. Cuve en acier traité anticorrosion, équipée d'une soupape de sécurité, d'un pressostat automatique, de deux manomètres (pression cuve et pression de sortie), d'un régulateur de pression, d'un robinet de purge des condensats et de roues facilitant le déplacement. Niveau sonore ≤ 80 dB(A). Protection thermique du moteur
	- Flexible renforcé haute pression (≥ 10 m)
- Raccords rapides universels
- Filtre-régulateur avec manomètre
- Huile de première mise en service (si compresseur lubrifié)
	Livraison, montage, essais, mise en service

	EBBR2
	Affûteuse meule Ø200 x 40 -120 W
	Affûteuse électrique d'établi destinée à l'affûtage des outils de menuiserie (ciseaux à bois, fers de rabot, gouges, burins, couteaux et autres outils tranchants). Moteur électrique monophasé de 120 W minimum, alimentation 220–240 V, 50 Hz. Deux meules de Ø 200 mm × 40 mm minimum, avec alésage compatible. Vitesse de rotation comprise entre 2 800 et 3 000 tr/min.
	- Deux meules (grain moyen et grain fin)
- Porte-outils réglables
	Livraison, montage, essais, mise en service

	EBBR3
	Étau parallèle
	Étau parallèle en fonte nodulaire ou acier forgé ; mors ≥150 mm; ouverture ≥150 mm; base pivotante 360°
	- Jeu de mors en acier trempé montés sur l'étau
- Boulons, écrous et rondelles pour la fixation sur l'établi
	Livraison, montage, essais, mise en service

	EBBR4
	Lot d'une machine combinée 4 opérations avec pièces consommables
	Machine combinée multifonction destinée aux ateliers de formation en menuiserie, permettant de réaliser au minimum les opérations de sciage circulaire, dégauchissage, rabotage et toupillage sur bois massif et panneaux dérivés. Châssis mécano-soudé en acier de forte épaisseur assurant une excellente rigidité et une faible vibration. Tables de travail en fonte grise rectifiée ou en fonte sphéroïdale. Moteur électrique d'une puissance totale de 4 à 5,5 kW minimum, alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz.

Scie circulaire : lame Ø 300 à 315 mm, hauteur de coupe ≥ 100 mm, guide parallèle avec réglage micrométrique, guide d'onglet inclinable de 0 à 45°.

Dégauchisseuse : largeur utile ≥ 300 mm, longueur totale des tables ≥ 1 400 mm, arbre porte-fers à 3 ou 4 fers, profondeur de passe réglable jusqu'à 5 mm.

Rabot : largeur utile ≥ 300 mm, hauteur de rabotage ≥ 230 mm, vitesse d'avance automatique 5 à 8 m/min.

Toupie : arbre Ø 30 mm, vitesse variable comprise entre 3 000 et 10 000 tr/min, hauteur utile ≥ 100 mm, capot de protection réglable.

La machine sera équipée d'un arrêt d'urgence, d'une protection anti-redémarrage, de protecteurs conformes aux exigences de sécurité, d'une sortie d'aspiration des copeaux (Ø100 à 120 mm) 
	Pièces consommables minimales :
• 5 jeux de fers de dégauchisseuse/raboteuse ;
• 3 lames de scie carbure Ø300–315 mm (24, 48 et 72 dents) ;
• 2 jeux de couteaux de toupie ;
• 1 jeu de bagues d'espacement ;
• Courroies de rechange ; Accessoires :
• Guide parallèle et guide d'onglet ;
• Protecteur de lame ;
• Protecteur de toupie ;
• Presseurs de sécurité ;
• Poussoirs pour le sciage et le rabotage ;
• Jeu complet de clés de réglage ;
• Kit d'entretien ;
• Manuel d'utilisation et de maintenance en français ;
• Catalogue des pièces de rechange ;
	Livraison, montage, essais, mise en service, formation des utilisateurs et remise des manuels en français.

	EBBR5
	Scie à ruban 1,5 kW
	Scie à ruban verticale professionnelle destinée au sciage du bois massif, des panneaux dérivés, du bambou et du rotin. Châssis monobloc en acier mécano-soudé assurant une excellente rigidité et une faible vibration. Volants en fonte équilibrés de 400 mm minimum de diamètre, garnis de bandages résistants à l'usure. Moteur électrique asynchrone d'une puissance de 1,5 kW minimum, alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz. Vitesse de coupe comprise entre 700 et 1 000 m/min. Hauteur maximale de coupe 250 mm minimum. Largeur (col de cygne) 380 mm minimum. Table de travail en fonte rectifiée, inclinable de 0 à 45°, dimensions minimales 500 × 400 mm. Guide parallèle avec réglage micrométrique et guide d'onglet gradué. Système de tension et de centrage de la lame facilement réglable. Guides-lame supérieur et inférieur équipés de roulements de précision. Dispositif de freinage du volant. Bouche d'aspiration des sciures Ø 100 mm minimum. Arrêt d'urgence à coup de poing, protection contre le redémarrage intempestif et interrupteur à manque de tension.
	Accessoires livrés :
• 3 lames de scie à ruban (denture fine, moyenne et grosse)
• Guide parallèle
• Guide d'onglet réglable
• Poussoir de sécurité
• Jeu de clés de réglage
• Manuel d'utilisation et de maintenance en français
	Livraison, montage, essais, mise en service, formation des utilisateurs et remise des manuels en français.

	EBBR6
	Machine combinée 3 opérations (scie circulaire, rabot-dégau, mortaiseuse)
	Machine combinée professionnelle destinée aux ateliers de formation en menuiserie, intégrant les fonctions de scie circulaire, rabot-dégauchisseuse et mortaiseuse à mèche. Châssis mécano-soudé en acier de forte épaisseur garantissant rigidité, stabilité et faible niveau de vibration. Tables de travail en fonte rectifiée ou en fonte sphéroïdale. Moteur électrique asynchrone d'une puissance minimale de 3 kW, alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz.

Scie circulaire : lame carbure Ø 300 à 315 mm, hauteur de coupe ≥ 100 mm à 90° et ≥ 70 mm à 45°. Guide parallèle avec réglage micrométrique. Guide d'onglet gradué. Protecteur de lame réglable.

Rabot/Dégauchisseuse : largeur utile 300 mm minimum. Longueur totale des tables ≥ 1 400 mm. Arbre porte-fers à 3 ou 4 fers. Profondeur de passe réglable jusqu'à 5 mm. Hauteur de rabotage ≥ 230 mm. Vitesse d'avance automatique 5 à 8 m/min.

Mortaiseuse : mortaiseuse latérale à mèche avec table réglable dans les trois axes. Courses minimales : longitudinale 140 mm, transversale 60 mm, verticale 120 mm. Mandrin acceptant des mèches de 0 à 16 mm minimum.

La machine sera équipée d'un arrêt d'urgence, d'une protection contre le redémarrage intempestif, de protecteurs de sécurité conformes aux normes en vigueur, d'une sortie d'aspiration des copeaux Ø 100 mm minimum,


	Accessoires livrés :
• 2 lames carbure Ø300–315 mm (24 et 48 dents)
• 2 jeux de fers de rabot/dégauchisseuse
• Jeu de mèches à mortaiser (6, 8, 10, 12 et 16 mm)
• Guide parallèle
• Guide d'onglet
• Protecteur de lame et protecteur de dégauchisseuse
• Poussoirs de sécurité
• Jeu complet de clés de réglage
• Kit d'entretien et de lubrification
• Manuel d'utilisation et de maintenance en français
• Catalogue des pièces de rechange
	Livraison, montage, essais, mise en service, formation des utilisateurs et remise des manuels en français.

	EBBR7
	Fendeuse de culmes de bambou professionnelle
	Fendeuse manuelle professionnelle destinée au fendage longitudinal des culmes de bambou pour la fabrication de lattes, éclisses et bandes destinées à l'artisanat et à la menuiserie. Construction robuste en acier au carbone haute résistance ou acier inoxydable, traité contre la corrosion. Tête de fendage équipée de 8 à 12 lames radiales en acier trempé, assurant un fendage uniforme du bambou sans éclatement excessif. Diamètre de bambou admissible : 30 à 150 mm minimum. Longueur des culmes : selon la longueur de la pièce à travailler. Lames démontables et remplaçables. Châssis stable pouvant être fixé sur un établi ou un support. Poignées ergonomiques antidérapantes assurant une utilisation sécurisée
	Accessoires livrés :
• Jeu complet de lames montées
• 1 jeu de lames de rechange
• Clés de montage et de réglage
	Livraison, montage nécessaire, essais, mise en service 

	EBBR8
	Grand couteau traitement bambou
	Grand couteau professionnel destiné à la découpe, au refendage et au façonnage des culmes de bambou. Lame en acier au carbone à haute teneur ou acier inoxydable trempé, dureté HRC 55 à 60. Longueur totale 500 à 650 mm. Longueur de lame 300 à 400 mm. Épaisseur de lame 3 à 5 mm. Tranchant affûté sur toute la longueur. Manche ergonomique en bois dur ou matériau composite antidérapant, solidement riveté. Résistance élevée à la corrosion et à l'usure.
	Aucun
	Livraison et démonstration

	EBBR9
	Petit couteau traitement bambou
	Couteau professionnel destiné aux travaux de finition, d'épluchage et d'ajustage des éclisses de bambou. Lame en acier trempé HRC 55 à 60. Longueur totale 250 à 350 mm. Longueur de lame 120 à 180 mm. Manche ergonomique antidérapant assurant une excellente prise en main. Bonne résistance à l'usure et à la corrosion.
	Aucun
	Livraison et démonstration

	EBBR10
	Grand ciseau traitement bambou
	Ciseau professionnel destiné au façonnage et au creusage du bambou. Lame forgée en acier au chrome-vanadium ou acier au carbone trempé HRC 58 ±2. Largeur de lame 30 à 40 mm. Longueur totale 280 à 320 mm. Manche en bois dur (hêtre, frêne ou équivalent) renforcé par une virole métallique permettant l'utilisation au maillet. Lame entièrement polie et affûtée
	Aucun
	Livraison et démonstration

	EBBR11
	Petit ciseau traitement bambou
	Ciseau professionnel destiné aux travaux de finition et de sculpture sur bambou. Lame en acier trempé HRC 58 ±2. Largeur de lame 10 à 20 mm. Longueur totale 220 à 260 mm. Manche ergonomique en bois dur avec virole métallique. Lame polie, affûtée et résistante à l'usure.
	Aucun
	Livraison et démonstration

	EBBR12
	Machine éclisseuse bambou/osier
	Machine professionnelle destinée à la fabrication d'éclisses régulières de bambou ou d'osier. Fonctionnement manuel permettant d'obtenir des éclisses de largeur constante. Structure en acier mécano-soudé avec traitement anticorrosion. Rouleaux d'entraînement en acier traité. Système de guidage réglable permettant de produire des éclisses de 2 à 20 mm de largeur. Capacité adaptée à un usage intensif en centre de formation. Les organes de coupe seront réalisés en acier trempé HRC 58 à 60, facilement démontables et remplaçables.
	Jeu complet de couteaux ou lames de rechange, clés de réglage
	Livraison et démonstration

	EBBR13
	Foreuse avec jeu de forets
	Perceuse électrique portative professionnelle destinée aux travaux de perçage du bois, du bambou, du plastique et des matériaux similaires. Moteur électrique d'une puissance minimale de 800 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Vitesse variable de 0 à 3 000 tr/min minimum avec variateur électronique. Fonction réversible (rotation droite/gauche). Mandrin auto serrant métallique de 13 mm minimum. Diamètre maximal de perçage : 40 mm dans le bois et 13 mm dans l'acier minimum. Poignée auxiliaire orientable à 360° avec butée de profondeur
	• Coffret de transport rigide
• Jeu complet de forets HSS pour métal (Ø 1,5 à 13 mm)
• Jeu de mèches hélicoïdales pour bois (Ø 4 à 20 mm)
• Jeu de mèches plates pour bois (Ø 12 à 32 mm)
• Clé de mandrin (si mandrin à clé)
	Livraison, montage nécessaire, essais, mise en service 

	EBBR14
	Rallonge électrique
	Rallonge électrique mobile destinée à l'alimentation des machines et outils électroportatifs dans un atelier de menuiserie. Longueur du câble : 25 m minimum. Câble souple en caoutchouc H07RN-F 3G2,5 mm², résistant à l'abrasion, à l'humidité, aux huiles et aux UV. Tension nominale 230 V – 50 Hz. Intensité nominale 16 A minimum. Puissance admissible : 3 680 W minimum lorsque le câble est entièrement déroulé. Enrouleur robuste en acier galvanisé ou matériau composite renforcé, équipé d'une poignée ergonomique et d'un système de frein de tambour. Au minimum 4 prises 2P+T (16 A) avec clapets de protection, indice de protection IP44 minimum. Protection thermique intégrée contre les surcharges avec bouton de réarmement. Poignée de transport ergonomique
	• Enrouleur complet avec câble monté
	Livraison et démonstration

	EBBR15
	Scie à cadre
	Scie à cadre professionnelle destinée au sciage manuel du bois massif, du bambou et des panneaux dérivés. Cadre en bois dur (hêtre, frêne ou équivalent) ou en acier tubulaire haute résistance. Longueur de lame 600 à 700 mm minimum. Lame en acier trempé de haute qualité, épaisseur 0,8 à 1,2 mm, denture adaptée aux coupes longitudinales et transversales. Système de tension de lame par tendeur métallique réglable. Poignée ergonomique assurant une bonne prise en main.
	• 2 lames de rechange
	Livraison et démonstration

	EBBR16
	Scie Saint Joseph
	Scie manuelle professionnelle destinée aux travaux de menuiserie fine, de charpente légère et de transformation du bambou. Lame en acier trempé de haute qualité. Longueur de lame 450 à 550 mm. Épaisseur de lame 0,8 à 1,2 mm. Denture universelle 7 à 10 dents par pouce (TPI), affûtée et avoyée en usine. Manche ergonomique fermé en bois dur verni ou matériau composite haute résistance, fixé par rivets. Bonne rigidité de la lame et excellente qualité de coupe.
	Aucun
	Livraison et démonstration

	EBBR17
	Scie à dos
	Scie à dos professionnelle destinée aux travaux de précision en menuiserie (assemblages, tenons, mortaises, queues d'aronde et coupes de finition). Lame en acier trempé de haute qualité, longueur 300 à 350 mm minimum. Dos rigide en acier ou en laiton garantissant la stabilité de la lame pendant la coupe. Denture fine 11 à 14 dents par pouce (TPI), adaptée aux travaux de précision. Manche ergonomique en bois dur verni ou matériau composite, solidement fixé. Lame affûtée et avoyée en usine, offrant une coupe nette avec un minimum d'effort.
	Aucun
	Livraison et démonstration

	EBBR18
	Scie à onglet sur coulisses
	Scie à onglet radiale professionnelle à double coulisse, destinée à la coupe de précision du bois massif, des panneaux dérivés, du bambou et des matériaux assimilés. Moteur électrique d'une puissance minimale de 1,8 kW. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Lame carbure de Ø305 mm (12") minimum, alésage 30 mm. Vitesse de rotation à vide comprise entre 4 000 et 5 000 tr/min. Système de double glissière (coulisses) assurant une grande capacité de coupe. Capacité minimale de coupe : 340 × 105 mm à 90° et 240 × 60 mm à 45°. Table rotative orientable de -50° à +60° minimum avec positions d'indexation. Tête inclinable à gauche et à droite (double biseau) jusqu'à 48° minimum. Guide arrière en aluminium réglable. Frein électrique de lame, démarrage progressif (Soft Start), maintien électronique de la vitesse, verrouillage de l'arbre pour le changement de lame, laser de guidage ou éclairage LED de la ligne de coupe. Système d'aspiration des poussières avec raccord Ø35–40 mm. Carter de protection automatique couvrant intégralement la lame
	Accessoires livrés :
• 2 lames carbure Ø305 mm (une montée + une de rechange)
• Sac à poussières ou adaptateur pour aspirateur
• Serre-joint de maintien des pièces
• Butée latérale extensible
• Clé de changement de lame
	Livraison sur site, montage si nécessaire, essais, mise en service, formation des utilisateurs 

	EBBR19
	Marteau arrache-clou
	Marteau professionnel à panne fendue destiné aux travaux de menuiserie. Tête en acier forgé traité thermiquement, dureté HRC 50–58. Masse de la tête 450 à 600 g. Manche ergonomique en fibre de verre ou en bois de frêne, avec revêtement antidérapant. Fixation sécurisée de la tête. Équilibrage assurant une bonne précision de frappe.
	Aucun
	Livraison, démonstration 

	EBBR20
	Maillet en caoutchouc
	Maillet professionnel destiné au montage d'assemblages sans détériorer les pièces. Tête en caoutchouc noir ou blanc haute densité. Masse >= 700 g. Manche en fibre de verre ou bois dur avec poignée antidérapante. Bonne absorption des chocs.
	Aucun
	Livraison, démonstration 

	EBBR21
	Rabot
	Rabot métallique professionnel type n°4 ou équivalent. Corps en fonte grise rectifiée. Longueur 240 à 260 mm. Largeur du fer 50 mm minimum. Fer en acier à haute teneur en carbone ou acier A2, dureté HRC 58–62. Réglage micrométrique de la profondeur et du parallélisme. Poignées ergonomiques en bois dur verni ou matériau composite. Semelle rectifiée avec précision.
	Fer monté, fer de rechange
	Livraison, démonstration 

	EBBR22
	Râpe
	Râpe professionnelle en acier trempé pour le façonnage du bois et du bambou. Longueur 250 mm minimum. Taille demi-ronde ou plate selon l'usage. Dents usinées avec précision. Manche ergonomique antidérapant.
	Aucun
	Livraison, démonstration 

	EBBR23
	Jeu de limes
	Jeu de 6 limes minimum comprenant : plate, demi-ronde, ronde, carrée, triangulaire et queue-de-rat. Longueur 200 à 250 mm. Acier à haute teneur en carbone traité thermiquement. Taille bâtarde ou demi-douce. Manches ergonomiques antidérapants.
	Trousse ou coffret de rangement.
	Livraison, démonstration 

	EBBR24
	Jeu de ciseaux à bois
	Jeu professionnel comprenant 6 ciseaux minimum de largeurs 6, 10, 12, 18, 25 et 32 mm. Lames forgées en acier au chrome-vanadium ou acier à haute teneur en carbone, dureté HRC 58–62. Manches en bois dur ou bi-matière avec virole métallique pour utilisation au maillet. Lames polies et affûtées.
	Trousse ou coffret de rangement.
	Livraison, démonstration 

	EBBR25
	Vilebrequin
	Vilebrequin manuel trois morsen acier forgé destiné au perçage du bois. Mandrin à mors acceptant des mèches jusqu'à 13 mm minimum. Poignée tournante en bois dur montée sur roulements. Manivelle équilibrée assurant une bonne transmission de l'effort. Finition anticorrosion.
	Aucun
	Livraison, démonstration 

	EBBR26
	Presses à main
	Jeu de serre-joints professionnels de type dormant ou à pompe, destiné au maintien des pièces de bois lors du collage et de l'assemblage. Barre en acier profilé haute résistance. Longueur utile 600 mm minimum. Capacité de serrage ≥ 5 000 N. Mâchoires fixes et mobiles en fonte ductile ou acier forgé. Vis trapézoïdale protégée contre la corrosion. Poignée ergonomique. Patins de protection des mors. Le lot comprendra au minimum 4 presses à main.
	Jeu de 4 serre-joints
	Livraison, démonstration 

	EBBR27
	Meuleuse Ø230
	Meuleuse angulaire professionnelle destinée aux travaux de tronçonnage, d'ébarbage, de meulage et de finition sur l'acier, les métaux, ainsi qu'à l'affûtage des outils de menuiserie. Moteur électrique d'une puissance minimale de 2 200 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Disque de Ø230 mm, alésage 22,23 mm. Filetage de broche M14. Vitesse à vide 6 500 tr/min minimum.
	• 1 disque à ébarber Ø230 mm
• 5 disques à tronçonner métal Ø230 mm
• 1 clé de serrage
• Carter de protection
• Poignée auxiliaire anti-vibrations
• Flasque et écrou de serrage
• Coffret de transport rigide (ou sac renforcé)
	Livraison, montage, essais, mise en service

	EBBR28
	Jeu de tournevis
	Jeu de 10 tournevis minimum destiné aux travaux de montage, d'entretien et de maintenance. Comprenant au minimum : tournevis plats (3,5 ; 5,5 ; 6,5 ; 8 mm), tournevis cruciformes PH1, PH2, PH3 et Pozidriv PZ1, PZ2, PZ3. Lames en acier au chrome-vanadium trempé (dureté HRC 56 à 60) avec traitement anticorrosion. Pointes usinées avec précision. Poignées ergonomiques bi-matière antidérapantes offrant un couple de serrage élevé.
	Coffret ou support de rangement,
	Livraison 

	EBBR29
	Table de travail (Établi)
	Établi destiné aux travaux de menuiserie, de bambou et de rotin. Structure mécano-soudée en acier peint par poudre époxy. Plateau en bois dur (hêtre, frêne ou équivalent) d'épaisseur 50 mm minimum. Dimensions minimales : 2 000 × 700 × 850 mm. Capacité de charge 500 kg minimum.
	Butées (valets), tiroir ou tablette inférieure, boulonnerie complète, notice de montage.
	Livraison, montage si nécessaire, essais, 

	EBBR30
	Ponceuse électrique à bande 1200 W
	Ponceuse à bande professionnelle destinée au ponçage du bois, du bambou et des panneaux dérivés. Moteur électrique de 1 200 W minimum. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Vitesse de bande réglable entre 200 et 450 m/min minimum. Bande abrasive de 100 × 610 mm minimum. Changement rapide de bande sans outil. Centrage automatique de la bande. Sac à poussières ou raccord pour aspirateur. Poignée avant ergonomique et poignée principale antidérapante. Double isolation électrique. Interrupteur verrouillable pour un fonctionnement continu.
	Coffret de transport, sac à poussières, adaptateur d'aspiration, 5 bandes abrasives (grains 40, 60, 80, 120 et 180)
	Livraison sur site, essais, mise en service, 

	EBBR31
	Éplucheur de rotin/osier
	Outil manuel professionnel destiné à retirer l'écorce du rotin et de l'osier tout en préservant les fibres. Construction en acier au carbone ou acier inoxydable traité anticorrosion. Lame en acier trempé (HRC 55 à 60) réglable et remplaçable. Réglage de la profondeur d'épluchage. Compatible avec des tiges de 5 à 30 mm de diamètre minimum. Poignée ergonomique en bois dur ou matériau composite antidérapant
	Lame montée, 2 lames de rechange, clé de réglage,
	Livraison, démonstration















3.4. [bookmark: _Toc577553073]Lot 4 : Équipements de soudage, construction et second œuvre
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	ESCS1
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Groupe électrogène de soudage autonome destiné aux travaux de soudage à l'arc sur chantier et en atelier. Moteur diesel 4 temps, monocylindre, refroidi par air, d'une puissance minimale de 7,5 CV. Démarrage électrique avec batterie, complété par un lanceur manuel de secours. Alternateur de soudage intégré avec régulation automatique. Courant de soudage réglable de 50 à 250 A minimum. Tension à vide 60 à 80 V. Facteur de marche ≥ 60 % à 250 A. Compatible avec les électrodes enrobées de Ø 2,0 à 5,0 mm. Réservoir de carburant d'une capacité minimale de 12 litres, assurant une autonomie d'au moins 8 heures à charge nominale. Sortie auxiliaire 230 V – 50 Hz, puissance minimale 3 kVA, permettant l'alimentation d'outillage électroportatif
	Le groupe sera livré avec :
• Porte-électrode 300 A (5 m minimum)
• Pince de masse 300 A (5 m minimum)
• Jeu de câbles de soudage en cuivre
• Batterie de démarrage
	Remplissage des fluides (huile moteur, carburant de démarrage, essais, mise en service complète

	ESCS2
	Poste à souder à arc 250A
	Poste de soudage à l'arc de technologie Inverter (IGBT), destiné aux travaux de soudage des aciers au carbone, des aciers faiblement alliés, de la fonte et de l'acier inoxydable avec électrodes enrobées. Courant de soudage réglable de 20 à 250 A minimum. Alimentation 220–240 V monophasé, 50 Hz. Tension à vide ≥ 70 V. Facteur de marche ≥ 60 % à 250 A et 100 % à 180 A minimum. Compatible avec des électrodes de Ø 1,6 à 5,0 mm. Rendement ≥ 85 %. Facteur de puissance ≥ 0,93. Fonctions électroniques intégrées : Hot Start, Arc Force et Anti-Stick. Affichage numérique du courant de soudage. Refroidissement par ventilation forcée avec protection thermique automatique. Indice de protection IP21S minimum. Classe d'isolation F ou supérieure.
	Le poste sera livré avec :
• Porte-électrode 300 A avec câble de 3 à 5 m
• Pince de masse 300 A avec câble de 3 à 5 m
• Masque de soudage relevable ou automatique
• Marteau à piquer
• Brosse métallique
• Jeu de connecteurs rapides
	Livraison et mise en service

	ESCS3
	Perceuses fixe
	Perceuse à colonne fixe, puissance minimale 1,1 kW, alimentation 220–240 V monophasé ou 380 V triphasé selon disponibilité, capacité de perçage acier ≥ 25 mm, course de broche ≥ 100 mm, vitesse réglable sur 8 à 12 plages, transmission par boîte de vitesses mécanique ou système à courroies renforcées, structure robuste en fonte ou acier lourd, table réglable en fonte avec rainures en T, poids minimal 90 kg, équipée de protections de sécurité et arrêt d’urgence.
	Mandrin et clé.
	Installation et essai.

	ESCS4
	Foreuses portables à câbles
	Perceuse professionnelle filaire à percussion destinée aux travaux de perçage dans le bois, le métal, la maçonnerie et le béton léger. Puissance 900 W minimum. Alimentation 220–240 V AC, 50 Hz. Mandrin auto serrant métallique 13 mm minimum. Vitesse variable de 0 à 3 000 tr/min minimum. Fréquence de percussion 0 à 48 000 coups/min minimum. Rotation droite/gauche avec variateur électronique. Capacité minimale de perçage : 40 mm dans le bois, 16 mm dans le béton et 13 mm dans l'acier. Double isolation électrique (Classe II). Poignée auxiliaire orientable à 360° avec butée de profondeur. Interrupteur verrouillable pour les travaux continus.
	• Coffret de transport rigide
• Jeu complet de forets HSS pour métal (Ø 1,5 à 13 mm)
• Jeu de mèches hélicoïdales pour bois (Ø 4 à 20 mm)
• Jeu de mèches plates pour bois (Ø 12 à 32 mm)
• Clé de mandrin (si mandrin à clé)
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS5
	Visseuses et leurs accessoires
	Visseuse-perceuse professionnelle adaptée aux travaux de vissage et de perçage dans le bois, le métal et les matériaux de construction. Batterie Li-ion 18 V (sans fil). Couple maximal ≥ 60 Nm. Mandrin auto serrant 13 mm minimum. Vitesse variable avec inverseur de rotation et deux vitesses mécaniques minimum. Éclairage LED intégré. Poignée ergonomique antidérapante. Livrée avec un jeu complet d'embouts de vissage (plats, Phillips, Pozidriv, Torx, hexagonaux), forets pour bois, métal et maçonnerie, porte-embout magnétique, batterie(s) et chargeur (pour la version sans fil), coffret de transport robuste.
	Au minimum : 2 batteries Li-ion, 1 chargeur rapide, coffret de transport, jeu d'embouts de vissage (plats, Phillips, Pozidriv, Torx, hexagonaux), porte-embout magnétique
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS6
	Compresseur 100 L
	Compresseur d'air à piston lubrifié, destiné à un usage professionnel intensif dans un atelier de menuiserie. Capacité de la cuve : 100 litres minimum. Pression maximale de service : 10 bar minimum. Débit d'air aspiré : minimum 350 L/min. Débit d'air restitué : minimum 250 L/min à 7 bars. Moteur électrique asynchrone de 2,2 à 3 kW (3 à 4 HP). Alimentation 230 V monophasé ou 400 V triphasé, 50 Hz. Transmission par courroie avec carter de protection métallique. Cuve en acier traité anticorrosion, équipée d'une soupape de sécurité, d'un pressostat automatique, de deux manomètres (pression cuve et pression de sortie), d'un régulateur de pression, d'un robinet de purge des condensats et de roues facilitant le déplacement. Niveau sonore ≤ 80 dB(A). Protection thermique du moteur
	- Flexible renforcé haute pression (≥ 10 m)
- Raccords rapides universels
- Filtre-régulateur avec manomètre
- Huile de première mise en service (si compresseur lubrifié)
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS7
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Meuleuse angulaire professionnelle destinée aux travaux de tronçonnage, d'ébarbage, de meulage et de finition sur l'acier, les métaux, ainsi qu'à l'affûtage des outils de menuiserie. Moteur électrique d'une puissance minimale de 2 200 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Disque de Ø230 mm, alésage 22,23 mm Filetage de broche M14. Vitesse à vide 6 500 tr/min minimum.
	• 1 disque à ébarber Ø230 mm
• 5 disques à tronçonner métal Ø230 mm
• 1 clé de serrage
• Carter de protection
• Poignée auxiliaire anti-vibrations
• Flasque et écrou de serrage
• Coffret de transport rigide (ou sac renforcé)
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS8
	Rallonge professionnelle
	Rallonge électrique mobile destinée à l'alimentation des machines et outils électroportatifs dans un atelier de menuiserie. Longueur du câble : 25 m minimum. Câble souple en caoutchouc H07RN-F 3G2,5 mm², résistant à l'abrasion, à l'humidité, aux huiles et aux UV. Tension nominale 230 V – 50 Hz. Intensité nominale 16 A minimum. Puissance admissible : 3 680 W minimum lorsque le câble est entièrement déroulé. Enrouleur robuste en acier galvanisé ou matériau composite renforcé, équipé d'une poignée ergonomique et d'un système de frein de tambour. Au minimum 4 prises 2P+T (16 A) avec clapets de protection, indice de protection IP44 minimum. Protection thermique intégrée contre les surcharges avec bouton de réarmement. Poignée de transport ergonomique
	• Enrouleur complet avec câble monté
	Livraison et démonstration

	ESCS9
	Presse manuelle pour briques en argile avec moules diversifiés
	Presse manuelle robuste destinée à la fabrication de briques en terre stabilisée ou en argile ; châssis en acier mécano-soudé haute résistance ; fonctionnement par levier manuel avec système de compression efficace ; pression de compactage élevée ; moules interchangeables permettant la fabrication de plusieurs dimensions de briques ; pièces mobiles montées sur bagues ou roulements ; peinture anticorrosion ;
	Jeu complet de moules (minimum 4 formats : dimensions en mm 1) 190x90x50 (Lxlxh) ; 2) 210x100x55 ; 3) Bloc de (Lxlxh) 400 × 100 × 200 ;
4) Bloc 400 × 150 × 200 ; 5) Bloc de 400 × 200 × 200), clés de montage, jeu de boulonnerie 
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS10
	Broyeur d'argile
	Broyeur électrique destiné au concassage et à la préparation de l'argile ; capacité minimale 500 kg/h ; alimentation 380–415 V triphasé, 50 Hz ; puissance minimale 5,5 kW ; rouleaux ou marteaux en acier traité résistant à l'usure ; granulométrie réglable ; trémie d'alimentation sécurisée ; structure métallique robuste ; protections mécaniques conformes aux exigences de sécurité.
	Trémie complète, outils de réglage, jeu de pièces d'usure, manuel d'utilisation et d'entretien
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS11
	Tamis vibrant
	Tamis vibrant électrique destiné au tri de l'argile et des granulats ; capacité minimale 500 kg/h ; moteur vibrant de puissance adaptée (minimum 0,75 kW) ; alimentation 380–415 V, 50 Hz ; structure en acier peint ou galvanisé ; grille facilement interchangeable ; diamètre ou surface utile adaptée à la production ; faible niveau de vibration transmis au châssis grâce à des silentblocs.
	Minimum 10 tamis de maillages différents, outils de montage, manuel d'utilisation et d'entretien
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS12
	Malaxeur 5 kW
	Malaxeur électrique destiné au mélange homogène de l'argile ; puissance nominale 5 kW minimum ; alimentation 380–415 V triphasé, 50 Hz ; capacité utile minimale 200 litres ; cuve en acier renforcé ; pales résistantes à l'usure ; entraînement par réducteur ; dispositif de vidange rapide ; protections mécaniques sur les parties tournantes ; bouton d'arrêt d'urgence.
	Jeu de pales, clés d'entretien, manuel d'utilisation et d'entretien.
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS13
	Brouettes
	Brouette professionnelle de chantier ; caisse en acier embouti galvanisé ou peint anticorrosion d'une capacité minimale de 90 L ; charge utile minimale 180 kg ; châssis tubulaire renforcé en acier Ø ≥ 32 mm ; roue increvable (pleine en polyuréthane ou mousse haute densité) avec jante métallique montée sur roulements à billes ; poignées ergonomiques antidérapantes ; pieds renforcés avec patins de stabilité
	Brouette complète montée
	Livraison, montage, essais, mise en service

	ESCS14
	Caisse textile 39 L avec composition plombier 95 outils
	Sac ou caisse textile professionnelle de capacité minimale 39 litres ; tissu polyester haute résistance avec fond rigide renforcé et résistant à l'humidité ; poignées renforcées et bandoulière ; contenant un assortiment complet d'au moins 95 outils de plomberie en acier au chrome-vanadium ou équivalent, adaptés aux travaux d'installation, de maintenance et de réparation.
	Composition complète de 95 outils (clés, pinces, tournevis, coupe-tube, marteau, niveau, mètre, etc.),
	Démonstration

	ESCS15
	Étau de fixation sur trépied
	Étau professionnel monté sur trépied pliable ; destiné aux travaux de plomberie et de tuyauterie ; capacité de serrage adaptée aux tubes jusqu'à 3 pouces minimum ; mors en acier trempé remplaçables ; structure en acier haute résistance ; mécanisme de serrage robuste ; stabilité élevée ; finition anticorrosion.
	Trépied complet, jeu de mors, accessoires de fixation, manuel d'utilisation.
	Démonstration

	ESCS16
	Lime
	Lime professionnelle en acier à haute teneur en carbone traité thermiquement ; longueur 250 à 300 mm ; denture adaptée au travail des métaux ; poignée ergonomique antidérapante ; excellente résistance à l'usure ; adaptée aux travaux de finition et d'ajustage en atelier.
	Manche monté, protection de la lime
	Démonstration



3.5. [bookmark: _Toc223382147]Lot 5 : Équipements électriques, solaires et TIC
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	EEST1
	Panneaux solaires photovoltaïques mono-si 440Wc
	Module photovoltaïque monocristallin de puissance nominale 440 Wc (±3 %) ; rendement ≥ 19 % ; tension maximale (Vmp) et courant (Imp) adaptés à la puissance nominale ; verre trempé haute transmission ; cadre en aluminium anodisé résistant à la corrosion ; indice de protection IP68 (boîte de jonction); durée de vie ≥ 25 ans.
	Câbles préconnectés avec connecteurs MC4 compatibles, fiche technique, certificat d'essais du fabricant.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST2
	Panneaux solaires photovoltaïques poly-si 440 Wc
	Module photovoltaïque polycristallin de puissance nominale 440 Wc (±3 %) ; rendement ≥ 17 % ; verre trempé ; cadre aluminium anodisé ; boîte de jonction IP68 ; excellente résistance aux intempéries ; adapté aux installations pédagogiques et autonomes.
	Câbles préconnectés avec connecteurs MC4 compatibles, fiche technique, certificat d'essais du fabricant.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST3
	Onduleur en 150 W 12 V
	Onduleur pur sinus ; puissance continue 150 W ; entrée 12 VDC ; sortie 230 VAC ±10 %, 50 Hz ; rendement ≥ 90 % ; protection contre surcharge, court-circuit, inversion de polarité, surtension, sous-tension et surchauffe ; ventilation automatique.
	Câbles de raccordement batterie, fusible, manuel d'utilisation.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST4
	Onduleur en 2000 W 24 V
	Onduleur pur sinus ; puissance continue 2000 W ; entrée 24 VDC ; sortie 230 VAC, 50 Hz ; rendement ≥ 90 % ; faible distorsion harmonique (<3 %) ; protections électroniques complètes ; affichage des paramètres de fonctionnement ; ventilation contrôlée automatiquement.
	Câbles DC, fusibles, manuel d'utilisation.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST5
	Onduleur en 5000 W 48 V
	Onduleur pur sinus ; puissance nominale 5000 W ; entrée 48 VDC ; sortie 230 VAC, 50 Hz ; rendement ≥ 93 % ; facteur de puissance ≥1 ; protections contre surcharge, court-circuit, inversion de polarité, température élevée et batterie faible ; écran LCD de contrôle ; compatible avec installations photovoltaïques autonomes
	Câbles DC, câble de communication, manuel d'utilisation.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST6
	Régulateurs de charge PWM 30A
	Régulateur PWM ; courant nominal 30 A ; tension système 12/24 V avec reconnaissance automatique ; rendement élevé ; protection contre surcharge, inversion de polarité, court-circuit, surcharge batterie et décharge profonde ; affichage LCD ou LED des paramètres.
	Câbles de connexion, kit de fixation
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST7
	Régulateurs de charge MPPT 30A
	Régulateur MPPT ; courant nominal 30 A ; tension système 12/24 V automatique ; rendement MPPT ≥ 98 % ; rendement de conversion ≥ 96 % ; large plage de tension d'entrée photovoltaïque ; compensation de température ; protections électroniques complètes ; affichage LCD.
	Câbles de connexion, kit de fixation
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST8
	Batteries solaires AGM 12V 50Ah
	Batterie étanche AGM sans entretien ; tension nominale 12 V ; capacité 50 Ah (C20) ; technologie VRLA ; bornes protégées ; durée de vie de conception ≥ 8 ans ; adaptée aux applications photovoltaïques ; faible autodécharge.
	Câbles de connexion, kit de fixation
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST9
	Batterie solaire Lithium 2,5 kWh 48 V
	Batterie Lithium LiFePO₄ ; énergie utile 2,5 kWh minimum ; tension nominale 48 V ; BMS intégré avec protections contre surcharge, décharge profonde, court-circuit, température et surtension ; profondeur de décharge (DoD) ≥ 90 % ; durée de vie ≥ 6000 cycles à 80 % DoD ; possibilité de mise en parallèle ; indice de protection IP20 minimum.
	Câbles de connexion, kit de fixation
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST10
	Supports et structures de fixation d'un panneau solaire
	Structure porte-panneaux en aluminium anodisé ou acier galvanisé à chaud ; compatible avec panneaux de 350 Wc ; résistante à la corrosion ; fixation pour toiture ou support au sol selon les besoins ; visserie inoxydable ; résistance aux charges de vent et aux intempéries ; installation facilitant l'entretien des panneaux.
	Rails, brides intermédiaires et d'extrémité, équerres, boulonnerie inox, accessoires de fixation complets.
	Vérification de conformité,

	EEST11
	Câbles solaires R&N 2 x 10 m 4 mm²
	Câble solaire bipolaire (rouge et noir) de section 4 mm², longueur 2 × 10 m ; conducteur en cuivre étamé multibrins ; isolation et gaine en XLPO ou matériau équivalent ; tension assignée 1,5 kV DC minimum ; résistant aux UV, à l'humidité, à l'ozone, aux huiles et aux intempéries ; température de service de -40 °C à +90 °C ; adapté aux installations photovoltaïques.
	2 longueurs de 10 m (rouge et noir), embouts de protection
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST12
	Connecteurs MC4-Lot de 10 Paires de connecteurs MC4 mâles + fiche 4-6 mm² Type 4 PV-KBT4/6I
	Connecteurs photovoltaïques compatibles MC4 ; adaptés aux câbles 4 à 6 mm² ; tension nominale 1 000 VDC minimum ; courant nominal ≥ 30 A ; indice de protection IP67 ou supérieur après assemblage ; système de verrouillage sécurisé ; faible résistance de contact ; matériaux résistants aux UV et aux intempéries.
	10 paires de connecteurs, joints d'étanchéité, broches de sertissage
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST13
	TD 8 modules IP65 DC/AC
	Coffret modulaire 8 modules minimum ; indice de protection IP65 ; adapté aux installations AC ou DC ; matériau isolant autoextinguible et résistant aux UV ; porte transparente ; rail DIN 35 mm ; bornier de terre et de neutre ; entrées de câbles étanches ; possibilité de recevoir les protections électriques prévues.
	Coffret complet, rail DIN, borniers, presse-étoupes, accessoires de fixation et notice.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST14
	Parafoudres DC 20kA 1000VDC Type 2
	Dispositif de protection contre les surtensions transitoires pour installations photovoltaïques ; tension maximale 1 000 VDC ; courant nominal de décharge (In) ≥ 20 kA ; Type 2 ; cartouches remplaçables ; indicateur visuel d'état ; montage sur rail DIN ; temps de réponse très rapide.
	Parafoudre complet, accessoires de fixation et notice technique
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST15
	Parafoudres AC 20kA 230AC Type 2
	Parafoudre Type 2 pour réseau monophasé 230 VAC ; courant nominal de décharge ≥ 20 kA ; indicateur visuel de fin de vie ; cartouches remplaçables ; montage sur rail DIN ; protection des équipements électriques contre les surtensions atmosphériques et de commutation.
	Parafoudre complet, notice et accessoires de montage.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST16
	Fusible DC 20A
	Fusible cylindrique ou photovoltaïque 20 A ; tension nominale 1 000 VDC minimum ; pouvoir de coupure élevée ; spécialement conçu pour la protection des chaînes photovoltaïques ; faible échauffement ; compatible avec porte-fusible sur rail DIN.
	Fusible complet avec capuchons de protection (si applicable), fiche technique.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST17
	Disjoncteur DC 32A
	Disjoncteur pour courant continu ; calibre 32 A ; tension nominale 600 à 1 000 VDC ; pouvoir de coupure adaptée aux installations photovoltaïques ; courbe C ou équivalente ; montage sur rail DIN ; indicateur de position ; durée de vie mécanique élevée.
	Disjoncteur complet, notice technique.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST18
	Disjoncteur AC 16-20A
	Disjoncteur modulaire monophasé ; calibre 16 à 20 A ; tension nominale 230/400 VAC ; courbe C ; pouvoir de coupure ≥ 6 kA ; montage sur rail DIN ; indicateur de position ; adapté à la protection des circuits électriques basse tension.
	Disjoncteur complet et notice technique.
	Vérification de conformité, essais électriques

	EEST19
	Multimètres numériques
	Multimètre numérique professionnel à affichage LCD rétroéclairé ; mesure des tensions AC/DC jusqu'à 1 000 V, courant AC/DC, résistance, continuité, fréquence, capacité, test de diode et température (si applicable) ; sélection automatique des calibres ; catégorie de sécurité CAT III 600 V minimum ; précision élevée ; fonction maintien de mesure (Hold) ; arrêt automatique.
	Cordons de mesure, pointes de touche, pile, sonde de température (si prévue), étui de transport et manuel d'utilisation.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST20
	Pinces ampèremétriques
	Pince ampèremétrique numérique professionnelle ; mesure du courant AC (et DC si spécifié) jusqu'à 600 A minimum ; mesure des tensions AC/DC, résistance, continuité et fréquence ; ouverture de mâchoire ≥ 30 mm ; affichage LCD rétroéclairé ; fonction Hold ; catégorie de sécurité CAT III 600 V minimum.
	Cordons de mesure, pile, étui de transport, manuel d'utilisation
	Vérification de conformité, essais 

	EEST21
	Irradiance mètre / Solar meter
	Appareil portable destiné à la mesure de l'irradiance solaire ; plage de mesure 0 à 2 000 W/m² minimum ; précision ±5 % ou meilleure ; affichage LCD rétroéclairé ; unité W/m² et BTU ; fonction HOLD, MAX/MIN ; alimentation par pile ; utilisation intérieure et extérieure.
	Housse de transport, pile, manuel d'utilisation, certificat d'étalonnage ou de contrôle du fabricant.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST22
	Perceuses électriques à câble
	Perceuse électrique professionnelle ; alimentation 230 V – 50 Hz ; puissance 750 à 1 000 W ; vitesse variable avec inversion du sens de rotation ; mandrin auto serrant 13 mm ; capacité de perçage acier ≥13 mm, bois ≥30 mm ; poignée auxiliaire ; double isolation.
	Poignée latérale, butée de profondeur, mandrin, coffret de transport,
	Vérification de conformité, essais 

	EEST23
	Visseuses électriques à batterie
	Visseuse/perceuse sans fil professionnelle ; batterie Lithium-Ion 18 V minimum ; capacité ≥2 Ah ; couple maximal ≥50 Nm ; mandrin auto serrant 13 mm ; deux vitesses mécaniques ; éclairage LED ; frein électrique ; chargeur rapide.
	Deux batteries, chargeur, coffret de transport, embouts de vissage
	Vérification de conformité, essais 

	EEST24
	Jeu de tournevis isolés
	Jeu de tournevis professionnels isolés 1 000 V ; lames en acier chrome-vanadium trempé ; isolation moulée ; poignées ergonomiques antidérapantes ; comprenant tournevis plats, Phillips, Pozidriv et Torx ; minimum 8 pièces.
	Jeu complet dans coffret ou support de rangement.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST25
	Jeu de clés plates
	Jeu de clés plates mixtes en acier chrome-vanadium ; finition chromée anticorrosion ; dimensions 6 à 32 mm minimum ; résistance élevée au couple ; conformes aux usages professionnels.
	Coffret ou pochette de rangement avec jeu complet.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST26
	Jeu de clés à cliquet
	Coffret professionnel comprenant cliquets 1/4", 3/8" et/ou 1/2", douilles métriques, rallonges, cardans, embouts ; acier chrome-vanadium ; mécanisme à dents fines ; finition anticorrosion ; minimum 40 pièces.
	Coffret rigide avec inventaire complet.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST27
	Jeu de pinces
	Ensemble professionnel comprenant au minimum : pince universelle, pince coupante diagonale, pince à bec long, pince multiprise, pince à dénuder et pince coupante frontale ; acier chrome-vanadium trempé ; poignées ergonomiques isolées ou bi-matière.
	Coffret ou pochette de rangement.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST28
	Sertisseuses MC4
	Pince professionnelle de sertissage pour connecteurs MC4 ; compatible avec conducteurs 2,5 à 6 mm² ; mécanisme à cliquet assurant un sertissage uniforme ; matrice en acier trempé ; poignées ergonomiques antidérapantes ; réglage de pression.
	Jeu de matrices (si interchangeables), clé de réglage, coffret de transport.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST29
	Escabeau professionnel
	Escabeau professionnel en aluminium ; 6 à 8 marches ; charge admissible ≥150 kg ; marches antidérapantes ; plateforme supérieure ; sabots antidérapants ; dispositif anti-écartement ; construction légère et robuste.
	Escabeau complet
	Vérification de conformité, essais 

	EEST30
	Boîtes à outils complètes pour électricien
	Boîte ou valise professionnelle robuste contenant un assortiment complet d'outils pour les travaux d'électricité : tournevis isolés, pinces isolées, multimètre, cutter, marteau, clés, dénudeur, pince à sertir, mètre ruban, testeur de tension et accessoires ; fermeture sécurisée ; rangement compartimenté.
	Boîte complète avec inventaire détaillé des outils
	Vérification de conformité, essais 

	EEST31
	Marteau d'Électricien
	Marteau professionnel de type électricien ; tête en acier forgé traité thermiquement ; poids 300 à 500 g ; manche en fibre de verre ou matériau composite avec revêtement antidérapant ; excellente résistance aux chocs.
	Marteau complet prêt à l'emploi
	Vérification de conformité, essais 

	EEST32
	Couteau d'Électricien
	Couteau professionnel pour travaux électriques ; lame en acier inoxydable ou acier trempé ; manche ergonomique isolant ; système de verrouillage de la lame (si pliant) ; adapté au dégainage et à la préparation des câbles ; résistance élevée à la corrosion.
	Étui de protection (si applicable)
	Vérification de conformité, essais 

	EEST33
	Imprimante couleur à réservoir d'encre (type Epson L805 ou équivalent)
	Imprimante couleur à jet d'encre avec réservoirs rechargeables ; impression uniquement ; résolution minimale 5 760 × 1 440 dpi ; impression sans fil (Wi-Fi) et USB ; vitesse d'impression ≥ 15 ppm (N&B) ; compatible Windows et Mac OS ; adaptée à l'impression de documents et photos.
	2Jeu complet de bouteilles d'encre, câble USB, câble d'alimentation, pilotes,
	Vérification de conformité, installation et mise en service 

	EEST34
	Imprimante multifonction couleur A3 (type Canon imageRUNNER C3326i ou équivalent)
	Imprimante multifonction couleur laser ; fonctions impression, copie, numérisation ; format A4/A3 ; impression recto-verso automatique ; résolution ≥ 1 200 × 1 200 dpi ; écran tactile ; réseau Ethernet et USB ; vitesse ≥ 26 ppm ; chargeur automatique de documents ; compatible PCL et PDF.
	Toners de démarrage, 3jeu de tonners de réserve, câble d'alimentation, documentation, pilotes logiciels.
	Vérification de conformité, installation et mise en service 

	EEST35
	Ordinateur portable (Laptop)
	Processeur Intel Core i5 (12ᵉ génération minimum) ou AMD Ryzen 5 équivalent ; mémoire RAM 16 Go DDR4 minimum ; SSD 512 Go minimum ; écran 15,6 pouces Full HD ; caméra HD, Wi-Fi, Bluetooth, ports USB 3.0, HDMI ; batterie ≥ 6 heures ; clavier AZERTY ; système d'exploitation sous licence.
	Chargeur, sacoche, souris optique USB,
	Vérification de conformité, installation et mise en service 

	EEST36
	Aspirateur
	Aspirateur eau et poussière ; puissance 1 200 à 1 500 W ; capacité de cuve ≥ 20 L ; filtre HEPA ou équivalent ; flexible ≥ 2 m ; roulettes pivotantes ; adapté au nettoyage d'ateliers.
	Flexible, tube télescopique, brosses, suceur plat, filtre, manuel d'utilisation.
	Vérification de conformité, installation et mise en service 

	EEST37
	Appareil photo numérique
	Appareil photo numérique ; capteur ≥ 20 MP ; zoom optique ≥ 10× ; enregistrement vidéo Full HD ou 4K ; écran LCD ; autofocus ; stabilisation d'image ; connectivité USB et Wi-Fi ; batterie rechargeable.
	Batterie, chargeur, carte mémoire ≥ 32 Go, câble USB, sacoche.
	Vérification de conformité, installation et mise en service 

	EEST38
	Stabilisateur
	Stabilisateur automatique de tension ; puissance nominale 1 à 2 kVA ; entrée 140–260 VAC ; sortie 230 VAC ±8 % ; protection contre surtension, sous-tension, surcharge et court-circuit ; affichage numérique de la tension.
	Cordon d'alimentation et adaptateurs si applicable
	Vérification de conformité, installation et mise en service 

	EEST39
	Multiprise
	Multiprise avec minimum 6 prises 230 V ; interrupteur lumineux ; protection contre les surtensions ; câble ≥ 3 m ; intensité nominale 16 A ; obturateurs de sécurité pour enfants.
	Multiprise complète prête à l'emploi.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST40
	Table simple bureau
	Bureau individuel ; structure métallique ; plateau en bois mélaminé ou stratifié ; dimensions approximatives 120 × 60 × 75 cm ; finition résistante aux rayures ; patins de réglage.
	Bureau complet avec visserie et notice de montage.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST41
	Chaise simple
	Chaise de bureau robuste ; structure métallique ; assise et dossiers ergonomiques en polypropylène ou rembourrés ; charge admissible ≥ 120 kg ; patins antidérapants.
	Chaise complète prête à l'emploi.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST42
	Ciseaux simples
	Ciseaux professionnels ; lames en acier inoxydable ; longueur 20 à 25 cm ; poignées ergonomiques ; adaptés à un usage intensif.
	Ciseaux complets
	Vérification de conformité, essais 

	EEST43
	Ciseaux à dents
	Ciseaux professionnels à dents (effileurs) ; acier inoxydable trempé ; longueur 6 à 7 pouces ; réglage de tension ; poignées ergonomiques.
	Ciseaux complets
	Vérification de conformité, essais 

	EEST44
	Clé USB 32 Go (type Kioxia ou équivalent)
	Clé USB ; capacité 32 Go ; interface USB 3.0 minimum ; vitesse de lecture ≥ 100 MB/s ; compatible Windows, Linux et Mac OS ; boîtier résistant aux chocs.
	Clé USB prête à l'emploi
	Vérification de conformité, essais 

	EEST45
	Perforateur
	Perforateur métallique professionnel ; capacité de perforation ≥ 30 feuilles (80 g/m²) ; deux trous normalisés ; réglette de centrage réglable ; bac récupérateur des confettis.
	Perforateur complet
	Vérification de conformité, essais 

	EEST46
	Grande agrafeuse
	Agrafeuse de bureau robuste ; capacité ≥ 100 feuilles ; chargement facile ; compatible avec agrafes lourdes ; structure métallique.
	Boîte d'agrafes compatible.
	Vérification de conformité, essais 

	EEST47
	Petites agrafeuses
	Agrafeuse de bureau standard ; capacité ≥ 20 feuilles ; chargement par le haut ; compatible avec agrafes standard (24/6 ou 26/6) ; structure métallique ou ABS renforcé.
	Boîte d'agrafes compatible
	Vérification de conformité, essais 






3.6. [bookmark: _Toc290748589]Lot 6 : Équipements textile, cuir et artisanat
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	ETCA1
	Machine à coudre pour cuir et chaussures
	Machine industrielle à une aiguille, entraînement direct ou par courroie, adaptée à la couture du cuir, du similicuir et des matériaux épais ; moteur servo silencieux de 550 à 750 W ; vitesse réglable ; longueur de point 0 à 8 mm ; relevage du pied presseur ≥ 14 mm ; crochet grande capacité ; lubrification automatique ; alimentation 220–240 V, 50 Hz.
	Table industrielle, bâti métallique, moteur servo, pédale, lampe LED, jeu d'aiguilles, canettes, outils de réglage, manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA2
	Machine à coudre à bras cylindrique
	Machine industrielle à bras cylindrique pour cuir et maroquinerie ; moteur servo 550 à 750 W ; longueur de point jusqu'à 9 mm ; entraînement composé (aiguille, pied et griffe) ; adaptée aux articles tubulaires, sacs et chaussures ; vitesse variable ; alimentation 220–240 V.
	Table complète, moteur, pédale, canettes, aiguilles, accessoires de réglage et manuel.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA3
	Machine de finition Touret à poncer
	Touret professionnel destiné au ponçage et à la finition des semelles et du cuir ; moteur 0,75 à 1,1 kW ; alimentation 220–240 V ; vitesse 2 800 tr/min environ ; équipé d'au moins une bande abrasive et une brosse de polissage ; aspiration des poussières ou possibilité de raccordement à un aspirateur.
	Bandes abrasives, brosses, clés de montage, protections et manuel.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA4
	Machine à parer le cuir
	Machine industrielle destinée à l'amincissement du cuir ; largeur de travail ≥ 50 mm ; réglage précis de l'épaisseur ; moteur 370 à 550 W ; vitesse réglable ; système d'affûtage intégré ; alimentation 220–240 V.
	Pierre d'affûtage, couteau installé, accessoires de réglage, manuel
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA5
	Presse à semelles
	Presse mécanique ou pneumatique destinée au collage des semelles ; pression uniforme sur toute la surface ; réglage de la pression ; adaptée à différentes tailles de chaussures ; structure métallique robuste ; alimentation 220–240 V pour version électrique ou raccordement pneumatique selon le modèle.
	Jeux de coussins ou formes, accessoires de réglage, manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA6
	Machine de collage à chaud
	Machine destinée à l'activation thermique des colles pour cuir et chaussures ; température réglable 50 à 200 °C ; chauffage rapide ; puissance 800 à 1 500 W ; régulation électronique ; structure métallique isolée ; alimentation 220–240 V.
	Support, accessoires de nettoyage, manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA7
	Machine à élargir les chaussures
	Machine professionnelle pour l'élargissement et la mise en forme des chaussures ; système mécanique ou électromécanique ; réglage de la largeur et de la longueur ; adaptée aux pointures courantes ; construction robuste en acier.
	Jeux d'embouts, accessoires de réglage, manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA8
	Machine de couture de semelles
	Machine industrielle spécialisée pour la couture des semelles ; adaptée aux chaussures en cuir ; moteur servo 550 à 750 W ; longueur de point réglable ; vitesse variable ; mécanisme robuste pour couture de matériaux épais ; alimentation 220–240 V.
	Table complète, moteur, aiguilles, canettes, outils et manuel.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA9
	Marteaux de cordonnier
	Marteau professionnel de cordonnier ; tête en acier forgé poli ; poids 250 à 500 g ; manche en bois dur ou fibre de verre ; parfaitement équilibré pour le montage et la finition des chaussures.
	Marteau complet prêt à l'emploi.
	Démonstration

	ETCA10
	Alènes
	Alènes professionnelles pour cuir ; lame en acier trempé ; manche ergonomique en bois dur ou matériau composite ; assortiment comprenant au minimum : alène droite, alène courbe et alène losange ; adaptées au perçage et au marquage du cuir.
	Jeu complet d'alènes, étui de rangement
	Démonstration

	ETCA11
	Pinces de montage
	Pinces professionnelles de cordonnier en acier forgé et trempé ; mors dentés assurant une bonne prise du cuir ; longueur 180 à 220 mm ; poignées ergonomiques antidérapantes ; adaptées au montage et au formage des chaussures.
	Pince complète prête à l'emploi
	Démonstration

	ETCA12
	Couteaux à cuir
	Couteaux professionnels pour la découpe du cuir ; lame en acier inoxydable ou acier à haute teneur en carbone ; dureté élevée ; manche ergonomique en bois ou matériau composite ; adaptés à la coupe droite, au parage et aux travaux de précision.
	Minimum 3 modèles différents, étui de protection
	Démonstration

	ETCA13
	Ciseaux professionnels
	Ciseaux professionnels pour cuir et textiles ; lames en acier inoxydable trempé ; longueur 200 à 250 mm ; affûtage de précision ; poignées ergonomiques ; adaptés à un usage intensif.
	Ciseaux complets avec étui ou protection de lame.
	Démonstration

	ETCA14
	Kit Pince cuir emporte pièce
	Pince emporte-pièce rotative professionnelle ; corps en acier forgé ; diamètre de perforation réglable avec au moins 6 poinçons interchangeables (2 à 4,5 mm) ; poignées ergonomiques ; adaptée au cuir, au similicuir et aux matériaux souples.
	Pince, jeu complet de poinçons, clé de remplacement, coffret de rangement.
	Démonstration

	ETCA15
	Jeu de Râpes et limes
	Jeu professionnel composé de râpes et limes de différentes formes (plate, ronde, demi-ronde, triangulaire) ; acier trempé haute résistance ; manches ergonomiques ; adaptées au travail du cuir, du bois et des matériaux composites utilisés en cordonnerie.
	Jeu complet dans une pochette ou un coffret de rangement.
	Démonstration

	ETCA16
	Aiguilles pour cuir
	Jeu d'aiguilles professionnelles pour couture manuelle du cuir ; acier trempé ; différentes longueurs et diamètres ; pointes adaptées au cuir ; résistance élevée à la flexion et à la corrosion.
	Assortiment complet dans un étui de rangement.
	Démonstration

	ETCA17
	Mètre Ruban
	Mètre ruban souple de couturier ; longueur 1,5 m minimum ; graduations métriques lisibles sur les deux faces ; matériau souple, résistant à l'usure et à l'humidité ; extrémités renforcées.
	Mètre ruban complet prêt à l'emploi.
	Démonstration

	ETCA18
	Kit de Formes (embauchoirs) 36-44
	Jeu complet d'embauchoirs professionnels couvrant les pointures 36 à 44 ; matériaux en bois dur ou plastique technique renforcé ; formes adaptées aux chaussures homme et femme ; système de réglage ou formes individuelles ; résistants à l'humidité et aux déformations.
	Jeu complet de formes, support ou caisse de rangement.
	Démonstration

	ETCA19
	Table de découpe
	Table professionnelle pour coupe de tissus. Plateau en bois stratifié ou contreplaqué haute densité avec revêtement lisse et résistant à l'usure. Structure métallique renforcée traitée anticorrosion. Dimensions minimum 1800 × 1000 × 900 mm (LxlxH). Surface parfaitement plane. Capacité de charge ≥ 200 kg.
	Table complète, visserie, montage.
	Démonstration

	ETCA20
	Pied à coulisse
	Pied à coulisse professionnel en acier inoxydable ; capacité 0 à 150 mm minimum ; précision 0,02 mm (version mécanique) ; mesure intérieure, extérieure et profondeur ; livré dans un coffret de protection.
	Coffret rigide
	Démonstration

	ETCA21
	Pistolet à colle
	Pistolet électrique professionnel pour colle thermofusible ; alimentation 220–240 V, 50 Hz ; puissance 80 à 120 W ; température de chauffe 170 à 220 °C ; compatible avec bâtons de colle Ø11 à 12 mm ; temps de chauffe ≤ 5 minutes ; poignée ergonomique avec gâchette anti-goutte.
	Support métallique, minimum 20 bâtons de colle, manuel d'utilisation.
	Démonstration

	ETCA22
	Établis de travail
	Établi professionnel ; structure en acier mécano-soudé ; plateau en bois massif dur (hêtre ou équivalent) d'épaisseur ≥ 40 mm ; dimensions minimales 1 500 × 700 × 850 mm ; charge admissible ≥ 300 kg ; pieds réglables ; tablette ou tiroir de rangement.
	Établi complet, visserie
	Démonstration

	ETCA23
	Étagères de rangement
	Rayonnage métallique modulaire ; minimum 5 niveaux réglables ; charge admissible ≥ 150 kg par niveau ; dimensions approximatives 2 000 × 1 000 × 500 mm ; finition anticorrosion ; montage par boulonnage ou sans boulons.
	Étagère complète avec accessoires de fixation
	Démonstration

	ETCA24
	Chaises ergonomiques
	Chaise ergonomique d'atelier ; structure métallique robuste ; assise et dossiers rembourrés ou en polypropylène haute résistance ; hauteur adaptée aux établis ; charge admissible ≥ 120 kg ; patins antidérapants ; dossier ergonomique.
	Chaise complète prête à l'emploi
	Démonstration

	ETCA25
	Couteaux de vannerie
	Couteaux professionnels destinés au travail du rotin, de l'osier et du bambou ; lames en acier inoxydable ou acier trempé ; excellente qualité de coupe ; manches ergonomiques en bois dur ou matériau composite ; assortiment de plusieurs formes.
	Jeu complet, étui de rangement
	Démonstration

	ETCA26
	Sécateurs
	Sécateur professionnel à coupe franche (Bypass) ; lames en acier trempé avec revêtement anticorrosion ; capacité de coupe ≥ 25 mm ; poignées ergonomiques antidérapantes ; système de verrouillage de sécurité ; ressort remplaçable.
	Sécateur complet
	Démonstration

	ETCA27
	Ciseaux robustes
	Ciseaux professionnels multi-usages ; lames en acier inoxydable trempé ; longueur 250 à 300 mm ; poignées ergonomiques renforcées ; adaptés à la découpe des fibres végétales, cuir et textiles épais.
	Ciseaux complets 
	Démonstration

	ETCA28
	Faucille
	Faucille professionnelle ; lame courbe en acier forgé et trempé ; longueur de lame 250 à 350 mm ; manche en bois dur ou matériau composite ; adaptée à la récolte et à la préparation des fibres végétales utilisées en vannerie.
	Faucille complète
	Démonstration

	ETCA29
	Machettes
	Machette professionnelle ; lame en acier au carbone traité thermiquement ; longueur 450 à 600 mm ; manche ergonomique antidérapant ; excellente résistance aux chocs et à la corrosion ; adaptée aux travaux de préparation des matériaux végétaux.
	Machette complète
	Démonstration

	ETCA30
	Pinces coupantes
	Pince coupante professionnelle ; acier chrome-vanadium forgé et trempé ; longueur 180 à 200 mm ; tranchants haute dureté ; poignées ergonomiques bi-matière ; adaptée à la coupe de fils métalliques, rotin et petits matériaux.
	Pince complète prête à l'emploi.
	Démonstration

	ETCA31
	Éplucheurs de rotin/osier
	Outil professionnel destiné à l'épluchage et à la préparation du rotin et de l'osier ; corps en acier trempé ; lame ou système de coupe réglable ; poignées ergonomiques antidérapantes ; permettant un épluchage précis sans endommager les fibres ; adapté à un usage intensif en atelier.
	Éplucheur complet
	Démonstration

	ETCA32
	Machine éclisseuse bambou osier
	Machine professionnelle destinée au fendage et au calibrage des tiges de bambou ou d'osier ; construction robuste en acier ; fonctionnement manuel ou motorisé selon le modèle ; largeur de coupe réglable ; capacité adaptée à des tiges de différents diamètres ; organes de coupe en acier traité
	Jeu de couteaux ou lames, outils de réglage,
	Démonstration

	ETCA33
	Aiguilles de vannerie
	Jeu d'aiguilles professionnelles en acier inoxydable ou acier trempé ; différentes longueurs et diamètres ; adaptées au travail de l'osier, du rotin, du raphia et autres fibres végétales ; excellente résistance à la corrosion et à la flexion.
	Assortiment complet dans un étui de rangement
	Démonstration

	ETCA34
	Maillets en bois
	Maillet professionnel en bois dur (hêtre, charme ou équivalent) ; tête cylindrique ou rectangulaire ; poids 400 à 800 g ; manche ergonomique solidement fixé
	Maillet complet prêt à l'emploi.
	Démonstration

	ETCA35
	Marteaux légers
	Marteau professionnel ; tête en acier forgé traité thermiquement ; poids 100 à 300 g ; manche en bois dur, fibre de verre ou matériau composite ; parfaitement équilibré pour les travaux de précision en artisanat.
	Marteau complet prêt à l'emploi
	Démonstration

	ETCA36
	Bassin 30 L
	Bassin en polyéthylène haute densité (PEHD) ou polypropylène ; capacité 30 litres ; matériau alimentaire, résistant aux chocs, aux produits de nettoyage et aux UV ; fond renforcé ; poignées intégrées ; facilement lavable.
	Bassin complet prêt à l'emploi
	Démonstration

	ETCA37
	Étagères de rangement
	Rayonnage métallique modulaire ; minimum 5 niveaux réglables ; capacité de charge ≥ 150 kg par niveau ; structure en acier galvanisé ou peint anticorrosion ; dimensions approximatives 2 000 × 1 000 × 500 mm ; montage simple avec excellente stabilité.
	Étagère complète, accessoires de montage
	Démonstration

	ETCA38
	Machines combinées (avec points zigzag)
	Machine à coudre portable électronique ; type Janome ou équivalent ; minimum 25 à 50 points intégrés, comprenant point droit, zigzag, boutonnière automatique, points extensibles et points décoratifs ; longueur et largeur de point réglables ; bras libre ; vitesse variable ; enfilage simplifié ; éclairage LED ; crochet rotatif horizontal ; alimentation 220–240 V, 50 Hz ; puissance 60 à 90 W ; adaptée à la couture des tissus légers à moyennement épais.
	Pédale de commande, housse de protection, table d'extension (si disponible), jeu d'aiguilles, canettes, pieds-de-biche (fermeture éclair, boutonnière, zigzag, ourlet), découseur, tournevis, huile ou kit d'entretien, manuel d'utilisation en français ou en anglais.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA39
	Machines surfileuses
	Machine industrielle à 3 ou 4 fils ; vitesse ≥ 6 000 points/min ; entraînement différentiel ; coupe-fil intégré ; moteur servo silencieux ; réglage de la longueur et de la largeur du point ; adaptée aux tissus légers et moyens ; alimentation 220–240 V.
	Table, moteur, pédale, aiguilles, bobines, accessoires d'entretien, manuel.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA40
	Machines surjeteuses
	Machine surjeteuse portable ; type Janome ou équivalent ; fonctionnement 3 et 4 fils ; vitesse minimale 1 200 points/minute ; alimentation différentielle réglable ; largeur et longueur de point réglables ; coupe-fil intégré ; entraînement différentiel évitant les fronces ; éclairage LED ; alimentation 220–240 V, 50 Hz ; puissance 90 à 120 W ; adaptée aux tissus fins, moyens et extensibles.
	Pédale, housse de protection, jeu d'aiguilles, pinces, enfile-aiguille, tournevis, huile, cônes de fil de démarrage, bac à déchets (si disponible), manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA41
	Machines à tricoter
	Machine à tricoter manuelle ou semi-automatique ; largeur utile ≥ 100 aiguilles ; adaptée au tricot plat ; sélection des mailles ; compatible avec différentes laines et fils ; construction robuste ; utilisation intensive en atelier
	Peignes, poids, aiguilles de rechange, outils d'entretien, manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA42
	Machine broderie en chaînette/décorative
	Machine professionnelle Konely ou équivalent destinée aux broderies décoratives ; points chaînette et motifs décoratifs ; vitesse variable ; moteur 400 à 750 W ; réglages des points ; alimentation 220–240 V ; adaptée aux tissus légers et moyens.
	Table, moteur, pédale, aiguilles, accessoires de broderie, manuel d'utilisation.
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA43
	Machines presse-boutons avec Moules / formes pour boutons
	Presse manuelle robuste destinée à la pose de boutons à pression, boutons jeans, œillets et rivets. Structure en fonte ou acier traité. Course réglable. Force de pressage suffisante pour tissus légers à épais. Changement rapide des moules. Hauteur de travail ergonomique.
	Jeu complet de moules adaptés aux boutons livrés (minimum 4 jeux de différents diamètres), clés de montage
	Installation, réglages, essais et formation des utilisateurs.

	ETCA44
	Fer à repasser
	Fer électrique professionnel à vapeur. Puissance comprise entre 1 800 et 2 200 W. Alimentation 220-240 V, 50 Hz. Semelle en acier inoxydable ou aluminium traité antiadhésif. Thermostat réglable. Production continue de vapeur. Poignée ergonomique. Câble résistant à la chaleur.
	Repose-fer, gobelet de remplissage
	Démonstration

	ETCA45
	Tables de coupe
	Table professionnelle pour coupe de tissus. Plateau en bois stratifié ou contreplaqué haute densité avec revêtement lisse et résistant à l'usure. Structure métallique renforcée traitée anticorrosion. Dimensions minimum 1800 × 1000 × 900 mm (LxlxH). Surface parfaitement plane. Capacité de charge ≥ 200 kg.
	Table complète, visserie, montage.
	Démonstration

	ETCA46
	Chaises
	Chaise robuste adaptée aux ateliers de couture. Structure métallique traitée anticorrosion. Assise et dossier ergonomiques en plastique renforcé ou bois multiplis verni. Charge admissible ≥ 120 kg. Patins antidérapants.
	Prêt à l'emploi
	Démonstration

	ETCA47
	Ciseaux du tailleur
	Ciseaux professionnels de couture. Longueur 250 à 300 mm (12 pouces). Lames en acier inoxydable trempé à haute teneur en carbone. Coupe précise de tissus fins et épais. Poignées ergonomiques antidérapantes.
	Prêt à l'emploi
	Démonstration

	ETCA48
	Tables pour repassage
	Table professionnelle de repassage, Plateau en bois stratifié ou contreplaqué haute densité avec revêtement lisse et résistant à l'usure. Structure métallique renforcée traitée anticorrosion. Dimensions minimum 1200 × 500× 900mm ((LxlxH). Patins antidérapants.
	Table complète, visserie, montage.
	Démonstration

	ETCA49
	Seaux en plastique (10 litres)
	Seau en polypropylène ou polyéthylène haute densité de qualité alimentaire. Capacité 10 litres. Résistant aux chocs, aux produits de nettoyage et aux UV. Anse métallique galvanisée ou plastique renforcée avec poignée ergonomique.
	Prêt à l'emploi
	Démonstration






3.7. [bookmark: _Toc930236784]Lot 7 : Équipements hôtellerie/restauration
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	EHR1
	Moulin à légumes
	Moulin à légumes manuel professionnel. Corps et grille en acier inoxydable AISI 304. Trois disques interchangeables (fin, moyen, gros). Diamètre du bol ≥ 200 mm. Pieds antidérapants. Conçu pour la préparation de purées, soupes et sauces. Démontable pour un nettoyage facile.
	3 disques perforés, manivelle, racloir
	Installation/montage et mise en service

	EHR2
	Essoreuse à salade
	Essoreuse manuelle professionnelle. Cuve en polypropylène alimentaire avec panier perforé. Capacité utile 20 litres minimum. Système d'entraînement par manivelle ou poignée ergonomique. Couvercle transparent avec dispositif de verrouillage. Pieds antidérapants.
	Panier amovible, couvercle, notice d'utilisation.
	Installation/montage et mise en service

	EHR3
	Mandoline
	Mandoline professionnelle en acier inoxydable AISI 304. Épaisseur de coupe réglable de 1 à 10 mm minimum. Lames interchangeables pour tranches, julienne et gaufre. Support antidérapant et poussoir de sécurité.
	Jeu complet de lames, poussoir protège-main, boîte de rangement, notice.
	Installation/montage et mise en service

	EHR4
	Coupe-frites
	Coupe-frites manuel professionnel. Structure en aluminium moulé ou acier inoxydable. Lames en acier inoxydable. Jeu de grilles 10 × 10 mm et 12 × 12 mm minimum
	Deux jeux de lames, kit de fixation, notice d'utilisation.
	Installation/montage et mise en service

	EHR5
	Hachoir à viande électrique
	Hachoir à viande électrique professionnel. Débit minimal 30 kg/h. Corps en aluminium alimentaire ou en acier inoxydable, avec toutes les parties en contact avec les aliments en acier inoxydable AISI 304. Puissance 250 à 400 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Couteau auto-affûtant en acier inoxydable. Vis sans fin métallique. Marche avant et arrêt. Démontage rapide pour le nettoyage. Protection contre les surcharges.
	2 plaques perforées (Ø 4,5 mm et Ø 8 mm), 1 couteau en acier inoxydable, poussoir alimentaire, plateau d'alimentation, 
	Installation/montage et mise en service

	EHR6
	Balance
	Balance électronique de précision ; portée minimale 30 kg ; précision ≤ 1 g jusqu'à 5 kg et ≤ 5 g au-delà ; plateau en acier inoxydable ; affichage numérique LCD ; fonction tare ; alimentation secteur avec batterie rechargeable intégrée ; protection contre les surcharges ; adaptée au dosage et au contrôle qualité en agroalimentaire.
	Adaptateur secteur, batterie rechargeable, manuel utilisateur et certificat d'étalonnage
	Installation/montage et mise en service

	EHR7
	Cuisinière électrique
	Cuisinière électrique professionnelle avec 4 plaques de cuisson et four électrique. Structure en acier inoxydable AISI 304. Four d'une capacité minimale de 60 litres. Température réglable de 50 à 300 °C. Puissance totale 8 à 12 kW. Alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz. Pieds réglables.
	Grilles, lèchefrite, câble de raccordement
	Installation/montage et mise en service

	EHR8
	Micro-ondes
	Four à micro-ondes professionnel. Capacité 25 à 30 litres. Puissance micro-ondes 900 à 1 200 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Chambre en acier inoxydable. Commandes numériques avec minuterie et programmes préréglés. Plateau fixe ou tournant selon conception professionnelle.
	Manuel d'utilisation, câble d'alimentation.
	Installation/montage et mise en service

	EHR9
	Congélateur
	Congélateur professionnel vertical. Capacité nette 300 à 400 litres. Température de fonctionnement -18 à -24 °C. Structure intérieure et extérieure en acier peint ou inox. Dégivrage automatique ou manuel selon conception. Thermostat numérique. Éclairage intérieur. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Fluide frigorigène écologique (R600a ou équivalent).
	Clayettes, panier(s), manuel d'utilisation.
	Installation/montage et mise en service

	EHR10
	Bouteilles thermos
	Bouteille isotherme professionnelle. Capacité 1,5 à 2 litres. Double paroi en acier inoxydable. Isolation sous vide. Maintien des boissons chaudes ou froides pendant au moins 12 heures
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR11
	Couteaux
	Jeu de couteaux professionnels en acier inoxydable alimentaire (AISI 420 ou équivalent), comprenant au minimum : couteau de chef (250 mm), couteau d'office (100 mm), couteau à désosser (150 mm), couteau à pain (250 mm) et couteau à filet (180 mm). Manches ergonomiques antidérapants.
	Jeu complet de couteaux, étui ou support de rangement.
	Démonstration

	EHR12
	Fouet
	Fouet professionnel en acier inoxydable AISI 304. Longueur 300 à 350 mm. Poignée ergonomique. Fils résistants à la déformation.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR13
	Pinceau
	Pinceau alimentaire professionnel. Manche en polypropylène alimentaire ou inox. Poils en silicone alimentaire résistant jusqu'à 250 °C. Longueur 250 mm minimum.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR14
	Pinces
	Pinces de cuisine professionnelles en acier inoxydable AISI 304. Longueur 300 mm minimum. Extrémités antidérapantes. Système de verrouillage.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR15
	Planche à découper
	Planche professionnelle en polyéthylène haute densité (PEHD) alimentaire. Dimensions minimales 500 × 300 × 20 mm. Surface non poreuse, résistante aux chocs et facile à désinfecter
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR16
	Spatule
	Spatule professionnelle en acier inoxydable AISI 304 avec manche ergonomique. Longueur 300 mm minimum. Lame rigide
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR17
	Araignée
	Araignée professionnelle en acier inoxydable. Diamètre 180 à 220 mm. Manche d'au moins 350 mm. Maillage fin résistant aux hautes températures.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR18
	Casserole
	Casserole professionnelle en acier inoxydable AISI 304. Capacité 5 litres minimum. Fond diffuseur multicouche compatible avec plaques électriques. Poignées rivetées isolantes. Couvercle assorti
	Couvercle en inox.
	Démonstration

	EHR19
	Écumoire
	Écumoire professionnelle en acier inoxydable AISI 304. Diamètre 120 mm minimum. Manche de 300 mm minimum.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR20
	Louche
	Louche professionnelle en acier inoxydable AISI 304. Capacité 100 à 150 ml. Manche de 300 mm minimum.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR21
	Passoire
	Passoire professionnelle en acier inoxydable AISI 304. Diamètre 240 mm minimum. Maillage fin.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR22
	Rouleau à pâtisserie
	Rouleau professionnel en bois dur verni alimentaire ou en polyéthylène alimentaire. Longueur utile 450 mm minimum. Diamètre 60 à 70 mm. Surface lisse.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR23
	Thermomètre
	Thermomètre numérique à sonde en acier inoxydable. Plage de mesure -50 à +300 °C. Résolution 0,1 °C. Précision ±1 °C. Affichage LCD. Sonde d'au moins 120 mm. Fonction arrêt automatique. Alimentation par pile.
	Pile, étui de protection,
	Démonstration

	EHR24
	Bassin
	Cuvettes en plastique alimentaire haute densité (HDPE ou équivalent) ; capacité comprise entre 15 et 20 litres ; résistantes aux chocs, à l'humidité et aux produits de nettoyage ; surface intérieure lisse facilitant le nettoyage ; adaptées au lavage, à la préparation et à la manutention des produits alimentaires.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR25
	Cuillère à café
	Cuillère à café en acier inoxydable AISI 304. Longueur 140 à 150 mm. Finition polie miroir. Épaisseur ≥ 2 mm.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR26
	Cuillère à soupe
	Cuillère de table en acier inoxydable AISI 304 de qualité alimentaire. Longueur 190 à 210 mm. Épaisseur ≥ 2 mm. Finition polie miroir
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR27
	Plateaux
	Plateau de service professionnel en acier inoxydable AISI 304. Forme rectangulaire ou ovale. Dimensions minimales 500 × 350 × 20 mm (L × l × H). Bords relevés. Résistant à la corrosion et aux chocs.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR28
	Gobelet
	Gobelet en acier inoxydable AISI 304. Capacité 300 à 350 ml. Finition polie.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR29
	Vans
	Van professionnel destiné au tri manuel des céréales, légumineuses et autres produits alimentaires par secouage. Fabriqué en polypropylène (PP) de qualité alimentaire ou en polyéthylène haute densité (PEHD). Forme ovale ou circulaire avec bords relevés. Surface intérieure lisse, facile à nettoyer. Résistant aux chocs, à l'humidité et aux produits de nettoyage. Dimensions minimales : 500 × 400 × 80 mm (L × l × H) pour un modèle ovale, ou diamètre ≥ 500 mm et hauteur ≥ 80 mm pour un modèle rond. Poids léger facilitant la manipulation.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR30
	Table de cuisine
	Table de travail professionnelle entièrement en acier inoxydable AISI 304. Plateau avec dosseret arrière de 100 mm minimum. Structure renforcée avec tablette inférieure. Pieds réglables. Dimensions minimales : 1 500 × 700 × 850 mm (L × l × H). Capacité de charge ≥ 200 kg.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR31
	Fourchette
	Fourchette de table en acier inoxydable AISI 304. Longueur 190 à 210 mm. Épaisseur ≥ 2 mm. Finition polie miroir
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR32
	Étagère
	Étagère professionnelle en acier inoxydable AISI 304, à 4 niveaux. Charge admissible ≥ 80 kg par niveau. Pieds réglables. Dimensions minimales : 1 200 × 500 × 1 800 mm (L × l × H)
	Quincaillerie de montage
	Démonstration

	EHR33
	Bol
	Bol à soupe professionnel en porcelaine vitrifiée de qualité hôtelière. Capacité 450 à 600 ml. Diamètre 140 à 160 mm. Hauteur 60 à 80 mm. Finition émaillée blanche ou couleur uniforme. Résistant aux chocs thermiques et mécaniques
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR34
	Poêle
	Poêle professionnelle en acier inoxydable AISI 304 avec fond diffuseur multicouche. Diamètre 280 à 320 mm. Manche ergonomique isolant
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR35
	Râpe
	Râpe professionnelle multifaces en acier inoxydable AISI 304. Au minimum 4 surfaces de râpage (fin, gros, julienne, émincé). Poignée ergonomique antidérapante. Hauteur 230 à 300 mm.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR36
	Guéridon
	Guéridon de service professionnel en acier inoxydable AISI 304, 2 niveaux. Équipé de 4 roulettes pivotantes, dont 2 avec frein. Capacité de charge ≥ 100 kg. Dimensions minimales : 850 × 500 × 900 mm (L × l × H).
	Roulettes
	Démonstration

	EHR37
	Serviettes en tissu
	Serviettes de table en tissu 100 % coton ou mélange polyester/coton de qualité professionnelle. Grammage ≥ 180 g/m². Dimensions 500 × 500 mm. Lavables en machine à 90 °C minimum.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR38
	Le Chafing dish ou bain-marie
	Chafing dish professionnel en acier inoxydable AISI 304. Capacité 8 à 9 litres. Compatible avec bac GN 1/1. Couvercle rabattable ou amovible. Support avec brûleurs à combustible. Poignées isolantes.
	Bac GN 1/1, couvercle, support, 2 brûleurs
	Démonstration

	EHR39
	Les assiettes creuses
	Assiettes creuses en porcelaine vitrifiée professionnelle. Diamètre 220 à 240 mm. Résistantes aux chocs thermiques et mécaniques
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR40
	Les assiettes plates
	Assiettes plates en porcelaine vitrifiée professionnelle. Diamètre 260 à 280 mm. Résistantes aux chocs thermiques et mécaniques.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR41
	Les assiettes à dessert
	Assiettes à dessert en porcelaine vitrifiée de qualité hôtelière. Diamètre 190 à 210 mm. Finition émaillée blanche ou couleur uniforme. Résistantes aux chocs thermiques et mécaniques.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR42
	Carafe à décanter et sous carafe
	Carafe à décanter en verre cristallin ou verre trempé transparent. Capacité 1,5 à 2 litres. Base large assurant une bonne stabilité. Livrée avec une sous-carafe (plateau ou support) en inox ou en verre. Résistante aux chocs thermiques modérés.
	Sous-carafe assortie
	Démonstration

	EHR43
	La sous-tasse et tasse à café
	Tasse à café en porcelaine vitrifiée avec sous-tasse assortie. Capacité 180 à 220 ml. Résistante aux chocs thermiques. Compatible micro-ondes et lave-vaisselle.
	Sous-tasse assortie
	Démonstration

	EHR44
	La tasse à thé
	Tasse à thé en porcelaine vitrifiée de qualité professionnelle. Capacité 220 à 300 ml. Livrée avec sous-tasse assortie
	Sous-tasse assortie
	Démonstration

	EHR45
	Sucrier
	Sucrier en porcelaine vitrifiée ou en acier inoxydable AISI 304 avec couvercle. Capacité 250 à 350 ml
	Couvercle, cuillère à sucre
	Démonstration

	EHR46
	Théière
	Théière professionnelle en porcelaine vitrifiée ou acier inoxydable AISI 304. Capacité 1 à 1,5 litre. Bec verseur anti-goutte. Poignée ergonomique résistante à la chaleur. Couvercle avec verrouillage sécurisé.
	Couvercle
	Démonstration

	EHR47
	Cafetière
	Cafetière électrique professionnelle. Capacité 1,5 à 2 litres (10 à 15 tasses). Puissance 900 à 1 500 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Verseuse en verre trempé ou inox. Fonction maintien au chaud et arrêt automatique.
	Verseuse, filtre permanent ou porte-filtre, câble d'alimentation
	Démonstration

	EHR48
	Cuillère à mélange
	Cuillère de mélange en acier inoxydable AISI 304. Longueur 250 à 300 mm. Manche allongé adapté aux verres hauts et pichets. Finition polie miroir.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR49
	Cuillère à glace ou pince à glace
	Cuillère à glace en acier inoxydable AISI 304, capacité 40 à 60 ml, avec mécanisme de déclenchement, ou pince à glace en acier inoxydable de longueur 180 à 220 mm
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR50
	Pot à eau chaude
	Distributeur d'eau chaude électrique en acier inoxydable AISI 304. Capacité 8 à 10 litres. Puissance 1,5 à 2,5 kW. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Thermostat réglable de 30 à 100 °C. Robinet de distribution anti-goutte. Protection contre la surchauffe et fonctionnement à sec.
	Couvercle, câble d'alimentation
	Démonstration

	EHR51
	Cuve à jus
	Distributeur de jus professionnel. Capacité 8 litres minimum. Réservoir en polycarbonate transparent de qualité alimentaire. Structure en acier inoxydable AISI 304. Robinet anti-goutte. Système de refroidissement par glace (tube à glace central ou bac à glace) permettant de maintenir les boissons fraîches sans dilution. Bac égouttoir amovible
	Couvercle, tube ou bac à glace, bac égouttoir,
	Démonstration

	EHR52
	Porte couverts (plateau)
	Plateau porte-couverts en polypropylène alimentaire haute résistance. Minimum 4 compartiments. Dimensions minimales 500 × 300 × 100 mm (L × l × H). Résistant aux chocs, facile à nettoyer et à désinfecter.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR53
	Panier à vin
	Panier porte-bouteille en acier chromé, acier inoxydable AISI 304 ou osier renforcé. Capacité : 1 bouteille de 750 ml. Base stable avec poignée ergonomique.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR54
	Tire-bouchon
	Tire-bouchon professionnel de type serveur. Corps en acier inoxydable. Double levier. Mèche hélicoïdale en acier trempé avec coupe-capsule intégré
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR55
	Couteau grenadin / couteau sommelier
	Couteau sommelier professionnel multifonction comprenant lame, tire-bouchon à double levier et décapsuleur. Construction en acier inoxydable. Manche ergonomique en bois ou matériau composite.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR56
	Verre ballon
	Verre ballon en verre cristallin ou verre trempé. Capacité 550 à 650 ml. Pied stable.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR57
	Verre à Martini
	Verre à cocktail Martini en verre cristallin ou trempé. Capacité 180 à 250 ml. Pied long. Résistant aux lavages répétés.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR58
	Verre Collins
	Verre Collins en verre trempé transparent. Capacité 300 à 400 ml. Forme cylindrique.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR59
	Verre Highball
	Verre Highball en verre trempé. Capacité 250 à 350 ml. Forme droite. Résistant aux chocs thermiques modérés.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR60
	Les verres à cocktail
	Assortiment de verres à cocktail en verre cristallin ou trempé comprenant différents modèles (Hurricane, Margarita, Coupe, etc.). Capacité 200 à 450 ml selon le modèle.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR61
	Verre Old Fashioned
	Verre bas en verre trempé. Capacité 250 à 320 ml. Fond épais assurant une bonne stabilité.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR62
	Verres passe-partout
	Verres polyvalents en verre trempé transparent. Capacité 250 à 300 ml. Adaptés au service des boissons froides et chaudes.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR63
	Verre à vin rouge
	Verre à vin rouge en verre cristallin ou trempé. Capacité 450 à 550 ml. Calice large favorisant l'aération du vin. Pied stable.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR64
	Verre à vin blanc
	Verre à vin blanc en verre cristallin ou trempé. Capacité 300 à 400 ml. Calice plus étroit que le verre à vin rouge.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR65
	Verre à eau
	Verre à eau en verre trempé transparent. Capacité 300 à 400 ml. Forme ergonomique
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR66
	Table de cocktail
	Table cocktail haute avec plateau rond. Structure en acier thermolaqué ou inox. Plateau en bois stratifié haute densité ou polyéthylène. Dimensions minimales : Ø 800 × 1 100 mm (D × H). Pied stable avec patins antidérapants.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR67
	Nappe pour la table de cocktail
	Nappe extensible ou en tissu polyester de qualité professionnelle. Adaptée à une table haute de Ø 800 mm × 1 100 mm. Lavable en machine. Résistante aux plis et aux taches.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR68
	Bacs à verres
	Casier de lavage et de transport pour verres en polypropylène alimentaire haute résistance. Dimensions normalisées : 500 × 500 × 100 mm (L × l × H) ou adaptées aux verres. Empilable.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EHR69
	Bacs à assiettes
	Casier de lavage et de stockage pour assiettes en polypropylène alimentaire haute résistance. Dimensions normalisées : 500 × 500 × 100 mm (L × l × H). Empilable. Adapté aux assiettes jusqu'à Ø 320 mm.
	Matériel prêt à l'utilisation
	Démonstration




3.8. [bookmark: _Toc1241385002]Lot 8 : Équipements agricoles, élevage et production vivante
	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	EAEPV1
	Incubateur pour œufs de poule avec retourneur automatique 500 œufs
	Incubateur automatique professionnel d'une capacité minimale de 500 œufs de poule. Retourneur automatique programmable. Température réglable de 30 à 40 °C avec précision ±0,1 °C. Humidité réglable de 40 à 80 % HR. Affichage numérique de la température, de l'humidité et du nombre de jours d'incubation. Ventilation forcée assurant une température homogène. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Consommation ≤ 500 W. Structure isolée en acier peint ou inox avec panneaux isolants. Taux d'éclosion élevé (>85 % sous bonnes conditions d'exploitation).
	Chariots ou plateaux pour 500 œufs, système de retournement automatique, réservoir d'eau, hygromètre intégré, manuel en français, kit d'entretien.
	Installation/montage et mise en service

	EAEPV2
	Groupe électrogène diesel 5 kVA
	Groupe électrogène diesel insonorisé. Puissance nominale 5 kVA minimum. Sortie 230 V monophasé, 50 Hz. Démarrage électrique avec batterie. Réservoir assurant au moins 8 heures d'autonomie à 75 % de charge. AVR intégré. Niveau sonore ≤ 72 dB(A) à 7 m. Protection contre surcharge et manque d'huile. Destiné à assurer l'alimentation de secours de l'incubateur et prévoir une prise monophasée 230 V – 32 A.
	Batterie, roues, poignée, kit d'entretien initial, manuel d'utilisation.
	Installation/montage et mise en service

	EAEPV3
	Mangeoires pour poussins
	Mangeoires circulaires ou linéaires en plastique alimentaire résistant aux UV. Capacité 2 à 5 kg. Réglables en hauteur. Faciles à nettoyer. Adaptées aux poussins de 1 jour à 6 semaines.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV4
	Mangeoires trémie pour poules pondeuses
	Mangeoires trémie en plastique alimentaire ou acier galvanisé. Capacité 15 à 20 kg. Réduction des pertes d'aliments. Réglage du débit. Utilisation suspendue ou au sol.
	Crochets ou système de suspension
	Démonstration

	EAEPV5
	Abreuvoirs manuels
	Abreuvoirs automatiques par gravité en plastique alimentaire. Capacité 5 à 10 litres. Poignée de transport. Réservoir transparent ou gradué. Faciles à démonter et nettoyer.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV6
	Seaux alimentaires 15 L
	Seaux en polypropylène alimentaire. Capacité 15 litres. Couvercle hermétique.
	Couvercle
	Démonstration

	EAEPV7
	Lampes chauffantes
	Lampe chauffante infrarouge pour poussins. Puissance 250 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Réflecteur en aluminium ou acier galvanisé. Chaîne de suspension. Protection contre les projections.
	Ampoule infrarouge 250 W, chaîne de suspension, câble électrique.
	Installation/montage et mise en service

	EAEPV8
	Thermomètres
	Thermomètre numérique avec sonde. Plage -20 à +80 °C. Résolution 0,1 °C. Écran LCD. Convient aux incubateurs et poulaillers.
	Pile, sonde, support mural
	Démonstration

	EAEPV9
	Hygromètres
	Hygromètre numérique. Plage 10 à 99 % HR. Précision ±3 % HR. Affichage simultané température/humidité. Utilisation en incubateur et bâtiment d'élevage.
	Pile, support mural
	Démonstration

	EAEPV10
	Cages de démarrage des poussins
	Cage d'élevage en acier galvanisé ou grillage galvanisé. Capacité 80 à 100 poussins. Équipée de mangeoires, abreuvoirs et système de chauffage adaptable. Dimensions minimales 1 500 × 1 000 × 500 mm (L × l × H). Fond grillagé amovible facilitant le nettoyage.
	Mangeoires, abreuvoirs, bac à déjections
	Démonstration

	EAEPV11
	Caisses de transport des poussins
	Caisses empilables en polypropylène alimentaire. Capacité 80 à 100 poussins. Nombreuses ouvertures de ventilation. Faciles à désinfecter. Dimensions approximatives 600 × 400 × 150 mm.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV12
	Désinfectant poulailler 5 L
	Désinfectant concentré homologué pour bâtiments d'élevage. Bidon de 5 litres. Large spectre (bactéricide, virucide et fongicide). Compatible avec les surfaces métalliques, plastiques et béton.
	Bidon de 5 L, fiche technique
	Démonstration

	EAEPV13
	Pulvérisateurs 10-15 L
	Pulvérisateur manuel à pression préalable. Cuve en polyéthylène haute densité. Capacité 10 à 15 litres. Lance en fibre de verre ou inox. Soupape de sécurité. Bretelles réglables. Pression de service 2 à 4 bars.
	Lance, buses interchangeables, joints de rechange, manuel
	Démonstration

	EAEPV14
	Kit valise de soin pour poule - les essentiels
	Valise rigide contenant le matériel de premiers soins avicoles : thermomètre, ciseaux, pince, gants jetables, compresses, désinfectant, solution saline, coupe-griffes, compte-gouttes, lampe de poche, matériel de contention et accessoires de base.
	Valise complète avec inventaire détaillé et manuel d'utilisation.
	Démonstration

	EAEPV15
	Aiguilles et seringues pour vaccins avicoles
	Kit composé de seringues réutilisables ou automatiques adaptées à la vaccination avicole (0,2 à 5 ml) avec aiguilles en acier inoxydable de différents diamètres. Matériel stérilisable et facilement démontable.
	Jeu de seringues, assortiment d'aiguilles, coffret de rangement
	Démonstration

	EAEPV16
	Bottes d'éleveurs
	Paire de bottes en PVC ou caoutchouc nitrile, hauteur ≥ 380 mm, semelles antidérapantes et résistantes aux hydrocarbures, Pointure de 41 et 42 pour les bottes, proportion égale
	1 paire de bottes
	Démonstration

	EAEPV17
	Spray poulailler antipuce anti-poux antiacarien 500ml
	Insecticide acaricide prêt à l'emploi pour bâtiments et matériels avicoles. Flacon pulvérisateur de 500 ml. Action contre puces, poux rouges, acariens et autres parasites. Faible odeur, conforme à l'usage en élevage selon la réglementation en vigueur.
	Flacon 500 ml, notice, fiche de données de sécurité.
	Démonstration

	EAEPV18
	Broyeur mélangeur d'aliment
	Broyeur mélangeur professionnel pour aliments destinés à la volaille et au petit élevage. Capacité de mélange 200 à 300 kg/h. Marteaux en acier traité. Cuve de mélange ≥ 100 kg. Puissance 3 à 5,5 kW. Alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz. Rendement homogène. Trémie de chargement sécurisée.
	Jeu de tamis, courroies, outils d'entretien, 
	Démonstration

	EAEPV19
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Bascule mécanique à plateforme ; capacité minimale 300 kg ; graduation lisible avec précision maximale de 1 kg ; plateforme en acier peint anticorrosion ou acier galvanisé ; structure robuste adaptée à un usage intensif ; système de pesage mécanique sans alimentation électrique ; dimensions de la plateforme adaptées au pesage de sacs, cagettes et contenants agricoles ; réglage du zéro et étalonnage mécanique ; protection contre la corrosion et les chocs.
	Jeu de masses de contrôle ou accessoires d'étalonnage, manuel d'utilisation et accessoires de réglage.
	Démonstration

	EAEPV20
	Brûleur avec bouteille à gaz pour stérilisation des semences
	Brûleur à gaz portable pour la stérilisation du matériel agricole et des semences. Fonctionnement au GPL (butane/propane). Puissance 2 à 4 kW. Allumage sécurisé. Livré avec bouteille de gaz 6 à 12 kg, détendeur et tuyau homologué.
	Bouteille de gaz, détendeur, tuyau, colliers de serrage, manuel.
	Démonstration

	EAEPV21
	Moulinex
	Mixeur domestique robuste pour préparation d'aliments ou de solutions. Bol en verre ou polycarbonate. Capacité 1,5 litre minimum. Puissance 600 à 1 000 W. Alimentation 220–240 V, 50 Hz. Plusieurs vitesses avec fonction Pulse.
	Bol, couvercle, lame inox, manuel.
	Démonstration

	EAEPV22
	Brouette
	Brouette professionnelle de manutention ; capacité minimale de cuve 80 à 100 litres ; charge utile ≥ 150 kg ; cuve en acier galvanisé ou plastique renforcé ; châssis tubulaire robuste ; roue increvable ; poignées ergonomiques ; résistante à la corrosion et adaptée aux travaux de manutention en atelier et unité de transformation.
	Roue complète, accessoires de montage
	Démonstration

	EAEPV23
	Grand tamis
	Grand tamis de tri pour céréales et semences. Cadre en bois dur traité ou acier galvanisé. Toile métallique galvanisée ou inox. Dimensions minimales : 800 × 600 mm. Maille interchangeable de 2 à 10 mm selon les applications.
	Jeu de grilles (minimum 3 mailles).
	Démonstration

	EAEPV24
	Fût
	Fûts alimentaires en polyéthylène haute densité (HDPE) ; capacité comprise entre 220 et 225 litres ; couvercle hermétique avec système de fermeture sécurisé ; résistants aux chocs, à l'humidité et aux produits alimentaires ; adaptés au stockage et au transport de matières premières et produits transformés.
	Couvercle et système de fermeture complet
	Démonstration

	EAEPV25
	Gants
	Paire de Gants de protection réutilisables destinés aux travaux de myciculture (ensemencement, préparation des substrats, manipulation des sacs de culture et récolte). Fabriqués en nitrile ou néoprène de haute qualité, sans poudre, résistants à l'humidité, aux désinfectants et aux produits de nettoyage, taille M et L même proportion
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV26
	Imperméable
	Veste et pantalon imperméables en PVC ou polyester enduit PVC. Coutures étanches. Capuche intégrée. Fermeture à glissière avec rabat. Tailles M
	Ensemble veste + pantalon.
	Démonstration

	EAEPV27
	Machette
	Machette agricole. Lame en acier au carbone trempé de 450 à 500 mm Manche ergonomique en bois dur ou polymère haute résistance.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV28
	Pelle
	Pelle ronde ou carrée à usage agricole. Tête en acier forgé traité. Manche en bois dur ou fibre de verre. Longueur totale 1 000 à 1 200 mm
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV29
	Ruches Langstroth en Grevillea :50,8 cm de longx41,5 de largrx24 cm de hauteur.
	Ruche Langstroth complète fabriquée en bois de Grevillea bien sec et traité contre les insectes et les champignons. Dimensions du corps : 508 × 415 × 240 mm (L × l × H). Épaisseur des parois 20 à 25 mm. Comprenant un fond ventilé, un corps de ruche, une hausse, un couvre-cadres, un toit galvanisé, 10 cadres filés par corps et 10 cadres filés par hausse. Assemblage par vis galvanisées. Bois raboté et poncé.
	Fond, corps, hausse, couvre-cadres, toit métallique, 20 cadres filés,
	Démonstration

	EAEPV30
	Feuilles de cire gaufrée : préparées avec le moule à 1 000 cellules
	Feuilles de cire d'abeille 100 % naturelle, gaufrées, destinées aux ruches Langstroth. Empreintes réalisées avec un moule d'environ 1 000 cellules. Dimensions compatibles avec les cadres Langstroth. Épaisseur uniforme 0,7 à 1,0 mm. Cire propre, sans paraffine ni impuretés.
	Conditionnées à plat dans un emballage protecteur
	Démonstration

	EAEPV31
	Grille à reine : en plastique ou en métal galvanisé (48,5 x 39) cm
	Grille à reine compatible avec les ruches Langstroth. Fabriquée en plastique alimentaire haute résistance ou en acier galvanisé. Dimensions 485 × 390 mm. Espacement des barreaux permettant le passage des ouvrières tout en retenant la reine. Résistante à la corrosion et aux UV.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV32
	Partitions en bois ou en d’autre matière isolante
	Partitions pour ruches Langstroth en bois traité ou matériau isolant (polystyrène haute densité ou équivalent). Dimensions adaptées au corps de ruche Langstroth. Épaisseur 20 à 25 mm. Bonne résistance à l'humidité et aux variations climatiques.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV33
	Ruffing (en mètres)
	Toile de jute (ruffing) ou tissu équivalent destiné à la couverture intérieure des ruches. Largeur 0,8 à 1 m. Grammage 250 à 350 g/m². Résistant à l'humidité, à la déchirure et aux moisissures. Fourni au mètre linéaire.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV34
	Rouleau de fil (Petite section)
	Fil galvanisé ou en acier inoxydable destiné au filage des cadres de ruches. Diamètre 0,4 à 0,6 mm. Bobine de 250 à 500 g minimum. Bonne résistance à la traction et à la corrosion.
	Bobine complète.
	Démonstration

	EAEPV35
	Salopettes + Masques
	Combinaison complète d'apiculteur en tissu coton/polyester épais (≥ 240 g/m²), de couleur claire. Fermeture à glissière robuste. Poignets et chevilles élastiques. Voile de protection avec masque intégré en maille métallique ou textile rigide assurant une bonne visibilité. Tailles M
	Combinaison complète avec voile/masque intégré.
	Démonstration

	EAEPV36
	Gants pour apiculteur
	Gants d'apiculteur en cuir souple (chèvre ou bovin) avec manchette longue en toile épaisse de 300 mm minimum. Bonne protection contre les piqûres tout en conservant une bonne dextérité. Coutures renforcées. Tailles M
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV37
	Enfumoir en acier inoxydable (hauteur 23-27 cm : ø100-120 mm)
	Enfumoir professionnel en acier inoxydable AISI 304. Hauteur 230 à 270 mm. Diamètre 100 à 120 mm. Soufflet en cuir véritable ou matériau synthétique haute résistance. Grille de protection thermique. Crochet de suspension.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV38
	Lève-Cadre en acier inoxydable de 25 -28 cm de longueur
	Lève-cadres professionnel en acier inoxydable AISI 304. Longueur 250 à 280 mm. Une extrémité en forme de levier et une extrémité grattoir. Épaisseur ≥ 3 mm. Résistant à la corrosion.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV39
	Seau en plastique blanc, de 20 litres avec couvercle : H=510 mm
	Seau en polypropylène (PP) ou polyéthylène haute densité (PEHD) de qualité alimentaire. Couleur blanche. Capacité 20 litres. Hauteur : 510 mm. Diamètre adapté à la capacité. Couvercle hermétique avec joint d'étanchéité. Anse métallique galvanisée avec poignée ergonomique. Résistant aux chocs, aux UV et aux produits de nettoyage.
	Couvercle hermétique.
	Démonstration

	EAEPV40
	Brosse fine à abeilles
	Brosse apicole professionnelle pour le retrait délicat des abeilles des cadres. Manche en bois dur verni ou en polypropylène renforcé. Fibres synthétiques souples, non abrasives, de longueur 60 à 80 mm. Longueur totale 350 à 450 mm. Résistante à l'humidité et facile à nettoyer.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV41
	Couteaux à désoperculer en inox, longueur de 28 cm
	Couteau à désoperculer en acier inoxydable AISI 304. Longueur de lame 280 mm. Lame lisse ou dentelée, parfaitement affûtée. Manche ergonomique en bois dur ou matériau alimentaire. Résistant à la corrosion.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV42
	Fourchette à désoperculer en inox
	Fourchette à désoperculer en acier inoxydable AISI 304. 18 à 22 dents inox polies. Largeur de travail 70 à 90 mm. Manche ergonomique. Résistante à la corrosion.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV43
	Bac à désoperculer en inox ou en PVC de (70 x 80x60 cm de prof.
	Bac à désoperculer en acier inoxydable AISI 304 ou en PVC alimentaire. Dimensions minimales 700 × 800 × 600 mm (L × l × P). Équipé d'un support pour cadres, d'un tamis de récupération de la cire et d'un robinet de vidange en inox ou en matériau alimentaire. Construction robuste et facile à nettoyer.
	Support de cadres, tamis, robinet de vidange.
	Démonstration

	EAEPV44
	Maturateur en inox
	Maturateur à miel en acier inoxydable AISI 304 de qualité alimentaire. Capacité 100 litres minimum. Couvercle hermétique. Robinet de soutirage en inox Ø 40 mm minimum. Fond plat. Soudures polies
	Couvercle, robinet, pieds ou support
	Démonstration

	EAEPV45
	Filtre double tamis accompagné d’un sac en nylon 350 mm.
	Filtre à miel double tamis en acier inoxydable AISI 304. Diamètre 350 mm minimum. Deux niveaux de filtration (grossière et fine). Livré avec sac filtrant en nylon alimentaire. Supports réglables pour adaptation aux maturateurs.
	Double tamis, sac en nylon, supports réglables
	Démonstration

	EAEPV46
	Balance en acier inoxydable
	Balance électronique de précision ; portée minimale 30 kg ; précision ≤ 1 g jusqu'à 5 kg et ≤ 5 g au-delà ; plateau en acier inoxydable ; affichage numérique LCD ; fonction tare ; alimentation secteur avec batterie rechargeable intégrée ; protection contre les surcharges ; adaptée au dosage et au contrôle qualité en agroalimentaire.
	Adaptateur secteur, batterie rechargeable, manuel utilisateur et certificat d'étalonnage
	Démonstration

	EAEPV47
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Réfractomètre portable destiné à la mesure de la teneur en sucre ; plage de mesure 0 à 80 °Brix ; précision ±0,2 °Brix ou meilleure ; compensation automatique de température (ATC) ; prisme optique haute qualité ; boîtier robuste ; adapté au contrôle qualité des jus, confitures, sirops, fruits et produits transformés.
	Pipette d'échantillonnage, tournevis d'étalonnage, étui de protection, chiffon de nettoyage et manuel utilisateur
	Démonstration

	EAEPV48
	Pots de conditionnement en plastique (1 kg)
	Pots cylindriques en polypropylène (PP) ou PET de qualité alimentaire. Capacité adaptée à 1 kg de miel (≈ 720 à 750 ml). Couvercle à vis avec fermeture étanche et inviolable. Transparents ou blancs. Compatibles avec le contact alimentaire.
	Couvercles assortis.
	Démonstration

	EAEPV49
	Pots de conditionnement en plastique (500g)
	Pots en PP ou PET alimentaire. Capacité adaptée à 500 g de miel (≈ 360 à 375 ml). Couvercle à vis avec joint d'étanchéité. Résistants aux chocs.
	Couvercles assortis.
	Démonstration

	EAEPV50
	Gaufrier à refroidissement
	Gaufrier manuel pour fabrication de feuilles de cire gaufrée. Plaques en aluminium ou alliage de haute qualité avec refroidissement par circulation d'eau. Dimensions compatibles avec les cadres Langstroth. Production de feuilles à empreintes régulières. Structure robuste.
	Materiel prêt à l'utilisation
	Démonstration

	EAEPV51
	Production de reines d'abeilles
	Kit complet destiné au greffage et à l'élevage de reines comprenant : outil de greffage, cupules artificielles, porte-cupules, barrettes de greffage, cages de protection des cellules royales, cages d'introduction des reines, marqueurs de reines, pince à reine, clips de marquage et accessoires de manipulation. Tous les composants doivent être réutilisables, résistants et compatibles avec les ruches Langstroth.
	Kit complet avec coffret de rangement et manuel d'utilisation.
	Démonstration



3.9. [bookmark: _Toc1543825892]Lot 9 : Équipements de production artisanale spécifique

	Poste N°
	Désignation
	Caractéristiques minimales
	Accessoires livrés
	Installation/montage et mise en service

	EPAS1
	Broyeur de sciure de bois 7,5 kW
	Broyeur à marteaux destiné au broyage de sciure, copeaux et petits déchets de bois. Débit 300 à 500 kg/h minimum. Puissance 7,5 kW. Alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz. Rotor équilibré avec marteaux en acier traité. Tamis interchangeable. Trémie sécurisée. Carter de protection. Niveau sonore réduit.
	Jeu de tamis (3 à 8 mm), courroies, outils d'entretien, manuel d'utilisation.
	Installation/montage et mise en service

	EPAS2
	Presse à briquettes 15 kW
	Presse hydraulique ou mécanique pour fabrication de briquettes combustibles à partir de sciure. Capacité 250 à 400 kg/h minimum. Puissance 15 kW. Alimentation 380–400 V triphasé, 50 Hz. Pression élevée garantissant une bonne densité des briquettes. Commandes sécurisées.
	Jeu de matrices, outils de maintenance, manuel d'utilisation.
	Installation/montage et mise en service

	EPAS3
	Tamis vibrant 1,5 kW
	Tamis vibrant électrique destiné au calibrage de sciure et de poudres. Débit 300 kg/h minimum. Moteur vibrant 1,5 kW. Alimentation 380–400 V. Surface de tamisage ≥ 0,5 m². Tamis interchangeables. Structure en acier peint.
	Jeu de tamis, manuel.
	Installation/montage et mise en service

	EPAS4
	Bâche de séchage
	Bâches de protection polyvalentes ; fabriquées en polyéthylène renforcé ou PVC ; grammage minimal 180 g/m² ; imperméables, résistantes aux UV, aux déchirures et aux intempéries ; œillets métalliques renforcés sur le périmètre ; dimensions adaptées aux besoins de séchage, stockage ou protection des produits et équipements agroalimentaires.
	Aucun
	Livraison, installation,

	EPAS5
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Bascule mécanique à plateforme ; capacité minimale 300 kg ; graduation lisible avec précision maximale de 1 kg ; plateforme en acier peint anticorrosion ou acier galvanisé ; structure robuste adaptée à un usage intensif ; système de pesage mécanique sans alimentation électrique ; dimensions de la plateforme adaptées au pesage de sacs, cagettes et contenants agricoles ; réglage du zéro et étalonnage mécanique ; protection contre la corrosion et les chocs.
	Jeu de masses de contrôle ou accessoires d'étalonnage, manuel d'utilisation et accessoires de réglage.
	Livraison, installation, mise en service,

	EPAS11
	Réservoirs pour la conservation de l'huile de noix de palmiste
	Réservoir vertical en acier inoxydable AISI 304 de qualité alimentaire. Capacité 200 litres minimum. Couvercle hermétique. Robinet de vidange 1" en inox. Fond plat ou légèrement conique. Soudures polies. Pieds réglables.
	Couvercle, robinet, notice.
	Livraison, installation,

	EPAS12
	Moules à savon
	Moules professionnels en silicone alimentaire renforcé ou en acier inoxydable. Capacité adaptée à la fabrication de pains de savon de 100 à 250 g. Surface antiadhésive. Faciles à démouler et à nettoyer
	Couvercles ou séparateurs
	Livraison, installation,

	EPAS13
	Mélangeur
	Mélangeur électrique pour fabrication de savon. Cuve en acier inoxydable AISI 304. Capacité 50 litres minimum. Agitateur à vitesse réglable. Puissance 1,5 à 2,2 kW. Alimentation 380–400 V50Hz.Couvercle de sécurité.
	Palette d'agitation, manuel, câble d'alimentation
	Livraison, installation,

	EPAS14
	Tentes pour séchage
	Tente modulaire destinée au séchage des savons ou produits artisanaux. Structure tubulaire galvanisée. Toile PVC ou PE résistante aux UV. Bonne ventilation grâce à des ouvertures moustiquaires. Dimensions minimales : 3 × 6 × 2,5 m (L × l × H).
	Kit complet de montage, haubans, piquets.
	Livraison, installation,

	EPAS15
	Balance de précision
	Balance électronique de précision ; portée minimale 30 kg ; précision ≤ 1 g jusqu'à 5 kg et ≤ 5 g au-delà ; plateau en acier inoxydable ; affichage numérique LCD ; fonction tare ; alimentation secteur avec batterie rechargeable intégrée ; protection contre les surcharges ; adaptée au dosage et au contrôle qualité en agroalimentaire.
	Adaptateur secteur, batterie rechargeable, manuel utilisateur et certificat d'étalonnage
	Livraison, démonstration

	EPAS16
	PH-mètre pour vérifier l'acidité du savon
	PH-mètre numérique portable. Plage 0 à 14 pH. Résolution 0,01 pH. Compensation automatique de température (ATC). Électrode remplaçable. Convient au contrôle de l'acidité/alcalinité des savons.
	Solutions tampons pH 4, 7 et 10, électrode, étui, manuel.
	Livraison, démonstration

	EPAS17
	Coupe-savon
	Coupe-savon manuel professionnel. Structure en acier inoxydable ou aluminium anodisé. Lame en acier inoxydable. Largeur de coupe réglable 20 à 100 mm. Coupe nette et régulière.
	Jeu de fils ou lame de rechange, manuel.
	Livraison, démonstration

	EPAS18
	Thermomètre
	Thermomètre numérique à sonde inox. Plage -50 à +300 °C. Résolution 0,1 °C. Précision ±1 °C. Sonde 120 mm minimum. Convient au contrôle des huiles et des solutions de saponification.
	Étui, pile, manuel.
	Livraison, démonstration

	EPAS19
	Table de coupe métallique
	Table de travail entièrement en acier inoxydable AISI 304. Plateau lisse avec bords renforcés. Structure tubulaire robuste avec tablette inférieure. Pieds réglables. Dimensions minimales : 1 500 × 800 × 850 mm (L × l × H). Capacité de charge ≥ 200 kg. Facile à nettoyer et résistante à la corrosion.
	Tablette inférieure, vérins réglables, notice de montage.
	Livraison, installation 





4. [bookmark: _Toc212104618][bookmark: _Toc745554227]Inventaire par lot
4.1. [bookmark: _Toc1596175627]Lot 1 : Équipements de mécanique et maintenance comprenant les métiers de Mécanique automobile et Mécanisation agricole. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	EMM1
	Tours à métaux d'atelier semi-professionnels
	Pce
	1

	EMM2
	Étau d'établi 150 mm
	Pce
	2

	EMM3
	Démonte-pneu électropneumatique
	Pce
	4

	EMM4
	Compresseur électrique 200 litres avec accessoires (Pistolet de gonflage pneus, Manomètre pression pneus)
	Pce
	4

	EMM5
	Cric 3-5T
	Pce
	12

	EMM6
	Chandelles 3T
	Pce
	16

	EMM7
	Valise de diagnostic OBD2 (multimarque)
	Pce
	4

	EMM8
	Palan manuel 3T
	Pce
	4

	EMM9
	Kit purgeur de frein
	Pce
	4

	EMM10
	Pompe à huile manuelle 6 litres
	Pce
	4

	EMM11
	Machine de nettoyage
	Pce
	4

	EMM12
	Servante ou caisse à outils
	Pce
	8

	EMM13
	Presse hydraulique
	Pce
	4

	EMM14
	Perceuses fixe 
	Pce
	4

	EMM15
	Testeur de batteries
	Pce
	4

	EMM16
	Chargeur Démarreur 
	Pce
	4

	EMM17
	Multimètre numérique
	Pce
	4

	EMM18
	Compressiomètre à essence et ses accessoires
	Pce
	4

	EMM19
	Compressiomètre diesel et ses accessoires
	Pce
	4

	EMM20
	Jeu de Clés mixtes
	Jeu
	28

	EMM21
	Jeu de Clés polygonales
	Jeu
	28

	EMM22
	Jeu de Clés mâles (clés Allen)
	Jeu
	28

	EMM23
	Jeu de Clés à bougie 16-18 et 21
	Jeu
	28

	EMM24
	Clés démonte filtre
	Pce
	28

	EMM25
	Pince universelle
	Pce
	48

	EMM26
	Extracteur de pignon (arrache poulie)
	Pce
	4

	EMM27
	Pince étau (pince gaz)
	Pce
	28

	EMM28
	Jeu d'Outils de Taraudage et de filetage
	Jeu
	12

	EMM29
	Jauge d'épaisseur
	Pce
	12

	EMM30
	Manomètre de pression des roues
	Pce
	12

	EMM31
	Compresseur de ressort d’amortisseur
	Pce
	20

	EMM32
	Jeu de tournevis
	Jeu
	40

	EMM33
	Marteaux à panne 2 kg
	Pce
	28

	EMM34
	Jeu de pointeau et chasse goupille
	Pce
	28

	EMM35
	Pied à coulisse
	Pce
	28

	EMM36
	Pince ampèremétrique
	Pce
	12

	EMM37
	Leviers démonte-pneu
	Pce
	48

	EMM38
	Démonte valve
	Pce
	48

	EMM39
	Grattoir pour pneus et chambres à air
	Pce
	48

	EMM40
	Pompe à air mécanique
	Pce
	28

	EMM41
	Vélo
	Pce
	8

	EMM42
	Burette d’huile
	Pce
	28

	EMM43
	Entonnoir
	Pce
	28

	EMM44
	Pompe à graisse
	Pce
	8

	EMM45
	Scie à métaux complète
	Pce
	48

	EMM46
	Pinces à riveter (pince pour rivet Pop)
	Pce
	8

	EMM47
	Foreuse à câble
	Pce
	8

	EMM48
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture à essence
	Pce
	4

	EMM49
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture diesel
	Pce
	4

	EMM50
	Banc didactique d'un moteur de moto
	Pce
	4



4.2. [bookmark: _Toc1075721844]Lot 2 : Équipements de transformation agroalimentaire comprenant les métiers de TAA boulangerie, TAA fruits et légumes, TAA farine composée et Huilerie. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	ETA1
	Pétrin à spirale 25 kg
	Pce
	4

	ETA2
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Pce
	4

	ETA3
	Four à pain électrique à 2-3 niveaux
	Pce
	4

	ETA4
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Pce
	4

	ETA5
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	4

	ETA6
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	14

	ETA7
	Plaques à rôtir
	Pce
	100

	ETA8
	Balai
	Pce
	20

	ETA9
	Raclette
	Pce
	20

	ETA10
	Tuyau d’eau
	Pce
	4

	ETA11
	Aspirateur
	Pce
	4

	ETA12
	Cannette
	Pce
	20

	ETA13
	Étagère
	Pce
	12

	ETA14
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	10

	ETA15
	Palette
	Pce
	20

	ETA16
	Bac
	Pce
	12

	ETA17
	Chariots
	Pce
	12

	ETA18
	Brouette
	Pce
	4

	ETA19
	Moules à pain
	Pce
	60

	ETA20
	Moules à biscuits
	Pce
	60

	ETA21
	Moules à gâteaux
	Pce
	32

	ETA22
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	7

	ETA23
	Thermo soudeuse
	Pce
	8

	ETA24
	Trancheuse à pain
	Pce
	4

	ETA25
	Humidimètre
	Pce
	7

	ETA26
	Pasteurisateur 30 L
	pc
	3

	ETA27
	Blender mixeur électrique verre 2,5 L
	pc
	3

	ETA28
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pce
	9

	ETA29
	Cagettes
	Pce
	45

	ETA30
	Bacs de lavage (Machine à laver en profondeur de fruits et légumes)
	Pce
	3

	ETA31
	Bâches
	Pce
	15

	ETA32
	Plats en inox kit de 6 pièces
	Pce
	9

	ETA33
	Cuvettes en inox 5 L
	Pce
	15

	ETA34
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	35

	ETA35
	Entonnoir en inox kit de 2pc
	Pce
	9

	ETA36
	Seaux en plastique 15-20 L
	Pce
	15

	ETA37
	Couteau en inox lot de 4 pièces
	Pce
	30

	ETA38
	Éplucheuse en inox
	Pce
	30

	ETA39
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	3

	ETA40
	Ciseaux
	Pce
	15

	ETA41
	Thermo-soudeuse 260 W
	Pce
	6

	ETA42
	Broyeur en inox 0,75 kW Extracteur de jus
	Pce
	3

	ETA43
	Kit presse 18 L et broyeur 7 L à fruits (manuel)
	Kit
	6

	ETA44
	Cuisinière à gaz 2 brûleurs – 27 kW
	Pce
	3

	ETA45
	Cuves en inox 200 L
	Pce
	3

	ETA46
	Seaux en inox 12 L
	Pce
	3

	ETA47
	Capsuleuse manuelle
	Pce
	15

	ETA48
	Capsule en carton de 10 000 pièces
	Carton
	6

	ETA49
	Marmite 30 L avec couvercle
	Pce
	3

	ETA50
	Jeu de 6 louches en inox à queue allongée
	Jeu
	9

	ETA51
	Passoire ou tamis en inox
	Pce
	15

	ETA52
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	10

	ETA53
	Table de séchage Cadre de séchage empilable
	Pce
	9

	ETA54
	Écumoire en inox
	Pce
	9

	ETA55
	Étiqueteuse
	Pce
	6

	ETA56
	Fûts en plastique 220-225 L
	Pce
	3

	ETA57
	Tissu filtrant multifonction
	Rouleau
	15

	ETA58
	Torréfacteur
	Pce
	3

	ETA59
	Moulin à Marteaux
	Pce
	2

	ETA60
	Mélangeur de farine à double cône 50 kg
	Pce
	2

	ETA61
	Balance à suspendre 100 kg
	Pce
	2

	ETA62
	Tamis vibrant
	Pce
	3

	ETA63
	Machine à coudre les sacs
	Pce
	3

	ETA64
	Unité d’extraction d’huile de palme
	Pce
	1



4.3. [bookmark: _Toc2038613398]Lot 3 : Équipements bois, bambou et rotin comprenant les métiers de menuiserie, bambou et rotin. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	EBBR1
	Compresseur 100 L
	Pce
	5

	EBBR2
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	6

	EBBR3
	Étau parallèle
	Pce
	7

	EBBR4
	Lot d'une machine combinée 4 opérations avec pièces consommables
	Lot
	1

	EBBR5
	Scie à ruban 1,5 kW
	Pce
	1

	EBBR6
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	5

	EBBR7
	Fendeuse de culmes de bambou professionnel
	Pce
	6

	EBBR8
	Grand couteau (traitement bambou)
	Pce
	45

	EBBR9
	Petit couteau (traitement bambou)
	Pce
	45

	EBBR10
	Grand ciseau (traitement bambou)
	Pce
	45

	EBBR11
	Petit ciseau (traitement bambou)
	Pce
	45

	EBBR12
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	22

	EBBR13
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	17

	EBBR14
	Rallonge
	Pce
	10

	EBBR15
	Scie à cadre
	Pce
	45

	EBBR16
	Scie Saint Joseph
	Pce
	45

	EBBR17
	Scie à dos
	Pce
	45

	EBBR18
	Scie à onglet sur coulisses
	Pce
	8

	EBBR19
	Marteau arrache-clou
	Pce
	45

	EBBR20
	Maillet en caoutchouc
	Pce
	45

	EBBR21
	Rabot
	Pce
	45

	EBBR22
	Râpe
	Pce
	15

	EBBR23
	Jeu de limes
	Jeu
	13

	EBBR24
	Jeu de ciseaux à bois
	Jeu
	17

	EBBR25
	Vilebrequin
	Pce
	17

	EBBR26
	Presses à main
	Pce
	45

	EBBR27
	Meuleuses D230
	Pce
	6

	EBBR28
	Jeu de tournevis
	Jeu
	13

	EBBR29
	Table de travail (Établi)
	Pce
	15

	EBBR30
	Ponceuse électrique à bande 1200 W
	Pce
	2

	EBBR31
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	6



4.4. [bookmark: _Toc59609602]Lot 4 : Équipements soudage, construction et second œuvre comprenant les métiers soudage, maçonnerie briqueterie et plomberie. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	ESCS1
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	5

	ESCS2
	Poste à souder à arc 250A
	Pce
	13

	ESCS3
	Perceuses fixe
	Pce
	3

	ESCS4
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	9

	ESCS5
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	9

	ESCS6
	Compresseur 100 L
	Pce
	2

	ESCS7
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	15

	ESCS8
	Rallonge professionnelle
	Pce
	12

	ESCS9
	Presse manuelle pour briques en argile avec moules diversifiés
	Pièce
	20

	ESCS10
	Broyeur d'argile
	Pièce
	2

	ESCS11
	Tamis vibrant
	Pièce
	2

	ESCS12
	Malaxeur 5 kW
	Pièce
	2

	ESCS13
	Brouettes
	Pièce
	2

	ESCS14
	Caisse textile 39 L avec composition plombier 95 outils
	Caisse
	3

	ESCS15
	Étau de fixation sur trépied
	Pce
	3

	ESCS16
	Lime
	Pce
	3



4.5. [bookmark: _Toc554376929]Lot 5 : Équipements électriques, solaires et TIC comprenant les métiers électricité et module PV et bureautique TIC. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	EEST1
	Panneaux solaires photovoltaïques mono-si 440 Wc
	Pce
	10

	EEST2
	Panneaux solaires photovoltaïques poly-si 440 Wc
	Pce
	10

	EEST3
	Onduleur en 150 W 12 V
	Pce
	4

	EEST4
	Onduleur en 2000 W 24 V
	Pce
	4

	EEST5
	Onduleur en 5000 W 48 V
	Pce
	2

	EEST6
	Régulateurs de charge PWM 30A
	Pce
	6

	EEST7
	Régulateurs de charge MPPT 30A
	Pce
	6

	EEST8
	Batteries solaires AGM 12V 50Ah
	Pce
	8

	EEST9
	Batterie solaire Lithium 2,5 kWh 48 V
	Pce
	2

	EEST10
	Supports et structures de fixation d'un panneau solaire
	Kit
	16

	EEST11
	Câbles solaires R&N 2 x 10 m 4 mm²
	ml
	200

	EEST12
	Connecteurs MC4-Lot de 10 Paires de connecteurs MC4 mâles + fiche 4-6 mm² Type 4 PV-KBT4/6I
	Lot
	20

	EEST13
	TD 8 modules IP65 DC/AC
	Pce
	20

	EEST14
	Parafoudres DC 20kA 1000VDC Type 2
	Pce
	10

	EEST15
	Parafoudres AC 20kA 230AC Type 2
	Pce
	10

	EEST16
	Fusible DC 20A
	Pce
	10

	EEST17
	Disjoncteur DC 32A
	Pce
	10

	EEST18
	Disjoncteur AC 16-20A
	Pce
	10

	EEST19
	Multimètres numériques
	Pce
	10

	EEST20
	Pinces ampèremétriques
	Pce
	10

	EEST21
	Irradiancemètre / Solar meter
	Pce
	2

	EEST22
	Perceuses électriques à câble
	Pce
	10

	EEST23
	Visseuses électriques à batterie
	Pce
	10

	EEST24
	Jeu de tournevis isolés
	Jeu
	10

	EEST25
	Jeu de clés plates
	Jeu
	10

	EEST26
	Jeu de clés à cliquet
	Jeu
	10

	EEST27
	Jeu de pinces
	Jeu
	10

	EEST28
	Sertisseuses MC4
	Pce
	6

	EEST29
	Escabeau professionnel
	Pce
	6

	EEST30
	Boîtes à outils complètes pour électricien
	boite
	2

	EEST31
	Marteau d'Électricien
	Pce
	30

	EEST32
	Couteau d'Électricien
	Pce
	30

	EEST33
	Imprimante couleur à réservoir d'encre (type Epson L805 ou équivalent)
	Pce
	4

	EEST34
	Imprimante multifonction couleur A3 (type Canon image RUNNER C3326i ou équivalent)
	Pce
	4

	EEST35
	Ordinateurs laptop
	Pce
	8

	EEST36
	Aspirateur
	Pce
	4

	EEST37
	Appareil photo numérique
	Pce
	4

	EEST38
	Stabilisateur
	Pce
	4

	EEST39
	Multiprise
	Pce
	8

	EEST40
	Table simple bureau
	Pce
	16

	EEST41
	Chaise simple
	Pce
	32

	EEST42
	Ciseaux simples
	Pce
	12

	EEST43
	Ciseaux à dents
	Pce
	12

	EEST44
	Clé USB 32 Go (type Kioxia ou équivalent)
	Pce
	8

	EEST45
	Perforateur
	Pce
	16

	EEST46
	Grande agrafeuse
	Pce
	4

	EEST47
	Petites agrafeuses
	Pce
	8



4.6. [bookmark: _Toc1489861634]Lot 6 : Équipements textile, cuir et artisanat comprenant les métiers couture moderne, cordonnerie et vannerie. 
	Poste N°
	Équipements 
	Unité
	Quantité 

	ETCA1
	Machine à coudre pour cuir et chaussures
	Pce
	2

	ETCA2
	Machine à coudre à bras cylindrique
	Pce
	1

	ETCA3
	Machine de finition Touret à poncer
	Pce
	2

	ETCA4
	Machine à parer le cuir
	Pce
	2

	ETCA5
	Presse à semelles
	Pce
	1

	ETCA6
	Machine de collage à chaud
	Pce
	1

	ETCA7
	Machine à élargir les chaussures
	Pce
	2

	ETCA8
	Machine de couture de semelles
	Pce
	1

	ETCA9
	Marteaux de cordonnier
	Pce
	5

	ETCA10
	Alènes
	Pce
	15

	ETCA11
	Pinces de montage
	Pce
	15

	ETCA12
	Couteaux à cuir
	Pce
	15

	ETCA13
	Ciseaux professionnels
	Pce
	15

	ETCA14
	Kit Pince cuir emporte pièce
	Kit
	5

	ETCA15
	Jeu de Râpes et limes
	Jeu
	5

	ETCA16
	Aiguilles pour cuir
	Pce
	1000

	ETCA17
	Mètre Ruban
	Pce
	15

	ETCA18
	Kit de Formes (embauchoirs) 36-44
	Pce
	5

	ETCA19
	Table de découpe
	Pce
	1

	ETCA20
	Pied à coulisse
	Pce
	5

	ETCA21
	Pistolet à colle
	Pce
	10

	ETCA22
	Établis de travail
	Pce
	3

	ETCA23
	Étagères de rangement
	Pce
	3

	ETCA24
	Chaises ergonomiques
	Pce
	15

	ETCA25
	Couteaux de vannerie
	Pce
	15

	ETCA26
	Sécateurs
	Pce
	15

	ETCA27
	Ciseaux robustes
	Pce
	15

	ETCA28
	Faucille
	Pce
	15

	ETCA29
	Machettes
	Pce
	15

	ETCA30
	Pinces coupantes
	Pce
	15

	ETCA31
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	1

	ETCA32
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	1

	ETCA33
	Aiguilles de vannerie
	Pce
	100

	ETCA34
	Maillets en bois
	Pce
	15

	ETCA35
	Marteaux légers
	Pce
	15

	ETCA36
	Bassin 30 L
	Pce
	5

	ETCA37
	Étagères de rangement
	Pce
	3

	ETCA38
	Machines combinées (avec points zigzag)
	Pce
	12

	ETCA39
	Machines surfileuses
	Pce
	3

	ETCA40
	Machines surjeteuses
	Pce
	6

	ETCA41
	Machines à tricoter
	Pce
	3

	ETCA42
	Machine broderie en chaînette/décorative
	Pce
	6

	ETCA43
	Machines presse-boutons avec Moules / formes pour boutons
	Pce
	6

	ETCA44
	Fer à repasser
	Pce
	6

	ETCA45
	Tables de coupe
	Pce
	6

	ETCA46
	Chaises
	Pce
	15

	ETCA47
	Ciseaux du tailleur
	Pce
	15

	ETCA48
	Tables pour repassage
	Pce
	3

	ETCA49
	Seaux en plastique (10 litres)
	Pce
	6



4.7. [bookmark: _Toc1779899895]Lot 7 : Équipements hôtellerie/restauration comprenant les métiers Hôtellerie, Commis cuisine/Serveur. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	EHR1
	Moulin à légumes
	Pce
	2

	EHR2
	Essoreuse à salade
	Pce
	2

	EHR3
	Mandoline
	Pce
	6

	EHR4
	Coupe-frites
	Pce
	6

	EHR5
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	6

	EHR6
	Balance
	Pce
	6

	EHR7
	Cuisinière électrique
	Pce
	2

	EHR8
	Micro-ondes
	Pce
	2

	EHR9
	Congélateur
	Pce
	2

	EHR10
	Bouteilles thermos
	Pce
	6

	EHR11
	Couteaux
	Jeu
	30

	EHR12
	Fouet
	Pce
	6

	EHR13
	Pinceau
	Pce
	6

	EHR14
	Pinces
	Pce
	6

	EHR15
	Planche à découper
	Pce
	6

	EHR16
	Spatule
	Pce
	6

	EHR17
	Araignée
	Pce
	6

	EHR18
	Casserole
	Pce
	6

	EHR19
	Écumoire
	Pce
	6

	EHR20
	Louche
	Pce
	20

	EHR21
	Passoire
	Pce
	6

	EHR22
	Rouleau à pâtisserie
	Pce
	6

	EHR23
	Thermomètre
	Pce
	6

	EHR24
	Bassin
	Pce
	6

	EHR25
	Cuillère à café
	Pce
	30

	EHR26
	Cuillère à soupe
	Pce
	30

	EHR27
	Plateaux
	Pce
	6

	EHR28
	Gobelet
	Pce
	30

	EHR29
	Vans
	Pce
	6

	EHR30
	Table de cuisine
	Pce
	6

	EHR31
	Fourchette
	Pce
	30

	EHR32
	Étagère
	Pce
	6

	EHR33
	Bol
	Pce
	30

	EHR34
	Poêle
	Pce
	6

	EHR35
	Râpe
	Pce
	6

	EHR36
	Guéridon
	Pce
	2

	EHR37
	Serviettes en tissu
	Pce
	10

	EHR38
	Le Chafing dish ou bain-marie
	Pce
	2

	EHR39
	Les assiettes creuses
	Pce
	30

	EHR40
	Les assiettes plates
	Pce
	30

	EHR41
	Les assiettes à dessert
	Pce
	30

	EHR42
	Carafe à décanter et sous carafe
	Pce
	10

	EHR43
	La sous-tasse et tasse à café
	Pce
	30

	EHR44
	La tasse à thé
	Pce
	10

	EHR45
	Sucrier
	Pce
	10

	EHR46
	Théière
	Pce
	6

	EHR47
	Cafetière
	Pce
	6

	EHR48
	Cuillère à mélange
	Pce
	10

	EHR49
	Cuillère à glace ou pince à glace
	Pce
	10

	EHR50
	Pot à eau chaude
	Pce
	10

	EHR51
	Cuve à jus
	Pce
	2

	EHR52
	Porte couverts (plateau)
	Pce
	10

	EHR53
	Panier à vin
	Pce
	10

	EHR54
	Tire-bouchon
	Pce
	10

	EHR55
	Couteau grenadin / couteau sommelier
	Pce
	10

	EHR56
	Verre ballon
	Pce
	10

	EHR57
	Verre à Martini
	Pce
	10

	EHR58
	Verre Collins
	Pce
	10

	EHR59
	Verre Highball
	Pce
	10

	EHR60
	Les verres à cocktail
	Pce
	10

	EHR61
	Verre Old Fashioned
	Pce
	10

	EHR62
	Verres passe-partout
	Pce
	10

	EHR63
	Verre à vin rouge
	Pce
	10

	EHR64
	Verre à vin blanc
	Pce
	10

	EHR65
	Verre à eau
	Pce
	10

	EHR66
	Table de cocktail
	Pce
	10

	EHR67
	Nappe pour la table de cocktail
	Pce
	10

	EHR68
	Bacs à verres
	Pce
	7

	EHR69
	Bacs à assiettes
	Pce
	10





4.8. [bookmark: _Toc256033845]Lot 8 : Équipements agricoles, élevage et production vivante comprenant les métiers Aviculture/provenderie, Apiculture et Myciculture. 
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	EAEPV1
	Incubateur pour œufs de poule avec retourneur automatique 500 œufs
	Pce
	2

	EAEPV2
	Groupe électrogène diesel 5 kVA
	Pce
	2

	EAEPV3
	Mangeoires pour poussins
	Pce
	200

	EAEPV4
	Mangeoires trémie pour poules pondeuses
	Pce
	60

	EAEPV5
	Abreuvoirs manuels
	Pce
	60

	EAEPV6
	Seaux alimentaires 15 L
	Pce
	20

	EAEPV7
	Lampes chauffantes
	Pce
	20

	EAEPV8
	Thermomètres
	Pce
	12

	EAEPV9
	Hygromètres
	Pce
	4

	EAEPV10
	Cages de démarrage des poussins
	Pce
	12

	EAEPV11
	Caisses de transport des poussins
	Pce
	12

	EAEPV12
	Désinfectant poulailler 5 L
	Bidon de 5l
	6

	EAEPV13
	Pulvérisateurs 10-15 L
	Pce
	7

	EAEPV14
	Kit valise de soin pour poule - les essentiels
	Pce
	6

	EAEPV15
	Aiguilles et seringues pour vaccins avicoles
	Set
	70

	EAEPV16
	Bottes d'éleveurs
	paire
	44

	EAEPV17
	Spray poulailler antipuce anti-poux antiacarien 500ml
	Pce
	20

	EAEPV18
	Broyeur mélangeur d'aliment
	Pce
	2

	EAEPV19
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	2

	EAEPV20
	Brûleur avec bouteille à gaz pour stérilisation des semences
	Pce
	1

	EAEPV21
	Moulinex
	Pce
	1

	EAEPV22
	Brouette
	Pce
	1

	EAEPV23
	Grand tamis
	Pce
	1

	EAEPV24
	Fût
	Pce
	1

	EAEPV25
	Gants pour myciculture
	Paire
	10

	EAEPV26
	Imperméable
	Pce
	2

	EAEPV27
	Machette
	Pce
	2

	EAEPV28
	Pelle
	Pce
	1

	EAEPV29
	Ruches Langstroth en Grevillea :50,8 cm de longx41,5 de largrx24 cm de hauteur.
	Pièce
	40

	EAEPV30
	Feuilles de cire gaufrée : préparées avec le moule à 1 000 cellules
	Pièce
	840

	EAEPV31
	Grille à reine : en plastique ou en métal galvanisé (48,5 x 39) cm
	Pièce
	40

	EAEPV32
	Partitions en bois ou en d’autre matière isolante
	Pièce
	120

	EAEPV33
	Ruffing (en mètres)
	ml
	40

	EAEPV34
	Rouleau de fil (Petite section)
	Rouleau
	4

	EAEPV35
	Salopettes + Masques
	Pièce
	4

	EAEPV36
	Gants pour apiculteur
	Pièce
	4

	EAEPV37
	Enfumoir en acier inoxydable (hauteur 23-27 cm : ø100-120 mm)
	Pièce
	3

	EAEPV38
	Lève-Cadre en acier inoxydable de 25 -28 cm de longueur
	Pièce
	3

	EAEPV39
	Seau en plastique blanc, de 20 litres avec couvercle : H=510 mm
	Pièce
	4

	EAEPV40
	Brosse fine à abeilles
	Pièce
	4

	EAEPV41
	Couteaux à désoperculer en inox, longueur de 28 cm
	Pièce
	5

	EAEPV42
	Fourchette à désoperculer en inox
	Pièce
	5

	EAEPV43
	Bac à désoperculer en inox ou en PVC de (70 x 80x60 cm de prof.
	Pièce
	1

	EAEPV44
	Maturateur en inox
	Pièce
	5

	EAEPV45
	Filtre double tamis accompagné d’un sac en nylon 350 mm.
	Pièce
	5

	EAEPV46
	Balance en acier inoxydable
	Pièce
	2

	EAEPV47
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pièce
	1

	EAEPV48
	Pots de conditionnement en plastique (1 kg)
	Pièce
	400

	EAEPV49
	Pots de conditionnement en plastique (500g)
	Pièce
	400

	EAEPV50
	Gaufrier à refroidissement
	Pièce
	1

	EAEPV51
	Production de reines d'abeilles
	Kit
	40



4.9. [bookmark: _Toc921046840]Lot 9 : Équipements de production artisanale spécifique comprenant les métiers Savonnerie et Briquettes (combustible)
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 

	EPAS1
	Broyeur de sciure de bois 7,5 kW
	Pièce
	2

	EPAS2
	Presse à briquettes 15 kW
	Pièce
	2

	EPAS3
	Tamis vibrant 1,5 kW
	Pièce
	2

	EPAS4
	Bâche de séchage
	Pièce
	6

	EPAS5
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pièce
	2

	EPAS11
	Réservoirs pour la conservation de l'huile de noix de palmiste
	Pce
	4

	EPAS12
	Moules à savon
	Pce
	2

	EPAS13
	Mélangeur
	Pce
	1

	EPAS14
	Tentes pour séchage
	Pce
	4

	EPAS15
	Balance de précision
	Pce
	3

	EPAS16
	pH-mètre pour vérifier l'acidité du savon
	Pce
	2

	EPAS17
	Coupe-savon
	Pce
	2

	EPAS18
	Thermomètre
	Pce
	2

	EPAS19
	Table de coupe métallique
	Pce
	1





5. [bookmark: _Toc557232440]Répartition dans les Centres 
Les équipements seront livrés dans les sites conformément à la répartition suivante : 
5.1. [bookmark: _Toc1686299787]Lot 1 : Équipements de mécanique et maintenance comprenant les métiers de Mécanique automobile et Mécanisation agricole. 
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Karurama
	Tours à métaux d'atelier semi-professionnels
	Pièce
	1
	0
	1
	Mécanisation agricole

	Karurama
	Étau d'établi 150 mm
	Pce
	2
	0
	2
	Mécanisation agricole

	Kinama
	Démonte-pneu électropneumatique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Compresseur électrique 200 litres avec accessoires (Pistolet de gonflage pneus, Manomètre pression pneus)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Cric 3-5T
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kinama
	Chandelles 3T
	Pce
	0
	4
	4
	Mécanique automobile

	Kinama
	Valise de diagnostic OBD2 (multimarque)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Palan manuel 3T
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Kit purgeur de frein
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pompe à huile manuelle 6 litres
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Machine de nettoyage
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Servante ou caisse à outils
	Pce
	2
	0
	2
	Mécanique automobile

	Kinama
	Presse hydraulique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Perceuses fixe
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Testeur de batteries
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Chargeur Démarreur 
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Multimètre numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Compressiomètre à essence et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Compressiomètre diesel et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu de Clés mixtes
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu de Clés polygonales
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu de Clés mâles (clés Allen)
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu de Clés à bougie 16-18 et 21
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Clés démonte filtre
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pince universelle
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kinama
	Extracteur de pignon (arrache poulie)
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pince étau (pince gaz)
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu d'Outils de Taraudage et de filetage
	Jeu
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jauge d'épaisseur
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kinama
	Manomètre de pression des roues
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kinama
	Compresseur de ressort d’amortisseur
	Pce
	0
	5
	5
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu de tournevis
	Jeu
	0
	10
	10
	Mécanique automobile

	Kinama
	Marteaux à panne 2 kg
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Jeu de pointeau et chasse goupille
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pied à coulisse
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pince ampèremétrique
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kinama
	Leviers démonte-pneu
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kinama
	Démonte valve
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kinama
	Grattoir pour pneus et chambres à air
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pompe à air mécanique
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Vélo
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kinama
	Burette d’huile
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Entonnoir
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pompe à graisse
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kinama
	Scie à métaux complète
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kinama
	Pinces à riveter (pince pour rivet Pop)
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kinama
	Foreuse à câble
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kinama
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture à essence
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture diesel
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kinama
	Banc didactique d'un moteur de moto
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Démonte-pneu électropneumatique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Compresseur électrique 200 litres avec accessoires (Pistolet de gonflage pneus, Manomètre pression pneus)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Cric 3-5T
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Chandelles 3T
	Pce
	0
	4
	4
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Valise de diagnostic OBD2 (multimarque)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Palan manuel 3T
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Kit purgeur de frein
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pompe à huile manuelle 6 litres
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Machine de nettoyage
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Servante ou caisse à outils
	Pce
	2
	0
	2
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Presse hydraulique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Perceuses fixes 0,75 kW
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Testeur de batteries
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Chargeur Démarreur 12/24 V 500 AH
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Multimètre numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Compressiomètre à essence et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Compressiomètre diesel et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu de Clés mixtes
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu de Clés polygonales
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu de Clés mâles (clés Allen)
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu de Clés à bougie 16-18 et 21
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Clés démonte filtre
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pince universelle
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Extracteur de pignon (arrache poulie)
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pince étau (pince gaz)
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu d'Outils de Taraudage et de filetage
	Jeu
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jauge d'épaisseur
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Manomètre de pression des roues
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Compresseur de ressort d’amortisseur
	Pce
	0
	5
	5
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu de tournevis
	Jeu
	0
	10
	10
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Marteaux à panne 2 kg
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Jeu de pointeau et chasse goupille
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pied à coulisse
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pince ampèremétrique
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Leviers démonte-pneu
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Démonte valve
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Grattoir pour pneus et chambres à air
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pompe à air mécanique
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Vélo
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Burette d’huile
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Entonnoir
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pompe à graisse
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Scie à métaux complète
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Pinces à riveter (pince pour rivet Pop)
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Foreuse à câble
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture à essence
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture diesel
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Kiryama
	Banc didactique d'un moteur de moto
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Démonte-pneu électropneumatique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Compresseur électrique 200 litres avec accessoires (Pistolet de gonflage pneus, Manomètre pression pneus)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Cric 3-5T
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Minago
	Chandelles 3T
	Pce
	0
	4
	4
	Mécanique automobile

	Minago
	Valise de diagnostic OBD2 (multimarque)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Palan manuel 3T
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Kit purgeur de frein
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Pompe à huile manuelle 6 litres
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Machine de nettoyage
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Servante ou caisse à outils
	Pce
	2
	0
	2
	Mécanique automobile

	Minago
	Presse hydraulique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Perceuses fixes 0,75 kW
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Testeur de batteries
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Chargeur Démarreur 12/24 V 500 AH
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Multimètre numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Compressiomètre à essence et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Compressiomètre diesel et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu de Clés mixtes
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu de Clés polygonales
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu de Clés mâles (clés Allen)
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu de Clés à bougie 16-18 et 21
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Clés démonte filtre
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Pince universelle
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Minago
	Extracteur de pignon (arrache poulie)
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Pince étau (pince gaz)
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu d'Outils de Taraudage et de filetage
	Jeu
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Minago
	Jauge d'épaisseur
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Minago
	Manomètre de pression des roues
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Minago
	Compresseur de ressort d’amortisseur
	Pce
	0
	5
	5
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu de tournevis
	Jeu
	0
	10
	10
	Mécanique automobile

	Minago
	Marteaux à panne 2 kg
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Jeu de pointeau et chasse goupille
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Pied à coulisse
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Pince ampèremétrique
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Minago
	Leviers démonte-pneu
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Minago
	Démonte valve
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Minago
	Grattoir pour pneus et chambres à air
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Minago
	Pompe à air mécanique
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Vélo
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Minago
	Burette d’huile
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Entonnoir
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Minago
	Pompe à graisse
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Minago
	Scie à métaux complète
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Minago
	Pinces à riveter (pince pour rivet Pop)
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Minago
	Foreuse à câble
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Minago
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture à essence
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture diesel
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Minago
	Banc didactique d'un moteur de moto
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Démonte-pneu électropneumatique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Compresseur électrique 200 litres avec accessoires (Pistolet de gonflage pneus, Manomètre pression pneus)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Cric 3-5T
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Musaga
	Chandelles 3T
	Pce
	0
	4
	4
	Mécanique automobile

	Musaga
	Valise de diagnostic OBD2 (multimarque)
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Palan manuel 3T
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Kit purgeur de frein
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pompe à huile manuelle 6 litres
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Machine de nettoyage
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Servante ou caisse à outils
	Pce
	2
	0
	2
	Mécanique automobile

	Musaga
	Presse hydraulique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Perceuses fixes 0,75 kW
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Testeur de batteries
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Chargeur Démarreur 12/24 V 500 AH
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Multimètre numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Compressiomètre à essence et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Compressiomètre diesel et ses accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu de Clés mixtes
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu de Clés polygonales
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu de Clés mâles (clés Allen)
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu de Clés à bougie 16-18 et 21
	Jeu
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Clés démonte filtre
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pince universelle
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Musaga
	Extracteur de pignon (arrache poulie)
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pince étau (pince gaz)
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu d'Outils de Taraudage et de filetage
	Jeu
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jauge d'épaisseur
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Musaga
	Manomètre de pression des roues
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Musaga
	Compresseur de ressort d’amortisseur
	Pce
	0
	5
	5
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu de tournevis
	Jeu
	0
	10
	10
	Mécanique automobile

	Musaga
	Marteaux à panne 2 kg
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Jeu de pointeau et chasse goupille
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pied à coulisse
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pince ampèremétrique
	Pce
	0
	3
	3
	Mécanique automobile

	Musaga
	Leviers démonte-pneu
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Musaga
	Démonte valve
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Musaga
	Grattoir pour pneus et chambres à air
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pompe à air mécanique
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Vélo
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Musaga
	Burette d’huile
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Entonnoir
	Pce
	0
	7
	7
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pompe à graisse
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Musaga
	Scie à métaux complète
	Pce
	0
	12
	12
	Mécanique automobile

	Musaga
	Pinces à riveter (pince pour rivet Pop)
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Musaga
	Foreuse à câble
	Pce
	0
	2
	2
	Mécanique automobile

	Musaga
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture à essence
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture diesel
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile

	Musaga
	Banc didactique d'un moteur de moto
	Pce
	0
	1
	1
	Mécanique automobile




5.2. [bookmark: _Toc1608306434]Lot 2 : Équipements de transformation agroalimentaire comprenant les métiers de TAA boulangerie, TAA fruits et légumes, TAA farine composée et Huilerie. 
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Buhoro
	Pétrin à spirale 25 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Four à pain électrique à 2-3 niveaux
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Plaques à rôtir
	Pce
	5
	20
	25
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Balai
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Raclette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Tuyau d’eau
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Aspirateur
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Cannette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Étagère
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Palette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Bac
	Pce
	2
	1
	3
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Chariots
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Brouette
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Moules à pain
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Moules à biscuits
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Moules à gâteaux
	Pce
	5
	3
	8
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Thermo soudeuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Trancheuse à pain
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Buhoro
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kirundo
	Torréfacteur
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Kirundo
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Kirundo
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Kirundo
	Tamis vibrant
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Kirundo
	Machine à coudre les sacs
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Pasteurisateur 30 L
	pc
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Blender mixeur électrique verre 2,5 L
	pc
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Cagettes
	Pce
	10
	5
	15
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Bacs de lavage (Machine à laver en profondeur de fruits et légumes)
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Bâches
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Plats en inox kit de 6 pièces
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Cuvettes en inox 5 L
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Entonnoir en inox kit de 2pc
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Seaux en plastique 15-20 L
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Couteau en inox lot de 4 pièces
	Pce
	3
	7
	10
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Éplucheuse en inox
	Pce
	3
	7
	10
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Ciseaux
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Thermo-soudeuse 260 W
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Broyeur en inox 0,75 kW Extracteur de jus
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Kit presse 18 L et broyeur 7 L à fruits (manuel)
	Kit
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Cuisinière à gaz 2 brûleurs – 27 kW
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Cuves en inox 200 L
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Seaux en inox 12 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Capsuleuse manuelle
	Pce
	2
	3
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Capsule en carton de 10 000 pièces
	Carton
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Marmite 30 L avec couvercle
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Jeu de 6 louches en inox à queue allongée
	Jeu
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Passoire ou tamis en inox
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	PH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Table de séchage Cadre de séchage empilable
	Pce
	2
	1
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Écumoire en inox
	Pce
	2
	1
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Étiqueteuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Fûts en plastique 220-225 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Tissu filtrant multifonction
	Rouleau
	2
	3
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mabayi
	Torréfacteur
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Moulin à Marteaux
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Mélangeur de farine à double cône 50 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Balance à suspendre 100 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Tamis vibrant
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mabayi
	Machine à coudre les sacs
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Torréfacteur
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Moulin à Marteaux
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Mélangeur de farine à double cône 50 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Balance à suspendre 100 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Tamis vibrant
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Murwi
	Machine à coudre les sacs
	Pce
	1
	0
	1
	TAA Farine Composée

	Mwenya
	Pasteurisateur 30 L
	pc
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Blender mixeur électrique verre 2,5 L
	pc
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Cagettes
	Pce
	10
	5
	15
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Bacs de lavage (Machine à laver en profondeur de fruits et légumes)
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Bâches
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Plats en inox kit de 6 pièces
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Cuvettes en inox 5 L
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Entonnoir en inox kit de 2pc
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Seaux en plastique 15-20 L
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Couteau en inox lot de 4 pièces
	Pce
	3
	7
	10
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Éplucheuse en inox
	Pce
	3
	7
	10
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Ciseaux
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Thermo-soudeuse 260 W
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Broyeur en inox 0,75 kW Extracteur de jus
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Kit presse 18 L et broyeur 7 L à fruits (manuel)
	Kit
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Cuisinière à gaz 2 brûleurs – 27 kW
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Cuves en inox 200 L
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Seaux en inox 12 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Capsuleuse manuelle
	Pce
	2
	3
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Capsule en carton de 10 000 pièces
	carton
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Marmite 30 L avec couvercle
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Jeu de 6 louches en inox à queue allongée
	Jeu
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Passoire ou tamis en inox
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Table de séchage Cadre de séchage empilable
	Pce
	2
	1
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Écumoire en inox
	Pce
	2
	1
	3
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Étiqueteuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Fûts en plastique 220-225 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Tissu filtrant multifonction
	Rouleau
	2
	3
	5
	TAA fruits et Légumes

	Mwenya
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Pasteurisateur 30 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Blender mixeur électrique verre 2,5 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Cagettes
	Pce
	10
	5
	15
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Bacs de lavage (Machine à laver en profondeur de fruits et légumes)
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Bâches
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Plats en inox kit de 6 pièces
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Cuvettes en inox 5 L
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Entonnoir en inox kit de 2pc
	Pce
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Seaux en plastique 15-20 L
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Couteau en inox lot de 4 pièces
	Pce
	3
	7
	10
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Éplucheuse en inox
	Pce
	3
	7
	10
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Ciseaux
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Thermo-soudeuse 260 W
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Broyeur en inox 0,75 kW Extracteur de jus
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Kit presse 18 L et broyeur 7 L à fruits (manuel)
	Kit
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Cuisinière à gaz 2 brûleurs – 27 kW
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Cuves en inox 200 L
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Seaux en inox 12 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Capsuleuse manuelle
	Pce
	2
	3
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Capsule en carton de 10 000 pièces
	Carton
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Marmite 30 L avec couvercle
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Jeu de 6 louches en inox à queue allongée
	Jeu
	1
	2
	3
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Passoire ou tamis en inox
	Pce
	3
	2
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Table de séchage Cadre de séchage empilable
	Pce
	2
	1
	3
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Écumoire en inox
	Pce
	2
	1
	3
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Étiqueteuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Fûts en plastique 220-225 L
	Pce
	0
	1
	1
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Tissu filtrant multifonction
	Rouleau
	2
	3
	5
	TAA fruits et Légumes

	Busangana
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	1
	0
	1
	TAA fruits et Légumes

	Kiryama
	Pétrin à spirale 25 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Four à pain électrique à 2-3 niveaux
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Plaques à rôtir
	Pce
	5
	20
	25
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Balai
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Raclette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Tuyau d’eau
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Aspirateur
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Cannette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Étagère
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Palette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Bac
	Pce
	2
	1
	3
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Chariots
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Brouette
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Moules à pain
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Moules à biscuits
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Moules à gâteaux
	Pce
	5
	3
	8
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Thermo soudeuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Trancheuse à pain
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Kiryama
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Pétrin à spirale 25 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Four à pain électrique à 2-3 niveaux
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Musaga
	Plaques à rôtir
	Pce
	5
	20
	25
	TAA boulangerie

	Musaga
	Balai
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Musaga
	Raclette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Musaga
	Tuyau d’eau
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Aspirateur
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Cannette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Musaga
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Musaga
	Étagère
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Musaga
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Palette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Musaga
	Bac
	Pce
	2
	1
	3
	TAA boulangerie

	Musaga
	Chariots
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Musaga
	Brouette
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Moules à pain
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Musaga
	Moules à biscuits
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Musaga
	Moules à gâteaux
	Pce
	5
	3
	8
	TAA boulangerie

	Musaga
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Thermo soudeuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Musaga
	Trancheuse à pain
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Musaga
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Pétrin à spirale 25 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Four à pain électrique à 2-3 niveaux
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Plaques à rôtir
	Pce
	5
	20
	25
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Balai
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Raclette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Tuyau d’eau
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Aspirateur
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Cannette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Étagère
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Palette
	Pce
	2
	3
	5
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Bac
	Pce
	2
	1
	3
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Chariots
	Pce
	1
	2
	3
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Brouette
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Moules à pain
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Moules à biscuits
	Pce
	10
	5
	15
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Moules à gâteaux
	Pce
	5
	3
	8
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	0
	1
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Thermo soudeuse
	Pce
	1
	1
	2
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Trancheuse à pain
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Nyabisaka
	Humidimètre
	Pce
	1
	0
	1
	TAA boulangerie

	Rumonge
	Unité d’extraction d’huile de palme
	Pce
	1
	0
	1
	Huilerie



5.3. [bookmark: _Toc263826504]Lot 3 : Équipements bois, bambou et rotin comprenant les métiers de menuiserie, bambou et Rotin.  
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Buhoro
	Compresseur 100 L
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Buhoro
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Buhoro
	Étau parallèle
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Buhoro
	Lot d'une machine combinée 4 opérations avec pièces consommables
	Lot
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Kamenge
	Scie à ruban 1,5 kW
	Pce
	1
	0
	1
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	1
	0
	1
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Compresseur 100 L
	Pce
	1
	0
	1
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	0
	1
	1
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Étau parallèle
	Pce
	1
	1
	2
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Fendeuse de culmes de bambou professionnelle
	Pce
	2
	2
	4
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Grand couteau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Petit couteau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Grand ciseau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Petit ciseau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	3
	5
	8
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	2
	2
	4
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Rallonge
	Pce
	2
	2
	4
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	1
	1
	2
	Bambou+Rotin

	Kamenge
	Scie à cadre
	Pce
	5
	10
	15
	Bambou+Rotin

	Mwenya
	Compresseur 100 L
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie

	Mwenya
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie

	Mwenya
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie

	Marangara
	Compresseur 100 L
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Marangara
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Marangara
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie

	Minago
	Étau parallèle
	Pce
	0
	2
	2
	Menuiserie

	Minago
	Scie Saint Joseph
	Pce
	0
	15
	15
	Menuiserie

	Minago
	Scie à dos
	Pce
	0
	15
	15
	Menuiserie

	Minago
	Scie à onglet sur coulisses
	Pce
	0
	2
	2
	Menuiserie

	Minago
	Marteau arrache-clou
	Pce
	0
	15
	15
	Menuiserie

	Minago
	Maillet en caoutchouc
	Pce
	0
	15
	15
	Menuiserie

	Minago
	Rabot
	Pce
	0
	15
	15
	Menuiserie

	Minago
	Râpe
	Pce
	0
	5
	5
	Menuiserie

	Minago
	Jeu de limes
	Jeu
	0
	5
	5
	Menuiserie

	Minago
	Jeu de ciseaux à bois
	Jeu
	0
	5
	5
	Menuiserie

	Minago
	Vilebrequin
	Pce
	0
	5
	5
	Menuiserie

	Minago
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	0
	3
	3
	Menuiserie

	Minago
	Presses à main
	Pce
	0
	15
	15
	Menuiserie

	Minago
	Meuleuses D230
	Pce
	0
	2
	2
	Menuiserie

	Minago
	Jeu de tournevis
	Jeu
	0
	5
	5
	Menuiserie

	Minago
	Table de travail (Établi)
	Pce
	0
	5
	5
	Menuiserie

	Muramba
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Ponceuse électrique à bande 1200 W
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Étau parallèle
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Fendeuse de culmes de bambou professionnel
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Scie Saint Joseph
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Scie à dos
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Scie à onglet sur coulisses
	Pce
	1
	2
	3
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Marteau arrache-clou
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Maillet en caoutchouc
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Rabot
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Râpe
	Pce
	2
	3
	5
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Jeu de limes
	Jeu
	1
	3
	4
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Jeu de ciseaux à bois
	Jeu
	1
	5
	6
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Vilebrequin
	Pce
	1
	5
	6
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	1
	2
	3
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Presses à main
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Meuleuses D230
	Pce
	2
	0
	2
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Jeu de tournevis
	Jeu
	1
	3
	4
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Grand couteau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Petit couteau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Grand ciseau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Petit ciseau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	2
	5
	7
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	1
	1
	2
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Rallonge
	Pce
	1
	2
	3
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	1
	1
	2
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Scie à cadre
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Muramba
	Table de travail (Établi)
	Pce
	2
	3
	5
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Ponceuse électrique à bande 1200 W
	Pce
	0
	1
	1
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Compresseur 100 L
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Étau parallèle
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Fendeuse de culmes de bambou professionnel
	Pce
	1
	0
	1
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Scie Saint Joseph
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Scie à dos
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Scie à onglet sur coulisses
	Pce
	1
	2
	3
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Marteau arrache-clou
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Maillet en caoutchouc
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Rabot
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Râpe
	Pce
	2
	3
	5
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Jeu de limes
	Jeu
	1
	3
	4
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Jeu de ciseaux à bois
	Jeu
	1
	5
	6
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Vilebrequin
	Pce
	1
	5
	6
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	1
	2
	3
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Presses à main
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Meuleuses D230
	Pce
	2
	0
	2
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Jeu de tournevis
	Jeu
	1
	3
	4
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Grand couteau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Petit couteau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Grand ciseau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Petit ciseau (traitement bambou)
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	2
	5
	7
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	1
	1
	2
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Rallonge
	Pce
	1
	2
	3
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	1
	1
	2
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Scie à cadre
	Pce
	5
	10
	15
	Menuiserie+Bambou

	Nyabisaka
	Table de travail (Établi)
	Pce
	2
	3
	5
	Menuiserie+Bambou



5.4. [bookmark: _Toc280368968]Lot 4 : Équipements soudage, construction et second œuvre comprenant les métiers soudage, maçonnerie briqueterie et plomberie. 
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Buhoro
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Buhoro
	Poste à souder à arc 250A
	Pce
	2
	3
	5
	Soudage

	Buhoro
	Perceuses fixes 0,75 kW
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Buhoro
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Buhoro
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Buhoro
	Compresseur 100 L
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Buhoro
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Buhoro
	Rallonge professionnelle
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Kamenge
	Poste à souder à arc 250A
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Kamenge
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Mabayi
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Mabayi
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Mabayi
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Mabayi
	Compresseur 100 L
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Mabayi
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	2
	0
	2
	Soudage

	Mabayi
	Rallonge professionnelle
	Pce
	2
	0
	2
	Soudage

	Mwenya
	Presse manuelle pour briques en argile avec moules diversifiés
	Pièce
	0
	10
	10
	Maçonnerie-Briqueterie

	Mwenya
	Broyeur d'argile
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Mwenya
	Tamis vibrant
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Mwenya
	Malaxeur 5 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Mwenya
	Brouettes
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Gihanga
	Presse manuelle pour briques en argile avec moules diversifiés
	Pièce
	0
	10
	10
	Maçonnerie-Briqueterie

	Gihanga
	Broyeur d'argile
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Gihanga
	Tamis vibrant
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Gihanga
	Malaxeur 5 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Gihanga
	Brouettes
	Pièce
	1
	0
	1
	Maçonnerie-Briqueterie

	Gihanga
	Caisse textile 39 L avec composition plombier 95 outils
	Caisse
	3
	0
	3
	Plomberie

	Gihanga
	Étau de fixation sur trépied
	Pce
	3
	0
	3
	Plomberie

	Gihanga
	Lime
	Pce
	3
	0
	3
	Plomberie

	Gihanga
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Gihanga
	Perceuses fixe
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Gihanga
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Gihanga
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Gihanga
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	2
	0
	2
	Soudage

	Gihanga
	Rallonge professionnelle
	Pce
	2
	0
	2
	Soudage

	Kiryama
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Kiryama
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Kiryama
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Kiryama
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	2
	0
	2
	Soudage

	Kiryama
	Rallonge professionnelle
	Pce
	2
	0
	2
	Soudage

	Musaga
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Musaga
	Poste à souder à arc 250A
	Pce
	2
	3
	5
	Soudage

	Musaga
	Perceuses fixes 0,75 kW
	Pce
	1
	0
	1
	Soudage

	Musaga
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Musaga
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Musaga
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage

	Musaga
	Rallonge professionnelle
	Pce
	1
	2
	3
	Soudage



5.5. [bookmark: _Toc775155103]Lot 5 : Équipements électriques, solaires et TIC comprenant les métiers électricité et module PV et bureautique TIC. 
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Kirundo
	[bookmark: _Toc613502996]Panneaux solaires photovoltaïques mono-si 440 Wc
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Panneaux solaires photovoltaïques poly-si 440 Wc
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Onduleur en 150 W 12 V
	Pce
	0
	2
	2
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Onduleur en 2000 W 24 V
	Pce
	0
	2
	2
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Onduleur en 5000 W 48 V
	Pce
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Régulateurs de charge PWM 30A
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Régulateurs de charge MPPT 30A
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Batteries solaires AGM 12V 50Ah
	Pce
	0
	4
	4
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Batterie solaire Lithium 2,5 kWh 48 V
	Pce
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Supports et structures de fixation d'un panneau solaire
	Kit
	0
	8
	8
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Câbles solaires R&N 2 x 10 m 4 mm²
	ml
	0
	100
	100
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Connecteurs MC4-Lot de 10 Paires de connecteurs MC4 mâles + fiche 4-6 mm² Type 4 PV-KBT4/6I
	Lot
	0
	10
	10
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	TD 8 modules IP65 DC/AC
	Pce
	0
	10
	10
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Parafoudres DC 20kA 1000VDC Type 2
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Parafoudres AC 20kA 230AC Type 2
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Fusible DC 20A
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Disjoncteur DC 32A
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Disjoncteur AC 16-20A
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Multimètres numériques
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Pinces ampèremétriques
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Irradiancemètre / Solar meter
	Pce
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Perceuses électriques à câble
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Visseuses électriques à batterie
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Jeu de tournevis isolés
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Jeu de clés plates
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Jeu de clés à cliquet
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Jeu de pinces
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Sertisseuses MC4
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Escabeau professionnel
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Boîtes à outils complètes pour électricien
	boite
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Marteau d'Électricien
	Pce
	0
	15
	15
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Couteau d'Électricien
	Pce
	0
	15
	15
	Electricité+Module PV

	Kirundo
	Imprimante couleur à réservoir d'encre (type Epson L805 ou équivalent)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Imprimante multifonction couleur A3 (type Canon imageRUNNER C3326i ou équivalent)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Ordinateurs laptop
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Aspirateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Appareil photo numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Stabilisateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Multiprise
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Table simple bureau
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Chaise simple
	Pce
	8
	0
	8
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Ciseaux simples
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Ciseaux à dents
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Clé USB 32 Go (type Kioxia ou équivalent)
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Perforateur
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Grande agrafeuse
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kirundo
	Petites agrafeuses
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Panneaux solaires photovoltaïques mono-si 350 Wc
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Panneaux solaires photovoltaïques poly-si 350 Wc
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Onduleur en 150 W 12 V
	Pce
	0
	2
	2
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Onduleur en 2000 W 24 V
	Pce
	0
	2
	2
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Onduleur en 5000 W 48 V
	Pce
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Régulateurs de charge PWM 30A
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Régulateurs de charge MPPT 30A
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Batteries solaires AGM 12V 50Ah
	Pce
	0
	4
	4
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Batterie solaire Lithium 2,5 kWh 48 V
	Pce
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Supports et structures de fixation d'un panneau solaire
	Kit
	0
	8
	8
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Câbles solaires R&N 2 x 10 m 4 mm²
	ml
	0
	100
	100
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Connecteurs MC4-Lot de 10 Paires de connecteurs MC4 mâles + fiche 4-6 mm² Type 4 PV-KBT4/6I
	Lot
	0
	10
	10
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	TD 8 modules IP65 DC/AC
	Pce
	0
	10
	10
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Parafoudres DC 20kA 1000VDC Type 2
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Parafoudres AC 20kA 230AC Type 2
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Fusible DC 20A
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Disjoncteur DC 32A
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Disjoncteur AC 16-20A
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Multimètres numériques
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Pinces ampèremétriques
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Irradiancemètre / Solar meter
	Pce
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Perceuses électriques à câble
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Visseuses électriques à batterie
	Pce
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Jeu de tournevis isolés
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Jeu de clés plates
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Jeu de clés à cliquet
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Jeu de pinces
	Jeu
	0
	5
	5
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Sertisseuses MC4
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Escabeau professionnel
	Pce
	0
	3
	3
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Boîtes à outils complètes pour électricien
	boite
	0
	1
	1
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Marteau d'Électricien
	Pce
	0
	15
	15
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Couteau d'Électricien
	Pce
	0
	15
	15
	Electricité+Module PV

	Gihanga
	Imprimante EPSON L805 (impression seulement)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Imprimante multifonction couleur de type Canon iR C3326i (couleur)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Ordinateurs laptop
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Aspirateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Appareil photo numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Stabilisateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Multiprise
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Table simple bureau
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Chaise simple
	Pce
	8
	0
	8
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Ciseaux simples
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Ciseaux à dents
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Flash disque kioxia 32gb
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Perforateur
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Grande agrafeuse
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Gihanga
	Petites agrafeuses
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Imprimante EPSON L805 (impression seulement)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Imprimante multifonction couleur de type Canon iR C3326i (couleur)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Ordinateurs laptop
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Aspirateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Appareil photo numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Stabilisateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Multiprise
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Table simple bureau
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Chaise simple
	Pce
	8
	0
	8
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Ciseaux simples
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Ciseaux à dents
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Flash disque kioxia 32gb
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Perforateur
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Grande agrafeuse
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Kinama
	Petites agrafeuses
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Imprimante EPSON L805 (impression seulement)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Imprimante multifonction couleur de type Canon iR C3326i (couleur)
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Ordinateurs laptop
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Aspirateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Appareil photo numérique
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Stabilisateur
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Multiprise
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Table simple bureau
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Chaise simple
	Pce
	8
	0
	8
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Ciseaux simples
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Ciseaux à dents
	Pce
	3
	0
	3
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Flash disque kioxia 32gb
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Perforateur
	Pce
	4
	0
	4
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Grande agrafeuse
	Pce
	1
	0
	1
	Bureautique/TIC

	Musaga
	Petites agrafeuses
	Pce
	2
	0
	2
	Bureautique/TIC



5.6. [bookmark: _Toc1896737584]Lot 6 : Équipements textile, cuir et artisanat comprenant les métiers couture moderne, cordonnerie et vannerie. 
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Kamenge
	Machine à coudre pour cuir et chaussures
	Pce
	0
	2
	2
	Cordonnerie

	Kamenge
	Machine à coudre à bras cylindrique
	Pce
	0
	1
	1
	Cordonnerie

	Kamenge
	Machine de finition Touret à poncer
	Pce
	0
	2
	2
	Cordonnerie

	Kamenge
	Machine à parer le cuir
	Pce
	0
	2
	2
	Cordonnerie

	Kamenge
	Presse à semelles
	Pce
	0
	1
	1
	Cordonnerie

	Kamenge
	Machine de collage à chaud
	Pce
	0
	1
	1
	Cordonnerie

	Kamenge
	Machine à élargir les chaussures
	Pce
	0
	2
	2
	Cordonnerie

	Kamenge
	Machine de couture de semelles
	Pce
	0
	1
	1
	Cordonnerie

	Kamenge
	Marteaux de cordonnier
	Pce
	0
	5
	5
	Cordonnerie

	Kamenge
	Alènes
	Pce
	0
	15
	15
	Cordonnerie

	Kamenge
	Pinces de montage
	Pce
	0
	15
	15
	Cordonnerie

	Kamenge
	Couteaux à cuir
	Pce
	0
	15
	15
	Cordonnerie

	Kamenge
	Ciseaux professionnels
	Pce
	0
	15
	15
	Cordonnerie

	Kamenge
	Kit Pince cuir emporte pièce
	Kit
	0
	5
	5
	Cordonnerie

	Kamenge
	Jeu de Râpes et limes
	Jeu
	0
	5
	5
	Cordonnerie

	Kamenge
	Aiguilles pour cuir
	Pce
	0
	1000
	1000
	Cordonnerie

	Kamenge
	Mètre Ruban
	Pce
	0
	15
	15
	Cordonnerie

	Kamenge
	Kit de Formes (embauchoirs) 36-44
	Pce
	0
	5
	5
	Cordonnerie

	Kamenge
	Table de découpe
	Pce
	0
	1
	1
	Cordonnerie

	Kamenge
	Pied à coulisse
	Pce
	0
	5
	5
	Cordonnerie

	Kamenge
	Pistolet à colle
	Pce
	0
	10
	10
	Cordonnerie

	Kamenge
	Établis de travail
	Pce
	0
	3
	3
	Cordonnerie

	Kamenge
	Étagères de rangement
	Pce
	0
	3
	3
	Cordonnerie

	Kamenge
	Chaises ergonomiques
	Pce
	0
	15
	15
	Cordonnerie

	Kamenge
	Couteaux de vannerie
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Sécateurs
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Ciseaux robustes
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Faucille
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Machettes
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Pinces coupantes
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	0
	1
	1
	Vannerie

	Kamenge
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	0
	1
	1
	Vannerie

	Kamenge
	Aiguilles de vannerie
	Pce
	0
	100
	100
	Vannerie

	Kamenge
	Maillets en bois
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Marteaux légers
	Pce
	0
	15
	15
	Vannerie

	Kamenge
	Bassin 30 L
	Pce
	0
	5
	5
	Vannerie

	Kamenge
	Étagères de rangement
	Pce
	0
	3
	3
	Vannerie

	Minago
	Machines combinées (avec points zigzag)
	Pce
	4
	0
	4
	Couture Moderne

	Minago
	Machines surfileuses
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Minago
	Machines surjeteuses
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Minago
	Machines à tricoter
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Minago
	Machine broderie en chaînette/décorative
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Minago
	Machines presse-boutons avec Moules / formes pour boutons
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Minago
	Fer à repasser
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Minago
	Tables de coupe
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Minago
	Chaises
	Pce
	5
	0
	5
	Couture Moderne

	Minago
	Ciseaux du tailleur
	Pce
	5
	0
	5
	Couture Moderne

	Minago
	Tables pour repassage
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Minago
	Seaux en plastique (10 litres)
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramba
	Machines combinées (avec points zigzag)
	Pce
	4
	0
	4
	Couture Moderne

	Muramba
	Machines surfileuses
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Muramba
	Machines surjeteuses
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramba
	Machines à tricoter
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Muramba
	Machine broderie en chaînette/décorative
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramba
	Machines presse-boutons avec Moules / formes pour boutons
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramba
	Fer à repasser
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramba
	Tables de coupe
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramba
	Chaises
	Pce
	5
	0
	5
	Couture Moderne

	Muramba
	Ciseaux du tailleur
	Pce
	5
	0
	5
	Couture Moderne

	Muramba
	Tables pour repassage
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Muramba
	Seaux en plastique (10 litres)
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramvya
	Machines combinées (avec points zigzag)
	Pce
	4
	0
	4
	Couture Moderne

	Muramvya
	Machines surfileuses
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Muramvya
	Machines surjeteuses
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramvya
	Machines à tricoter
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Muramvya
	Machine broderie en chaînette/décorative
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramvya
	Machines presse-boutons avec Moules / formes pour boutons
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramvya
	Fer à repasser
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramvya
	Tables de coupe
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne

	Muramvya
	Chaises
	Pce
	5
	0
	5
	Couture Moderne

	Muramvya
	Ciseaux du tailleur
	Pce
	5
	0
	5
	Couture Moderne

	Muramvya
	Tables pour repassage
	Pce
	1
	0
	1
	Couture Moderne

	Muramvya
	Seaux en plastique (10 litres)
	Pce
	2
	0
	2
	Couture Moderne



5.7. [bookmark: _Toc597814587]Lot 7 : Équipements hôtellerie/restauration comprenant les métiers Hôtellerie, Commis cuisine/Serveur. 
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Kinama
	Moulin à légumes
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Essoreuse à salade
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Mandoline
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Coupe-frites
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Balance
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cuisinière électrique
	Pce
	1
	0
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Micro-ondes
	Pce
	1
	0
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Congélateur
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Bouteilles thermos
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Couteaux
	Jeu
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Fouet
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Pinceau
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Pinces
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Planche à découper
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Spatule
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Araignée
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Casserole
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Écumoire
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Louche
	Pce
	3
	7
	10
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Passoire
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Rouleau à pâtisserie
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Thermomètre
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Bassin
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cuillère à café
	Pce
	5
	10
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cuillère à soupe
	Pce
	5
	10
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Plateaux
	Pce
	2
	1
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Gobelet
	Pce
	5
	10
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Vans
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Table de cuisine
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Fourchette
	Pce
	10
	5
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Étagère
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Bol
	Pce
	10
	5
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Poêle
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Râpe
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Guéridon
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Serviettes en tissu
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Le Chafing dish ou bain-marie
	Pce
	1
	0
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Les assiettes creuses
	Pce
	10
	5
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Les assiettes plates
	Pce
	10
	5
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Les assiettes à dessert
	Pce
	10
	5
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Carafe à décanter et sous carafe
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	La sous-tasse et tasse à café
	Pce
	10
	5
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	La tasse à thé
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Sucrier
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Théière
	Pce
	2
	1
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cafetière
	Pce
	1
	2
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cuillère à mélange
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cuillère à glace ou pince à glace
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Pot à eau chaude
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Cuve à jus
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Porte couverts (plateau)
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Panier à vin
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Tire-bouchon
	Pce
	1
	4
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Couteau grenadin / couteau sommelier
	Pce
	2
	3
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre ballon
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre à Martini
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre Collins
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre Highball
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Les verres à cocktail
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre Old Fashioned
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verres passe-partout
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre à vin rouge
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre à vin blanc
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Verre à eau
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Table de cocktail
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Nappe pour la table de cocktail
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Bacs à verres
	Pce
	1
	1
	2
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Kinama
	Bacs à assiettes
	Pce
	3
	2
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Moulin à légumes
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Essoreuse à salade
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Mandoline
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Coupe-frites
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Balance
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cuisinière électrique
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Micro-ondes
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Congélateur
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Bouteilles thermos
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Couteaux
	Jeu
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Fouet
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Pinceau
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Pinces
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Planche à découper
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Spatule
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Araignée
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Casserole
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Écumoire
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Louche
	Pce
	0
	10
	10
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Passoire
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Rouleau à pâtisserie
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Thermomètre
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Bassin
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cuillère à café
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cuillère à soupe
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Plateaux
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Gobelet
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Vans
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Table de cuisine
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Fourchette
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Étagère
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Bol
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Poêle
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Râpe
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Guéridon
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Serviettes en tissu
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Le Chafing dish ou bain-marie
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Les assiettes creuses
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Les assiettes plates
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Les assiettes à dessert
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Carafe à décanter et sous carafe
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	La sous-tasse et tasse à café
	Pce
	0
	15
	15
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	La tasse à thé
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Sucrier
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Théière
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cafetière
	Pce
	0
	3
	3
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cuillère à mélange
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cuillère à glace ou pince à glace
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Pot à eau chaude
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Cuve à jus
	Pce
	0
	1
	1
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Porte couverts (plateau)
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Panier à vin
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Tire-bouchon
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Couteau grenadin / couteau sommelier
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre ballon
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre à Martini
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre Collins
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre Highball
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Les verres à cocktail
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre Old Fashioned
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verres passe-partout
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre à vin rouge
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre à vin blanc
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Verre à eau
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Table de cocktail
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Nappe pour la table de cocktail
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Bacs à verres
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur

	Rumonge
	Bacs à assiettes
	Pce
	0
	5
	5
	Hôtellerie/Commis cuisine/Serveur



5.8. [bookmark: _Toc738766108]Lot 8 : Équipements agricoles, élevage et production vivante comprenant les métiers Aviculture/provenderie, Apiculture et Myciculture
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Kirundo
	Incubateur pour œufs de poule avec retourneur automatique 500 œufs
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Groupe électrogène diesel 5 kVA
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Mangeoires pour poussins
	Pce
	50
	50
	100
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Mangeoires trémie pour poules pondeuses
	Pce
	15
	15
	30
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Abreuvoirs manuels
	Pce
	15
	15
	30
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Seaux alimentaires 15 L
	Pce
	5
	5
	10
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Lampes chauffantes
	Pce
	5
	5
	10
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Thermomètres
	Pce
	3
	3
	6
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Hygromètres
	Pce
	1
	1
	2
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Cages de démarrage des poussins
	Pce
	3
	3
	6
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Caisses de transport des poussins
	Pce
	3
	3
	6
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Désinfectant poulailler 5 L
	Bidon de 5l
	2
	1
	3
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Pulvérisateurs 10-15 L
	Pce
	2
	1
	3
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Kit valise de soin pour poule - les essentiels
	Pce
	2
	1
	3
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Aiguilles et seringues pour vaccins avicoles
	Set
	20
	15
	35
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Bottes d'éleveurs
	Paire
	10
	10
	20
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Spray poulailler anti-puce anti-poux anti-acarien 500ml
	Pce
	5
	5
	10
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Broyeur mélangeur d'aliment
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Kirundo
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Mabayi
	Brûleur avec bouteille à gaz pour stérilisation des semences
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Mabayi
	Moulinex
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Mabayi
	Pulvérisateurs 10-15 L
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Mabayi
	Brouette
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Mabayi
	Grand tamis
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Mabayi
	Fût
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Mabayi
	Gants pour myciculture
	paire
	10
	0
	10
	Myciculture

	Mabayi
	Imperméable
	Pce
	2
	0
	2
	Myciculture

	Mabayi
	Machette
	Pce
	2
	0
	2
	Myciculture

	Mabayi
	Pelle
	Pce
	1
	0
	1
	Myciculture

	Murwi
	Incubateur pour œufs de poule avec retourneur automatique 500 œufs
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Groupe électrogène diesel 5 kVA
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Mangeoires pour poussins
	Pce
	50
	50
	100
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Mangeoires trémie pour poules pondeuses
	Pce
	15
	15
	30
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Abreuvoirs manuels
	Pce
	15
	15
	30
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Seaux alimentaires 15 L
	Pce
	5
	5
	10
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Lampes chauffantes
	Pce
	5
	5
	10
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Thermomètres
	Pce
	3
	3
	6
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Hygromètres
	Pce
	1
	1
	2
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Cages de démarrage des poussins
	Pce
	3
	3
	6
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Caisses de transport des poussins
	Pce
	3
	3
	6
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Désinfectant poulailler 5 L
	bidon de 5l
	2
	1
	3
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Pulvérisateurs 10-15 L
	Pce
	2
	1
	3
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Kit valise de soin pour poule - les essentiels
	Pce
	2
	1
	3
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Aiguilles et seringues pour vaccins avicoles
	Set
	20
	15
	35
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Bottes d'éleveurs
	paire
	10
	10
	20
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Spray poulailler anti-puce anti-poux anti-acarien 500ml
	Pce
	5
	5
	10
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Broyeur mélangeur d'aliment
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Murwi
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	1
	0
	1
	Aviculture/provenderie

	Busangana
	Ruches Langstroth en Grevillea :50,8 cm de longx41,5 de largrx24 cm de hauteur.
	Pièce
	40
	0
	40
	Apiculture

	Busangana
	Feuilles de cire gaufrée : préparées avec le moule à 1 000 cellules
	Pièce
	840
	0
	840
	Apiculture

	Busangana
	Grille à reine : en plastique ou en métal galvanisé (48,5 x 39) cm
	Pièce
	40
	0
	40
	Apiculture

	Busangana
	Partitions en bois ou en d’autre matière isolante
	Pièce
	120
	0
	120
	Apiculture

	Busangana
	Ruffing (en mètres)
	Ml
	40
	0
	40
	Apiculture

	Busangana
	Rouleau de fil (Petite section)
	Rouleau
	4
	0
	4
	Apiculture

	Busangana
	Salopettes + Masques
	Pièce
	4
	0
	4
	Apiculture

	Busangana
	Bottes d'éleveurs
	Paire
	4
	0
	4
	Apiculture

	Busangana
	Gants pour apiculteur
	Paire
	4
	0
	4
	Apiculture

	Busangana
	Enfumoir en acier inoxydable (hauteur 23-27 cm :ø100-120 mm)
	Pièce
	3
	0
	3
	Apiculture

	Busangana
	Lève-Cadre en acier inoxydable de 25 -28 cm de longueur
	Pièce
	3
	0
	3
	Apiculture

	Busangana
	Seau en plastique blanc, de 20 litres avec couvercle : H=510 mm
	Pièce
	4
	0
	4
	Apiculture

	Busangana
	Brosse fine à abeilles
	Pièce
	4
	0
	4
	Apiculture

	Busangana
	Couteaux à désoperculer en inox, longueur de 28 cm
	Pièce
	5
	0
	5
	Apiculture

	Busangana
	Fourchette à désoperculer en inox
	Pièce
	5
	0
	5
	Apiculture

	Busangana
	Bac à désoperculer en inox ou en PVC de (70 x 80x60 cm de prof.
	Pièce
	1
	0
	1
	Apiculture

	Busangana
	Maturateur en inox
	Pièce
	5
	0
	5
	Apiculture

	Busangana
	Filtre double tamis accompagné d’un sac en nylon 350 mm.
	Pièce
	5
	0
	5
	Apiculture

	Busangana
	Balance en acier inoxydable
	Pièce
	2
	0
	2
	Apiculture

	Busangana
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pièce
	1
	0
	1
	Apiculture

	Busangana
	Pots de conditionnement en plastique (1 kg)
	Pièce
	400
	0
	400
	Apiculture

	Busangana
	Pots de conditionnement en plastique (500g)
	Pièce
	400
	0
	400
	Apiculture

	Busangana
	Gaufrier à refroidissement
	Pièce
	1
	0
	1
	Apiculture

	Busangana
	Production de reines d'abeilles
	Kit
	40
	0
	40
	Apiculture



5.9. [bookmark: _Toc1977119084]Lot 9 : Équipements de production artisanale spécifique comprenant les métiers Savonnerie et Briquettes (combustible)
	CEM/CFA
	Équipements
	Unité
	Quantité pour les UAPP
	Qté pour nouvelle filière
	Qté totale
	Métier

	Karurama
	Broyeur de sciure de bois 7,5 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Karurama
	Presse à briquettes 15 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Karurama
	Tamis vibrant 1,5 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Karurama
	Bâche de séchage
	Pièce
	3
	0
	3
	Briquettes (combustible)

	Karurama
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Murwi
	Broyeur de sciure de bois 7,5 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Murwi
	Presse à briquettes 15 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Murwi
	Tamis vibrant 1,5 kW
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Murwi
	Bâche de séchage
	Pièce
	3
	0
	3
	Briquettes (combustible)

	Murwi
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pièce
	1
	0
	1
	Briquettes (combustible)

	Rumonge
	Réservoirs pour la conservation de l'huile de noix de palmiste
	Pce
	4
	0
	4
	Savonnerie

	Rumonge
	Moules à savon
	Pce
	2
	0
	2
	Savonnerie

	Rumonge
	Mélangeur
	Pce
	1
	0
	1
	Savonnerie

	Rumonge
	Tentes pour séchage
	Pce
	4
	0
	4
	Savonnerie

	Rumonge
	Balance de précision
	Pce
	3
	0
	3
	Savonnerie

	Rumonge
	PH-mètre pour vérifier l'acidité du savon
	Pce
	2
	0
	2
	Savonnerie

	Rumonge
	Coupe-savon
	Pce
	2
	0
	2
	Savonnerie

	Rumonge
	Thermomètre
	Pce
	2
	0
	2
	Savonnerie

	Rumonge
	Table de coupe métallique
	Pce
	1
	0
	1
	Savonnerie






6. [bookmark: _Toc212104620][bookmark: _Toc523525786]Délai
[bookmark: _Hlk212109447]
Le fournisseur doit livrer les fournitures dans un délai de 180 jours calendrier à compter de la date de la commande. Les délais susmentionnés sont impératifs et de rigueur.
Les équipements devront être livrés, installés, mis en service et testés sur les différents sites de destination, conformément au tableau figurant au point 2.1 du présent cahier des charges.
À l'arrivée des équipements à Bujumbura, et préalablement à leur expédition vers les sites de destination, le fournisseur informera le pouvoir adjudicateur afin d'organiser une séance de vérification de conformité. Cette vérification portera notamment sur la quantité, les caractéristiques techniques, les accessoires, la documentation technique ainsi que l'état général des équipements. La livraison, l'installation et la mise en service sur les sites ne pourront intervenir qu'après cette vérification, sauf accord écrit du pouvoir adjudicateur.
À cet effet, le soumissionnaire est tenu de joindre à son offre un planning prévisionnel détaillé, couvrant la période comprise entre l'attribution du marché et la réception provisoire. Ce planning devra notamment faire apparaître :
· Le calendrier des approvisionnements ;
· Le calendrier de fabrication et/ou de commande des équipements importés ;
· Les délais et procédures de transport, d'importation et de dédouanement ;
· La date prévisionnelle de la séance de vérification de conformité à Bujumbura ;
· Le calendrier de livraison sur les sites ;
· Le programme d'installation, de mise en service, d'essais et de formation des utilisateurs, le cas échéant ;
· La date prévisionnelle de la réception provisoire.

7. Modèle de capacité économique et financière

7.1.  Modèle d’attestation de capacité financière (ligne de crédit)

_____________________________ [nom et adresse de la banque et adresse de la banque d’émission]
Bénéficiaire : __________________ [nom du Soumissionnaire]
Nous soussignés [nom et adresse de la banque et adresse de la banque d’émission] attestons par la présente que [nom et adresse du Soumissionnaire] est titulaire du compte n° [Indiquer le numéro du compte], sur nos livres et entretient des relations normales avec nous.
Aussi, au cas où [nom du Soumissionnaire] serait déclarée attributaire du marché n° [Indiquer le numéro du marché] relatif à [Indiquer l’objet du marché] au profit de [Indiquer nom du pouvoir adjudicateur], Nous, [Indiquer le nom de la banque d’émission], nous engageons de façon inconditionnelle et irrévocable à lui apporter notre concours financier jusqu’à concurrence de [Indiquer montant en lettres et en chiffres].
[Signature de la personne dont le nom et le titre figurent ci-dessous et cachet]
Nom : [nom complet de la personne signataire]
Titre [capacité juridique de la personne signataire]

7.2. Modèle d’attestation de capacité financière (fonds propres)
_____________________________ [nom et adresse de la banque et adresse de la banque d’émission]
Bénéficiaire : __________________ [nom du Soumissionnaire]
Nous soussignés [nom et adresse de la banque et adresse de la banque d’émission] attestons par la présente que [nom et adresse du Soumissionnaire] est titulaire du compte n° [Indiquer le numéro du compte], sur nos livres et entretient des relations normales avec nous.
Aussi, Nous, [Indiquer le nom de la banque d’émission] attestons solennellement que dans le cadre du marché n° [Indiquer le numéro du marché] au profit de [Indiquer nom du pouvoir adjudicateur], [nom du Soumissionnaire] dispose, en fonds propres, sur le compte ci-dessus dont il est titulaire sur nos livres d’un montant au moins égal à [Indiquer montant en lettres et en chiffres].
[Signature de la personne dont le nom et le titre figurent ci-dessous et cachet]
Nom : [nom complet de la personne signataire]
Titre [capacité juridique de la personne signataire]
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Aptitude à exercer l'activité professionnelle
1. Inscription officielle
Le soumissionnaire doit prouver qu'il est officiellement inscrit sur le registre professionnel ou sur le registre du commerce pertinent de leur Etat membre d'établissement.
Capacité économique et financière
2. Chiffre d'affaires minimal
2.1. Le soumissionnaire joindra à son offre une déclaration concernant le chiffre d'affaires global de l'entreprise auprès des entités compétentes (OBR pour les locaux) et équivalent pour les autres, portant au maximum sur les trois derniers exercices disponibles, en fonction de la date de création de l'entreprise ou du début d'activités de l'opérateur économique, dans la mesure où les informations sur ces chiffres d'affaires sont disponibles.
2.2. Le niveau minimal requis s'applique pour chacun des lots séparément, comme suit : 
	Lots
	Chiffre d’affaires total minimal requis au cours d’un des trois dernières années (2023, 2024 ou 2025)

	1
	250.000 €

	2
	250.000 €

	3
	150.000 €

	4
	150.000 €

	5
	150.000 €

	6
	150.000 €

	7
	50.000 €

	8
	50.000 €

	9
	50.000 €



Le soumissionnaire peut produire, une déclaration bancaire (attestation bancaire certifiée) attestant, soit, qu’il dispose de fonds propres équivalent au montant exigé du chiffre d’affaires, soit que la banque s’engage inconditionnellement et irrévocablement à mettre à sa disposition une ligne de crédit, selon le modèle au point 7- des termes de référence.
Capacités techniques et professionnelles
3. Références de marchés similaires exécutés
3.1. Le soumissionnaire doit disposer des références de fournitures similaires, qui ont été effectuées au cours des 5 dernières années.
3.2. Le soumissionnaire joint à son offre une liste reprenant les fournitures similaires les plus importantes qui ont été effectuées au cours des 5 dernières années, avec mention du montant et de la date et les destinataires publics ou privés. En plus de la liste, le soumissionnaire joindra à son offre les PV de réception, bons de commandes ou copie du contrat attestant les montants du marché exécuté.
3.3. Exigences minimales : Un marché similaire exécuté par lot dont le montant est repris dans le tableau ci-dessous :
	Lot N°
	Titre du lot
	Exigence minimale 

	1
	Lot 1
	120.000 €

	2
	Lot 2
	120.000 €

	3
	Lot 3
	120.000 €

	4
	Lot 4
	50.000 €

	5
	Lot 5
	50.000 €

	6
	Lot 6
	50.000 €

	7
	Lot 7
	30.000 €

	8
	Lot 8
	30.000 €

	9
	Lot 9
	30.000 €



4. Sous-traitance
Le soumissionnaire doit fournir une indication de la part du marché que l'opérateur économique a éventuellement l'intention de sous-traiter.

 
[bookmark: doc__rcapitulatif_des_documents__reme]7 Récapitulatif des documents à remettre
Identification du soumissionnaire (pour chaque participant lorsque l'offre est déposée par un groupement) (voir la clause 1 du chapitre 8 Formulaires) ;
La liste des sous-traitants (voir la clause 2 du chapitre 8 Formulaires) ;
Formulaire d'offre initiale – Prix (la clause 3 du chapitre 8 Formulaires) ;
La déclaration sur l'honneur – motifs d'exclusion (pour chaque participant lorsque l'offre est déposée par un groupement) (voir la clause 0 du chapitre 8 Formulaires) ;
Le Document unique de marché européen (DUME) ((pour chaque participant lorsque l'offre est déposée par un groupement, ainsi que pour les entités, notamment les sous-traitants, dont la capacité est invoquée en ce qui concerne les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles) (voir  la clause 12 du chapitre 3 Procédure) ;
Tous les documents demandés dans la  6 Dossier de sélection (voir la clause 14 du chapitre 3 Procédure) ;
Tous les documents demandés à la clause 16 du chapitre 3 Procédure (critères d'attribution) ;
Lorsqu'un opérateur économique souhaite recourir aux capacités d'autres entités (notamment des sous-traitants) en ce qui concerne les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles (voir  la clause 14 du chapitre 3 Procédure et  6 Dossier de sélection), il apporte au pouvoir adjudicateur la preuve qu'il disposera des moyens nécessaires, notamment en produisant l'engagement de ces entités à cet effet ;
Un détail des prix offerts, listant pour chaque poste les différents éléments inclus dedans ainsi que le taux de TVA applicable ;
Les statuts ainsi que tout autre document utile prouvant le mandat du (des) signataire(s) (pour chaque participant lorsque l'offre est déposée par un groupement) ;
Lorsque l'offre est déposée par un groupement d'opérateurs économiques, la convention d'association signée par chaque participant, indiquant clairement le ou la représentant·e de l'association.
Les documents demandés dans les termes de référence concernant la conformité des équipements proposés voir point 3 et 6 des termes de références.

 
[bookmark: doc__formulaires]8 Formulaires
1. [bookmark: tender_form]Fiche d'identification
[image: A close up of a logo

Description automatically generated]
[bookmark: _Toc210122471]Fiche d’identification personne physique

Cette fiche doit être complétée, signée et être accompagnée d'une photocopie lisible du document d'identité

Veuillez remplir le formulaire en LETTRES CAPITALES et en CARACTÈRES LATINS.
	I. DONNEES PERSONNELLES

	NOM(S) DE FAMILLE
comme indiqué sur le document officiel
	

	PRENOM(S)
comme indiqué sur le document officiel

	

	DATE DE NAISSANCE
(JJ/MM/AAAA)
	

	LIEU DE NAISSANCE
(ville, village)
	

	TYPE DE DOCUMENT D’IDENTITE
(carte d’identité, passeport, permis de conduire, autre)
	

	PAYS EMETTEUR

	

	NUMERO DU DOCUMENT D’IDENTITE
	

	ADRESSE (permanente)
Rue+ boite postale
Code postal
Ville, Région/Province
Pays
	

	NUMERO DE TELEPHONE

	

	E-MAIL

	

	II. DONNEES COMMERCIALES


	VEUILLEZ PRECISER VOTRE STATUT :
	☐ Indépendant dûment enregistré 

☐ Indépendant non enregistré (sans formalisation officielle)

☐ Autre (préciser) :

............................................................................................

...........................................................................................

	NUMERO D’ENREGISTREMENT (si applicable)
	

	NUMERO DE TVA (si applicable)

	

	LIEU D’ENREGISTREMENT (si applicable)
	

	PAYS

	

	DATE
(JJ/MM/AAAA)

	SIGNATURE









[image: A close up of a logo

Description automatically generated]
[bookmark: _Toc210122472]Fiche d’identification personne morale

Il est obligatoire de fournir cette fiche complétée, signée et accompagnée d'une copie des documents officiels (Statuts , registre(s) de commerce, extrait de la publication au journal officiel ou encore immatriculation à la TVA justifiant les données indiquées)



Veuillez remplir le formulaire en LETTRES CAPITALES et en CARACTÈRES LATINS.
ENTITÉ DE DROIT PRIVÉ/PUBLIC AYANT UNE FORME JURIDIQUE
	NOM OFFICIEL
comme indiqué sur le document officiel


	

	NOM COMMERCIAL
(si différent du nom officiel)



	

	ABREVIATION
(si applicable)

	

	FORME JURIDIQUE

	

	TYPE D’ORGANISATION
(biffer la mention inutile)
	
· A BUT DE LUCRE
· SANS BUT DE LUCRE
· ONG


	NUMERO DE REGISTRE PRINCIPAL

	

	NUMERO DE REGISTRE SECONDAIRE
(si applicable)

	

	LIEU DE L’ENREGISTREMENT
Ville
Pays

	

	DATE DE L’ENREGISTREMENT
(JJ/MM/AAAA)

	

	NUMERO DE TVA

	

	ADRESSE DU SIEGE SOCIAL
Rue+ boite postale
Code postal
Ville, Région/Province
Pays

	

	NUMERO DE TELEPHONE

	

	E-MAIL

	

	DATE
(JJ/MM/AAAA)

	SIGNATURE DU REPRESENTANT AUTORISE










[image: A close up of a logo
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[bookmark: _Toc210122473]Fiche d’identification acteur public - entité publique
Il convient de fournir cette fiche complétée, signée et accompagnée d'une copie des documents officiels (résolution,
loi, registre(s) de commerce, journal officiel, immatriculation à la tva…) justifiant les données indiquées.



Veuillez remplir le formulaire en LETTRES CAPITALES et en CARACTÈRES LATINS
	NOM OFFICIEL
comme indiqué sur le document officiel


	

	ABREVIATION
(si applicable)


	

	FORME JURIDIQUE


	

	NUMERO DE REGISTRE PRINCIPAL

	

	NUMERO DE REGISTRE SECONDAIRE
(si applicable)



	

	LIEU DE L’ENREGISTREMENT
Ville
Pays

	

	DATE DE L’ENREGISTREMENT
(JJ/MM/AAAA)

	

	NUMERO DE TVA

	

	ADRESSE DU SIEGE SOCIAL
Rue+ boite postale
Code postal
Ville, Région/Province
Pays

	

	NUMERO DE TELEPHONE

	

	E-MAIL


	

	DATE
(JJ/MM/AAAA)

	SIGNATURE DU REPRESENTANT AUTORISE








2. [bookmark: list_subcontractors]Liste des sous-traitants
Je (nous) déclare (déclarons) que la part du marché public devant faire l'objet d'une sous-traitance est celle indiquée ci-dessous.
	Liste des sous-traitants dont il est prévu de faire appel pour l'exécution du marché

	Nom et forme juridique
	Adresse / Siège social
	Objet de la mission
	LOT concerné (le cas échéant)
	Autre entité au sens du paragraphe 1er de l’article 73 de l’A.R. du 18 avril 2017 (OUI/NON)*

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



* Conformément à l’article 73 de l’A.R. du 18 avril 2017, si un opérateur économique souhaite recourir aux capacités d’autres entités (notamment des sous-traitants ou des filiales indépendantes) en ce qui concerne les critères relatifs à la capacité économique et financière et les critères relatifs aux capacités techniques et professionnelles, il apporte au pouvoir adjudicateur la preuve qu’il disposera des moyens nécessaires, notamment en produisant l’engagement de ces entités à cet effet.

Lorsque le candidat ou le soumissionnaire fait appel à la capacité d'autres entités au sens du paragraphe 1er, le candidat ou le soumissionnaire, selon le cas, répond à la question reprise à la partie II, C, du Document unique de marché européen (DUME) visé à l'article 38 de l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques. Il mentionne également pour quelle part du marché il fait appel à cette capacité et quelles autres entités il propose. L'offre comporte également un DUME séparé en ce qui concerne les entités au sens du paragraphe 1er.

2.1. Tout changement de sous-traitant par rapport à ceux indiqués dans l'offre soumise devra être soumis à l'approbation du pouvoir adjudicateur avant toute intervention dans l'exécution du marché, notamment afin de vérifier que ce dernier dispose des capacités requises et ne fait l'objet d'aucun motif d'exclusion (art. 73 – l'arrêté royal du 18 avril 2017 relatif à la passation des marchés publics dans les secteurs classiques ; art. 12-13 – arrêté royal du 14 janvier 2013 établissant les règles générales d’exécution des marchés publics)
3. [bookmark: tender_form_prices]Formulaire d'offre - Prix - lot 1
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.

	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total. en € HTVA

	EMM1
	Tours à métaux d'atelier semi-professionnels
	Pce
	1
	 
	 

	EMM2
	Étau d'établi 150 mm
	Pce
	2
	 
	 

	EMM3
	Démonte-pneu électropneumatique
	Pce
	4
	 
	 

	EMM4
	Compresseur électrique 200 litres avec accessoires (Pistolet de gonflage pneus, Manomètre pression pneus)
	Pce
	4
	 
	 

	EMM5
	Cric 3-5T
	Pce
	12
	 
	 

	EMM6
	Chandelles 3T
	Pce
	16
	 
	 

	EMM7
	Valise de diagnostic OBD2 (multimarque)
	Pce
	4
	 
	 

	EMM8
	Palan manuel 3T
	Pce
	4
	 
	 

	EMM9
	Kit purgeur de frein
	Pce
	4
	 
	 

	EMM10
	Pompe à huile manuelle 6 litres
	Pce
	4
	 
	 

	EMM11
	Machine de nettoyage
	Pce
	4
	 
	 

	EMM12
	Servante ou caisse à outils
	Pce
	8
	 
	 

	EMM13
	Presse hydraulique
	Pce
	4
	 
	 

	EMM14
	Perceuses fixe 
	Pce
	4
	 
	 

	EMM15
	Testeur de batteries
	Pce
	4
	 
	 

	EMM16
	Chargeur Démarreur 
	Pce
	4
	 
	 

	EMM17
	Multimètre numérique
	Pce
	4
	 
	 

	EMM18
	Compressiomètre à essence et ses accessoires
	Pce
	4
	 
	 

	EMM19
	Compressiomètre diesel et ses accessoires
	Pce
	4
	 
	 

	EMM20
	Jeu de Clés mixtes
	Jeu
	28
	 
	 

	EMM21
	Jeu de Clés polygonales
	Jeu
	28
	 
	 

	EMM22
	Jeu de Clés mâles (clés Allen)
	Jeu
	28
	 
	 

	EMM23
	Jeu de Clés à bougie 16-18 et 21
	Jeu
	28
	 
	 

	EMM24
	Clés démonte filtre
	Pce
	28
	 
	 

	EMM25
	Pince universelle
	Pce
	48
	 
	 

	EMM26
	Extracteur de pignon (arrache poulie)
	Pce
	4
	 
	 

	EMM27
	Pince étau (pince gaz)
	Pce
	28
	 
	 

	EMM28
	Jeu d'Outils de Taraudage et de filetage
	Jeu
	12
	 
	 

	EMM29
	Jauge d'épaisseur
	Pce
	12
	 
	 

	EMM30
	Manomètre de pression des roues
	Pce
	12
	 
	 

	EMM31
	Compresseur de ressort d’amortisseur
	Pce
	20
	 
	 

	EMM32
	Jeu de tournevis
	Jeu
	40
	 
	 

	EMM33
	Marteaux à panne 2 kg
	Pce
	28
	 
	 

	EMM34
	Jeu de pointeau et chasse goupille
	Pce
	28
	 
	 

	EMM35
	Pied à coulisse
	Pce
	28
	 
	 

	EMM36
	Pince ampèremétrique
	Pce
	12
	 
	 

	EMM37
	Leviers démonte-pneu
	Pce
	48
	 
	 

	EMM38
	Démonte valve
	Pce
	48
	 
	 

	EMM39
	Grattoir pour pneus et chambres à air
	Pce
	48
	 
	 

	EMM40
	Pompe à air mécanique
	Pce
	28
	 
	 

	EMM41
	Vélo
	Pce
	8
	 
	 

	EMM42
	Burette d’huile
	Pce
	28
	 
	 

	EMM43
	Entonnoir
	Pce
	28
	 
	 

	EMM44
	Pompe à graisse
	Pce
	8
	 
	 

	EMM45
	Scie à métaux complète
	Pce
	48
	 
	 

	EMM46
	Pinces à riveter (pince pour rivet Pop)
	Pce
	8
	 
	 

	EMM47
	Foreuse à câble
	Pce
	8
	 
	 

	EMM48
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture à essence
	Pce
	4
	 
	 

	EMM49
	Banc didactique d'un moteur d'une voiture diesel
	Pce
	4
	 
	 

	EMM50
	Banc didactique d'un moteur de moto
	Pce
	4
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 


 
Fait à :

Date :

Par (Nom de l'entité) :

Représenté par (nom complet) :

Signature du représentant autorisé :
4. Formulaire d'offre - Prix - lot 2
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total en € HTVA

	ETA1
	Pétrin à spirale 25 kg
	Pce
	4
	 
	 

	ETA2
	Diviseuse à pâte avec kit de moules
	Pce
	4
	 
	 

	ETA3
	Four à pain électrique à 2-3 niveaux
	Pce
	4
	 
	 

	ETA4
	Vitrine ou comptoir de présentation sans froid 120 kg
	Pce
	4
	 
	 

	ETA5
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	4
	 
	 

	ETA6
	Balance de précision 30 kg
	Pce
	14
	 
	 

	ETA7
	Plaques à rôtir
	Pce
	100
	 
	 

	ETA8
	Balai
	Pce
	20
	 
	 

	ETA9
	Raclette
	Pce
	20
	 
	 

	ETA10
	Tuyau d’eau
	Pce
	4
	 
	 

	ETA11
	Aspirateur
	Pce
	4
	 
	 

	ETA12
	Cannette
	Pce
	20
	 
	 

	ETA13
	Étagère
	Pce
	12
	 
	 

	ETA14
	pH-mètre avec solution tampon PH4& PH7
	Pce
	10
	 
	 

	ETA15
	Palette
	Pce
	20
	 
	 

	ETA16
	Bac
	Pce
	12
	 
	 

	ETA17
	Chariots
	Pce
	12
	 
	 

	ETA18
	Brouette
	Pce
	4
	 
	 

	ETA19
	Moules à pain
	Pce
	60
	 
	 

	ETA20
	Moules à biscuits
	Pce
	60
	 
	 

	ETA21
	Moules à gâteaux
	Pce
	32
	 
	 

	ETA22
	Réfrigérateur 250 litres
	Pce
	7
	 
	 

	ETA23
	Thermo soudeuse
	Pce
	8
	 
	 

	ETA24
	Trancheuse à pain
	Pce
	4
	 
	 

	ETA25
	Humidimètre
	Pce
	7
	 
	 

	ETA26
	Pasteurisateur 30 L
	pc
	3
	 
	 

	ETA27
	Blender mixeur électrique verre 2,5 L
	pc
	3
	 
	 

	ETA28
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pce
	9
	 
	 

	ETA29
	Cagettes
	Pce
	45
	 
	 

	ETA30
	Bacs de lavage (Machine à laver en profondeur de fruits et légumes)
	Pce
	3
	 
	 

	ETA31
	Bâches
	Pce
	15
	 
	 

	ETA32
	Plats en inox kit de 6 pièces
	Pce
	9
	 
	 

	ETA33
	Cuvettes en inox 5 L
	Pce
	15
	 
	 

	ETA34
	Cuvettes en plastique 15-20 L (Bassin)
	Pce
	35
	 
	 

	ETA35
	Entonnoir en inox kit de 2pc
	Pce
	9
	 
	 

	ETA36
	Seaux en plastique 15-20 L
	Pce
	15
	 
	 

	ETA37
	Couteau en inox lot de 4 pièces
	Pce
	30
	 
	 

	ETA38
	Éplucheuse en inox
	Pce
	30
	 
	 

	ETA39
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	3
	 
	 

	ETA40
	Ciseaux
	Pce
	15
	 
	 

	ETA41
	Thermo-soudeuse 260 W
	Pce
	6
	 
	 

	ETA42
	Broyeur en inox 0,75 kW Extracteur de jus
	Pce
	3
	 
	 

	ETA43
	Kit presse 18 L et broyeur 7 L à fruits (manuel)
	Kit
	6
	 
	 

	ETA44
	Cuisinière à gaz 2 brûleurs – 27 kW
	Pce
	3
	 
	 

	ETA45
	Cuves en inox 200 L
	Pce
	3
	 
	 

	ETA46
	Seaux en inox 12 L
	Pce
	3
	 
	 

	ETA47
	Capsuleuse manuelle
	Pce
	15
	 
	 

	ETA48
	Capsule en carton de 10 000 pièces
	Carton
	6
	 
	 

	ETA49
	Marmite 30 L avec couvercle
	Pce
	3
	 
	 

	ETA50
	Jeu de 6 louches en inox à queue allongée
	Jeu
	9
	 
	 

	ETA51
	Passoire ou tamis en inox
	Pce
	15
	 
	 

	ETA52
	Thermomètre électronique à sonde déportée |
	Pce
	10
	 
	 

	ETA53
	Table de séchage Cadre de séchage empilable
	Pce
	9
	 
	 

	ETA54
	Écumoire en inox
	Pce
	9
	 
	 

	ETA55
	Étiqueteuse
	Pce
	6
	 
	 

	ETA56
	Fûts en plastique 220-225 L
	Pce
	3
	 
	 

	ETA57
	Tissu filtrant multifonction
	Rouleau
	15
	 
	 

	ETA58
	Torréfacteur
	Pce
	3
	 
	 

	ETA59
	Moulin à Marteaux
	Pce
	2
	 
	 

	ETA60
	Mélangeur de farine à double cône 50 kg
	Pce
	2
	 
	 

	ETA61
	Balance à suspendre 100 kg
	Pce
	2
	 
	 

	ETA62
	Tamis vibrant
	Pce
	3
	 
	 

	ETA63
	Machine à coudre les sacs
	Pce
	3
	 
	 

	ETA64
	Unité d’extraction d’huile de palme
	Pce
	1
	
	

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 



Fait à :
Date :
Par (Nom de l'entité) :
Représenté par (nom complet) :
Signature du représentant autorisé :
5. Formulaire d'offre - Prix - lot 3
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total. en € HTVA

	EBBR1
	Compresseur 100 L
	Pce
	5
	 
	 

	EBBR2
	Affûteuse meule Ø 200 x 40 - 120 W
	Pce
	6
	 
	 

	EBBR3
	Étau parallèle
	Pce
	7
	 
	 

	EBBR4
	Lot d'une machine combinée 4 opérations avec pièces consommables
	Lot
	1
	 
	 

	EBBR5
	Scie à ruban 1,5 kW
	Pce
	1
	 
	 

	EBBR6
	Machine combinée 3 opérations (Scie circulaire ; rabot-dégau; mortaiseuse)
	Pce
	5
	 
	 

	EBBR7
	Fendeuse de culmes de bambou professionnel
	Pce
	6
	 
	 

	EBBR8
	Grand couteau (traitement bambou)
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR9
	Petit couteau (traitement bambou)
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR10
	Grand ciseau (traitement bambou)
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR11
	Petit ciseau (traitement bambou)
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR12
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	22
	 
	 

	EBBR13
	Foreuse avec jeu de forets
	Pce
	17
	 
	 

	EBBR14
	Rallonge
	Pce
	10
	 
	 

	EBBR15
	Scie à cadre
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR16
	Scie Saint Joseph
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR17
	Scie à dos
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR18
	Scie à onglet sur coulisses
	Pce
	8
	 
	 

	EBBR19
	Marteau arrache-clou
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR20
	Maillet en caoutchouc
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR21
	Rabot
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR22
	Râpe
	Pce
	15
	 
	 

	EBBR23
	Jeu de limes
	Jeu
	13
	 
	 

	EBBR24
	Jeu de ciseaux à bois
	Jeu
	17
	 
	 

	EBBR25
	Vilebrequin
	Pce
	17
	 
	 

	EBBR26
	Presses à main
	Pce
	45
	 
	 

	EBBR27
	Meuleuses D230
	Pce
	6
	 
	 

	EBBR28
	Jeu de tournevis
	Jeu
	13
	 
	 

	EBBR29
	Table de travail (Établi)
	Pce
	15
	 
	 

	EBBR30
	Ponceuse électrique à bande 1200 W
	Pce
	2
	 
	 

	EBBR31
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	6
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 



 
Fait à :

Date :

Par (Nom de l'entité) :

Représenté par (nom complet) :

Signature du représentant autorisé :





6. Formulaire d'offre - Prix - lot 4
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total en € HTVA

	ESCS1
	Poste à souder moto - soudeuse diesel 7,5 CV
	Pce
	5
	 
	 

	ESCS2
	Poste à souder à arc 250A
	Pce
	13
	 
	 

	ESCS3
	Perceuses fixe
	Pce
	3
	 
	 

	ESCS4
	Foreuses portables à câbles
	Pce
	9
	 
	 

	ESCS5
	Visseuses et leurs accessoires
	Pce
	9
	 
	 

	ESCS6
	Compresseur 100 L
	Pce
	2
	 
	 

	ESCS7
	Meuleuse d'angle 230 mm 2800 W
	Pce
	15
	 
	 

	ESCS8
	Rallonge professionnelle
	Pce
	12
	 
	 

	ESCS9
	Presse manuelle pour briques en argile avec moules diversifiés
	Pièce
	20
	 
	 

	ESCS10
	Broyeur d'argile
	Pièce
	2
	 
	 

	ESCS11
	Tamis vibrant
	Pièce
	2
	 
	 

	ESCS12
	Malaxeur 5 kW
	Pièce
	2
	 
	 

	ESCS13
	Brouettes
	Pièce
	2
	 
	 

	ESCS14
	Caisse textile 39 L avec composition plombier 95 outils
	Caisse
	3
	 
	 

	ESCS15
	Étau de fixation sur trépied
	Pce
	3
	 
	 

	ESCS16
	Lime
	Pce
	3
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 



Fait à :
Date :
Par (Nom de l'entité) :
Représenté par (nom complet) :

Signature du représentant autorisé :
7. Formulaire d'offre - Prix - lot 5
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total. en € HTVA

	EEST1
	Panneaux solaires photovoltaïques mono-si 440 Wc
	Pce
	10
	 
	 

	EEST2
	Panneaux solaires photovoltaïques poly-si 440 Wc
	Pce
	10
	 
	 

	EEST3
	Onduleur en 150 W 12 V
	Pce
	4
	 
	 

	EEST4
	Onduleur en 2000 W 24 V
	Pce
	4
	 
	 

	EEST5
	Onduleur en 5000 W 48 V
	Pce
	2
	 
	 

	EEST6
	Régulateurs de charge PWM 30A
	Pce
	6
	 
	 

	EEST7
	Régulateurs de charge MPPT 30A
	Pce
	6
	 
	 

	EEST8
	Batteries solaires AGM 12V 50Ah
	Pce
	8
	 
	 

	EEST9
	Batterie solaire Lithium 2,5 kWh 48 V
	Pce
	2
	 
	 

	EEST10
	Supports et structures de fixation d'un panneau solaire
	Kit
	16
	 
	 

	EEST11
	Câbles solaires R&N 2 x 10 m 4 mm²
	ml
	200
	 
	 

	EEST12
	Connecteurs MC4-Lot de 10 Paires de connecteurs MC4 mâles + fiche 4-6 mm² Type 4 PV-KBT4/6I
	Lot
	20
	 
	 

	EEST13
	TD 8 modules IP65 DC/AC
	Pce
	20
	 
	 

	EEST14
	Parafoudres DC 20kA 1000VDC Type 2
	Pce
	10
	 
	 

	EEST15
	Parafoudres AC 20kA 230AC Type 2
	Pce
	10
	 
	 

	EEST16
	Fusible DC 20A
	Pce
	10
	 
	 

	EEST17
	Disjoncteur DC 32A
	Pce
	10
	 
	 

	EEST18
	Disjoncteur AC 16-20A
	Pce
	10
	 
	 

	EEST19
	Multimètres numériques
	Pce
	10
	 
	 

	EEST20
	Pinces ampèremétriques
	Pce
	10
	 
	 

	EEST21
	Irradiance mètre / Solar meter
	Pce
	2
	 
	 

	EEST22
	Perceuses électriques à câble
	Pce
	10
	 
	 

	EEST23
	Visseuses électriques à batterie
	Pce
	10
	 
	 

	EEST24
	Jeu de tournevis isolés
	Jeu
	10
	 
	 

	EEST25
	Jeu de clés plates
	Jeu
	10
	 
	 

	EEST26
	Jeu de clés à cliquet
	Jeu
	10
	 
	 

	EEST27
	Jeu de pinces
	Jeu
	10
	 
	 

	EEST28
	Sertisseuses MC4
	Pce
	6
	 
	 

	EEST29
	Escabeau professionnel
	Pce
	6
	 
	 

	EEST30
	Boîtes à outils complètes pour électricien
	Boite
	2
	 
	 

	EEST31
	Marteau d'Électricien
	Pce
	30
	 
	 

	EEST32
	Couteau d'Électricien
	Pce
	30
	 
	 

	EEST33
	Imprimante couleur à réservoir d'encre (type Epson L805 ou équivalent)
	Pce
	4
	 
	 

	EEST34
	Imprimante multifonction couleur A3 (type Canon image RUNNER C3326i ou équivalent)
	Pce
	4
	 
	 

	EEST35
	Ordinateurs laptop
	Pce
	8
	 
	 

	EEST36
	Aspirateur
	Pce
	4
	 
	 

	EEST37
	Appareil photo numérique
	Pce
	4
	 
	 

	EEST38
	Stabilisateur
	Pce
	4
	 
	 

	EEST39
	Multiprise
	Pce
	8
	 
	 

	EEST40
	Table simple bureau
	Pce
	16
	 
	 

	EEST41
	Chaise simple
	Pce
	32
	 
	 

	EEST42
	Ciseaux simples
	Pce
	12
	 
	 

	EEST43
	Ciseaux à dents
	Pce
	12
	 
	 

	EEST44
	Clé USB 32 Go (type Kioxia ou équivalent)
	Pce
	8
	 
	 

	EEST45
	Perforateur
	Pce
	16
	 
	 

	EEST46
	Grande agrafeuse
	Pce
	4
	 
	 

	EEST47
	Petites agrafeuses
	Pce
	8
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 


 
Fait à :
Date :
Par (Nom de l'entité) :
Représenté par (nom complet) :
Signature du représentant autorisé :
8. Formulaire d'offre - Prix - lot 6
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € THVA
	Prix Total en € HTVA

	ETCA1
	Machine à coudre pour cuir et chaussures
	Pce
	2
	 
	 

	ETCA2
	Machine à coudre à bras cylindrique
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA3
	Machine de finition Touret à poncer
	Pce
	2
	 
	 

	ETCA4
	Machine à parer le cuir
	Pce
	2
	 
	 

	ETCA5
	Presse à semelles
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA6
	Machine de collage à chaud
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA7
	Machine à élargir les chaussures
	Pce
	2
	 
	 

	ETCA8
	Machine de couture de semelles
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA9
	Marteaux de cordonnier
	Pce
	5
	 
	 

	ETCA10
	Alènes
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA11
	Pinces de montage
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA12
	Couteaux à cuir
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA13
	Ciseaux professionnels
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA14
	Kit Pince cuir emporte pièce
	Kit
	5
	 
	 

	ETCA15
	Jeu de Râpes et limes
	Jeu
	5
	 
	 

	ETCA16
	Aiguilles pour cuir
	Pce
	1000
	 
	 

	ETCA17
	Mètre Ruban
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA18
	Kit de Formes (embauchoirs) 36-44
	Pce
	5
	 
	 

	ETCA19
	Table de découpe
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA20
	Pied à coulisse
	Pce
	5
	 
	 

	ETCA21
	Pistolet à colle
	Pce
	10
	 
	 

	ETCA22
	Établis de travail
	Pce
	3
	 
	 

	ETCA23
	Étagères de rangement
	Pce
	3
	 
	 

	ETCA24
	Chaises ergonomiques
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA25
	Couteaux de vannerie
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA26
	Sécateurs
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA27
	Ciseaux robustes
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA28
	Faucille
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA29
	Machettes
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA30
	Pinces coupantes
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA31
	Éplucheurs de rotin/osier
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA32
	Machine éclisseuse bambou osier
	Pce
	1
	 
	 

	ETCA33
	Aiguilles de vannerie
	Pce
	100
	 
	 

	ETCA34
	Maillets en bois
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA35
	Marteaux légers
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA36
	Bassin 30 L
	Pce
	5
	 
	 

	ETCA37
	Étagères de rangement
	Pce
	3
	 
	 

	ETCA38
	Machines combinées (avec points zigzag)
	Pce
	12
	 
	 

	ETCA39
	Machines surfileuses
	Pce
	3
	 
	 

	ETCA40
	Machines surjeteuses
	Pce
	6
	 
	 

	ETCA41
	Machines à tricoter
	Pce
	3
	 
	 

	ETCA42
	Machine broderie en chaînette/décorative
	Pce
	6
	 
	 

	ETCA43
	Machines presse-boutons avec Moules / formes pour boutons
	Pce
	6
	 
	 

	ETCA44
	Fer à repasser
	Pce
	6
	 
	 

	ETCA45
	Tables de coupe
	Pce
	6
	 
	 

	ETCA46
	Chaises
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA47
	Ciseaux du tailleur
	Pce
	15
	 
	 

	ETCA48
	Tables pour repassage
	Pce
	3
	 
	 

	ETCA49
	Seaux en plastique (10 litres)
	Pce
	6
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 


 
Fait à :
Date :
Par (Nom de l'entité) :
Représenté par (nom complet) :
Signature du représentant autorisé :
9. Formulaire d'offre - Prix - lot 7
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total. en € HTVA

	EHR1
	Moulin à légumes
	Pce
	2
	 
	 

	EHR2
	Essoreuse à salade
	Pce
	2
	 
	 

	EHR3
	Mandoline
	Pce
	6
	 
	 

	EHR4
	Coupe-frites
	Pce
	6
	 
	 

	EHR5
	Hachoir à viande électrique
	Pce
	6
	 
	 

	EHR6
	Balance
	Pce
	6
	 
	 

	EHR7
	Cuisinière électrique
	Pce
	2
	 
	 

	EHR8
	Micro-ondes
	Pce
	2
	 
	 

	EHR9
	Congélateur
	Pce
	2
	 
	 

	EHR10
	Bouteilles thermos
	Pce
	6
	 
	 

	EHR11
	Couteaux
	Jeu
	30
	 
	 

	EHR12
	Fouet
	Pce
	6
	 
	 

	EHR13
	Pinceau
	Pce
	6
	 
	 

	EHR14
	Pinces
	Pce
	6
	 
	 

	EHR15
	Planche à découper
	Pce
	6
	 
	 

	EHR16
	Spatule
	Pce
	6
	 
	 

	EHR17
	Araignée
	Pce
	6
	 
	 

	EHR18
	Casserole
	Pce
	6
	 
	 

	EHR19
	Écumoire
	Pce
	6
	 
	 

	EHR20
	Louche
	Pce
	20
	 
	 

	EHR21
	Passoire
	Pce
	6
	 
	 

	EHR22
	Rouleau à pâtisserie
	Pce
	6
	 
	 

	EHR23
	Thermomètre
	Pce
	6
	 
	 

	EHR24
	Bassin
	Pce
	6
	 
	 

	EHR25
	Cuillère à café
	Pce
	30
	 
	 

	EHR26
	Cuillère à soupe
	Pce
	30
	 
	 

	EHR27
	Plateaux
	Pce
	6
	 
	 

	EHR28
	Gobelet
	Pce
	30
	 
	 

	EHR29
	Vans
	Pce
	6
	 
	 

	EHR30
	Table de cuisine
	Pce
	6
	 
	 

	EHR31
	Fourchette
	Pce
	30
	 
	 

	EHR32
	Étagère
	Pce
	6
	 
	 

	EHR33
	Bol
	Pce
	30
	 
	 

	EHR34
	Poêle
	Pce
	6
	 
	 

	EHR35
	Râpe
	Pce
	6
	 
	 

	EHR36
	Guéridon
	Pce
	2
	 
	 

	EHR37
	Serviettes en tissu
	Pce
	10
	 
	 

	EHR38
	Le Chafing dish ou bain-marie
	Pce
	2
	 
	 

	EHR39
	Les assiettes creuses
	Pce
	30
	 
	 

	EHR40
	Les assiettes plates
	Pce
	30
	 
	 

	EHR41
	Les assiettes à dessert
	Pce
	30
	 
	 

	EHR42
	Carafe à décanter et sous carafe
	Pce
	10
	 
	 

	EHR43
	La sous-tasse et tasse à café
	Pce
	30
	 
	 

	EHR44
	La tasse à thé
	Pce
	10
	 
	 

	EHR45
	Sucrier
	Pce
	10
	 
	 

	EHR46
	Théière
	Pce
	6
	 
	 

	EHR47
	Cafetière
	Pce
	6
	 
	 

	EHR48
	Cuillère à mélange
	Pce
	10
	 
	 

	EHR49
	Cuillère à glace ou pince à glace
	Pce
	10
	 
	 

	EHR50
	Pot à eau chaude
	Pce
	10
	 
	 

	EHR51
	Cuve à jus
	Pce
	2
	 
	 

	EHR52
	Porte couverts (plateau)
	Pce
	10
	 
	 

	EHR53
	Panier à vin
	Pce
	10
	 
	 

	EHR54
	Tire-bouchon
	Pce
	10
	 
	 

	EHR55
	Couteau grenadin / couteau sommelier
	Pce
	10
	 
	 

	EHR56
	Verre ballon
	Pce
	10
	 
	 

	EHR57
	Verre à Martini
	Pce
	10
	 
	 

	EHR58
	Verre Collins
	Pce
	10
	 
	 

	EHR59
	Verre Highball
	Pce
	10
	 
	 

	EHR60
	Les verres à cocktail
	Pce
	10
	 
	 

	EHR61
	Verre Old Fashioned
	Pce
	10
	 
	 

	EHR62
	Verres passe-partout
	Pce
	10
	 
	 

	EHR63
	Verre à vin rouge
	Pce
	10
	 
	 

	EHR64
	Verre à vin blanc
	Pce
	10
	 
	 

	EHR65
	Verre à eau
	Pce
	10
	 
	 

	EHR66
	Table de cocktail
	Pce
	10
	 
	 

	EHR67
	Nappe pour la table de cocktail
	Pce
	10
	 
	 

	EHR68
	Bacs à verres
	Pce
	7
	 
	 

	EHR69
	Bacs à assiettes
	Pce
	10
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 


 
Fait à :

Date :

Par (Nom de l'entité) :

Représenté par (nom complet) :

Signature du représentant autorisé :
10. Formulaire d'offre - Prix - lot 8
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total en € HTVA

	EAEPV1
	Incubateur pour œufs de poule avec retourneur automatique 500 œufs
	Pce
	2
	 
	 

	EAEPV2
	Groupe électrogène diesel 5 kVA
	Pce
	2
	 
	 

	EAEPV3
	Mangeoires pour poussins
	Pce
	200
	 
	 

	EAEPV4
	Mangeoires trémie pour poules pondeuses
	Pce
	60
	 
	 

	EAEPV5
	Abreuvoirs manuels
	Pce
	60
	 
	 

	EAEPV6
	Seaux alimentaires 15 L
	Pce
	20
	 
	 

	EAEPV7
	Lampes chauffantes
	Pce
	20
	 
	 

	EAEPV8
	Thermomètres
	Pce
	12
	 
	 

	EAEPV9
	Hygromètres
	Pce
	4
	 
	 

	EAEPV10
	Cages de démarrage des poussins
	Pce
	12
	 
	 

	EAEPV11
	Caisses de transport des poussins
	Pce
	12
	 
	 

	EAEPV12
	Désinfectant poulailler 5 L
	bidon de 5l
	6
	 
	 

	EAEPV13
	Pulvérisateurs 10-15 L
	Pce
	7
	 
	 

	EAEPV14
	Kit valise de soin pour poule - les essentiels
	Pce
	6
	 
	 

	EAEPV15
	Aiguilles et seringues pour vaccins avicoles
	Set
	70
	 
	 

	EAEPV16
	Bottes d'éleveurs
	paire
	44
	 
	 

	EAEPV17
	Spray poulailler anti-puce anti-poux anti-acarien 500ml
	Pce
	20
	 
	 

	EAEPV18
	Broyeur mélangeur d'aliment
	Pce
	2
	 
	 

	EAEPV19
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pce
	2
	 
	 

	EAEPV20
	Brûleur avec bouteille à gaz pour stérilisation des semences
	Pce
	1
	 
	 

	EAEPV21
	Moulinex
	Pce
	1
	 
	 

	EAEPV22
	Brouette
	Pce
	1
	 
	 

	EAEPV23
	Grand tamis
	Pce
	1
	 
	 

	EAEPV24
	Fût
	Pce
	1
	 
	 

	EAEPV25
	Gants pour myciculture
	paire
	10
	 
	 

	EAEPV26
	Imperméable
	Pce
	2
	 
	 

	EAEPV27
	Machette
	Pce
	2
	 
	 

	EAEPV28
	Pelle
	Pce
	1
	 
	 

	EAEPV29
	Ruches Langstroth en Grevillea :50,8 cm de longx41,5 de largrx24 cm de hauteur.
	Pièce
	40
	 
	 

	EAEPV30
	Feuilles de cire gaufrée : préparées avec le moule à 1 000 cellules
	Pièce
	840
	 
	 

	EAEPV31
	Grille à reine : en plastique ou en métal galvanisé (48,5 x 39) cm
	Pièce
	40
	 
	 

	EAEPV32
	Partitions en bois ou en d’autre matière isolante
	Pièce
	120
	 
	 

	EAEPV33
	Ruffing (en mètres)
	Ml
	40
	 
	 

	EAEPV34
	Rouleau de fil (Petite section)
	Rouleau
	4
	 
	 

	EAEPV35
	Salopettes + Masques
	Pièce
	4
	 
	 

	EAEPV36
	Gants pour apiculteur
	Pièce
	4
	 
	 

	EAEPV37
	Enfumoir en acier inoxydable (hauteur 23-27 cm :ø100-120 mm)
	Pièce
	3
	 
	 

	EAEPV38
	Lève-Cadre en acier inoxydable de 25 -28 cm de longueur
	Pièce
	3
	 
	 

	EAEPV39
	Seau en plastique blanc, de 20 litres avec couvercle : H=510 mm
	Pièce
	4
	 
	 

	EAEPV40
	Brosse fine à abeilles
	Pièce
	4
	 
	 

	EAEPV41
	Couteaux à désoperculer en inox, longueur de 28 cm
	Pièce
	5
	 
	 

	EAEPV42
	Fourchette à désoperculer en inox
	Pièce
	5
	 
	 

	EAEPV43
	Bac à désoperculer en inox ou en PVC de (70 x 80x60 cm de prof.
	Pièce
	1
	 
	 

	EAEPV44
	Maturateur en inox
	Pièce
	5
	 
	 

	EAEPV45
	Filtre double tamis accompagné d’un sac en nylon 350 mm
	Pièce
	5
	 
	 

	EAEPV46
	Balance en acier inoxydable
	Pièce
	2
	 
	 

	EAEPV47
	Réfractomètre professionnel 0 à 80% Bri
	Pièce
	1
	 
	 

	EAEPV48
	Pots de conditionnement en plastique (1 kg)
	Pièce
	400
	 
	 

	EAEPV49
	Pots de conditionnement en plastique (500g)
	Pièce
	400
	 
	 

	EAEPV50
	Gaufrier à refroidissement
	Pièce
	1
	 
	 

	EAEPV51
	Production de reines d'abeilles
	Kit
	40
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 


 
Fait à :
Date :
Par (Nom de l'entité) :
Représenté par (nom complet) :
Signature du représentant autorisé :
11. Formulaire d'offre - Prix - lot 9
Les prix de chacun des postes de l'inventaire sont établis en respectant la valeur relative de ces postes par rapport au montant total de l'offre. Tous les frais généraux et financiers, ainsi que le bénéfice, sont répartis sur les différents postes proportionnellement à l'importance de ceux-ci.
	Poste N°
	Equipements 
	Unité
	Quantité 
	Prix Unitaire en € HTVA
	Prix Total. en € HTVA

	EPAS1
	Broyeur de sciure de bois 7,5 kW
	Pièce
	2
	 
	 

	EPAS2
	Presse à briquettes 15 kW
	Pièce
	2
	 
	 

	EPAS3
	Tamis vibrant 1,5 kW
	Pièce
	2
	 
	 

	EPAS4
	Bâche de séchage
	Pièce
	6
	 
	 

	EPAS5
	Bascule de 300 kg et accessoires
	Pièce
	2
	 
	 

	EPAS11
	Réservoirs pour la conservation de l'huile de noix de palmiste
	Pce
	4
	 
	 

	EPAS12
	Moules à savon
	Pce
	2
	 
	 

	EPAS13
	Mélangeur
	Pce
	1
	 
	 

	EPAS14
	Tentes pour séchage
	Pce
	4
	 
	 

	EPAS15
	Balance de précision
	Pce
	3
	 
	 

	EPAS16
	PH-mètre pour vérifier l'acidité du savon
	Pce
	2
	 
	 

	EPAS17
	Coupe-savon
	Pce
	2
	 
	 

	EPAS18
	Thermomètre
	Pce
	2
	 
	 

	EPAS19
	Table de coupe métallique
	Pce
	1
	 
	 

	Montant total en € HTVA
	 

	Taux de la TVA
	 

	Montant total TTC
	 


 
Fait à :

Date :

Par (Nom de l'entité) :

Représenté par (nom complet) :

Signature du représentant autorisé



[bookmark: declaration]
Annexe au formulaire de prix - (à remplir exhaustivement)                                                           
	DONNEES DU TITULAIRE DU COMPTE
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	TITULAIRE DU COMPTE (1)
	 
	 

	ADRESSE
	

	 

	VILLE
	 
	
	CODE POSTAL
	
	 

	PAYS
	 
	 

	CONTACT
	 
	 

	TELEPHONE FIXE
	 
	
	MOBILE
	 
	 

	E - MAIL
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
COORDONNEES BANCAIRES
	
	
	
	

	
	
	
	
	 
	 

	INTITULE DU COMPTE
	 
	 

	NOM DE LA BANQUE
	
	

	ADRESSE (DE L'AGENCE)
	

	 

	VILLE
	 
	
	CODE POSTAL
	 
	 

	PAYS
	 
	 

	NUMERO DE COMPTE (2)
	 
	 

	IBAN
	 
	 

	CODE BIC/SWIFT
	
	

	 
	
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	

	
	
	DATE + SIGNATURE DU TITULAIRE DU COMPTE 
	

	Remarques importantes :
	
	
	
	
	

	(1) Le nom ou le titre sous lequel le compte a été ouvert et non le nom du mandataire.



	



12. Déclaration sur l'honneur – motifs d'exclusion
Par la présente, je/nous, agissant en ma/notre qualité de représentant(s) légal(e)/légaux du soumissionnaire /bénéficiaire/partenaire/cocontractant cité ci-dessous, ci-après dénommé la “contrepartie”, déclare que/ déclarons   que *:
*Veuillez cocher les cases correspondantes pour confirmer chaque situation

· la contrepartie ou l’un de ses dirigeants n’a fait l’objet d’aucune condamnation prononcée par une décision judiciaire ayant force de chose jugée pour l’une des infractions suivantes :

a.	participation à une organisation criminelle ;
b.	corruption;
c.	fraude;
d.	infractions terroristes, infractions liées aux activités terroristes ou incitation à commettre une telle infraction, complicité ou tentative d’une telle infraction ;
e.	blanchiment de capitaux ou financement du terrorisme ;
f.	travail des enfants et autres formes de traite des êtres humains ;
g.	occupation de ressortissants de pays tiers en séjour illégal ;
h.	la création de sociétés offshore. 

· la contrepartie satisfait à ses obligations relatives au paiement d’impôts, de taxes et de cotisations de sécurité sociale pour un montant de plus de 3.000 €, sauf si elle peut démontrer qu’elle détient à l’égard d’un pouvoir adjudicateur une ou plusieurs créances certaines, exigibles et libres de tout engagement envers des tiers, pour un montant au moins égal à celui pour lequel elle est en retard de paiement de dettes fiscales ou sociales.	

· la contrepartie n’est pas en état de faillite, de liquidation, de cessation d’activités, de réorganisation judiciaire, ou a fait l’aveu de sa faillite, ou fait l’objet d’une procédure de liquidation ou de réorganisation judiciaire, ou est dans toute situation analogue résultant d’une procédure de même nature existant dans d’autres réglementations nationales ; 


la contrepartie n’a commis aucune faute professionnelle grave qui remet en cause son intégrité. Sont notamment considérées comme une faute professionnelle grave :  
a.	une infraction à la Politique de Enabel concernant l’exploitation et les abus sexuels;
b.	une infraction à la Politique de Enabel concernant la maîtrise des risques de fraude et de corruption ;
c.	une infraction relative à une disposition d’ordre réglementaire de la législation locale applicable relative au harcèlement sexuel au travail ;
d.	le soumissionnaire s’est rendu gravement coupable de fausse déclaration ou faux documents en fournissant les renseignements exigés pour la vérification de l’absence de motifs d’exclusion ou la satisfaction des critères de sélection, ou a caché des informations ;
e.	Enabel dispose d’éléments suffisamment plausibles pour conclure que le soumissionnaire a commis des actes, conclu des conventions ou procédé à des ententes en vue de fausser la concurrence ;
f.	La présence du soumissionnaire sur une des listes d’exclusion Enabel en raison d’un tel acte/convention/entente est considérée comme élément suffisamment plausible. 
	
En matière de conflit d’intérêts :
Veuillez cocher la situation applicable

· la contrepartie ou un de ses dirigeants ne se trouve dans aucune situation actuelle ou potentielle de conflit d’intérêts et n’ entretien de relation d'affaires ou familiale, réelle ou potentielle, et ne paraît pas raisonnablement comme telle, avec un membre du conseil d'administration d’Enabel ou d’un membre de son personnel, ou toute autre personne qui a été ou pourrait raisonnablement être directement ou indirectement impliquée dans (i) la préparation du dossier d'appel d'offres, d’appel à proposition ou de tout autre contrat, (ii) la procédure de sélection, ou (iii) l'exécution du marché, du subside ou du contrat.
ou
· la contrepartie informe Enabel de tout conflit d'intérêts réels, potentiels ou raisonnablement perçus, susceptible d’affecter, ou pouvant raisonnablement être perçu comme susceptible d’affecter, l’impartialité dans le cadre de la procédure de passation de marché, d’octroi d’un subside ou de tout autre contrat, y compris la procédure de sélection et l’exécution de ceux-ci..   

· Une description détaillée de tout conflit d'intérêts réel, potentiel ou raisonnablement perçu, incluant leur nature et les personnes impliquées, sera annexée à la présente déclaration.
	
· la contrepartie ne s’est rendue coupable d’aucune défaillance importante ou persistante constatée lors de l’exécution d’une obligation essentielle qui lui incombait dans le cadre d’un contrat antérieur passé avec un autre pouvoir public, lorsque ces défaillances ont donné lieu à des mesures d’office, des dommages et intérêts ou à une autre sanction comparable.

· la contrepartie atteste qu’aucune mesure restrictive n’a été prise à l’encontre de la contrepartie dans l’objectif de mettre fin aux violations de la paix et sécurité internationales comme le terrorisme, les violations des droits de l’homme, la déstabilisation des États souverains et la prolifération d’armes de destruction massive.

· la contrepartie ne figure pas sur une liste des sanctions financières  de personnes, de groupes ou d’entités soumises par les Nations-Unies, l’Union européenne ou la Belgique .

Je m’engage/ Nous nous engageons à communiquer sans délai à Enabel tout changement de situation au regard des points qui précèdent, y compris en cas de toute mesure de sanction ou d’embargo adoptée par les Nations Unies, l'Union européenne et/ou la Belgique intervenu suite à notre signature de la présente Déclaration.

	Done at:
	
	Date:
	

	By (Name of entity):
	
	Represented by (Full name)
	

	Signature of authorised representative:
	



[bookmark: doc__modle_du_dume]9 Modèle du DUME
Document unique de marché européen (DUME)
Partie I : Informations concernant la procédure de passation et de marché et le pouvoir adjudicateur ou l’entité adjudicatrice
	Identité de l’acheteur


Nom official :
Agence belge de Développement (Enabel)
Pays :
  Burundi
	Informations relatives à la procédure de passation de marché


Type de procédure :
Procédure ouverte
Titre :
Fourniture, installation et mise en service d'équipements pour les Unités d’Appui Pédagogique et production (UAPP) et les nouvelles filières dans les centres de formation professionnelle au Burundi 
Numéro de référence attribué au dossier par le pouvoir adjudicateur ou l’entité adjudicatrice (le cas échéant) :
BDI23004-10025 du 27/07/2026
Partie II : Informations concernant l’opérateur économique
Pour rappel, en cas d’association momentanée, le soumissionnaire doit, sous peine d'irrégularité substantielle, joindre à son offre un Document Unique de Marché Européen (DUME) complété et signé par le chef de file et chaque membre de l’association.
	A. Information concernant l’opérateur économique


Nom : …
Rue et numéro : …
Code postal : …
Ville : …
Pays : …
Adresse Internet (adresse web) (le cas échéant) : …
Adresse électronique : …
Téléphone : …
Personne ou personnes de contact : …
Numéro de TVA (le cas échéant) : …
En l’absence de numéro de TVA, veuillez indiquer un autre numéro d’identification national, le cas échéant et s’il y a lieu.
L’opérateur économique est-il une micro, une petite ou une moyenne entreprise ?
❍ Oui
❍ Non


L’opérateur économique participe-t-il à la procédure de passation de marché avec d’autres ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
Veillez à ce que les autres parties concernées fournissent un formulaire DUME distinct.
a) Veuillez préciser le rôle de l’opérateur économique au sein du groupement d’opérateurs économiques (chef de groupe, responsable de l’exécution de tâches spécifiques, etc.) :

b) Veuillez désigner les autres opérateurs économiques participant conjointement à la procédure de passation de marché :

c) Le cas échéant, nom du groupement participant :


S’il y a lieu, indiquez le ou les lots pour lesquels l’opérateur économique souhaite soumettre une offre :
-
	B. Information relatives aux représentants de l’opérateur économique


Veuillez indiquer les nom(s) et adresse(s) de la (/des) personne(s) habilitée(s) à représenter l’opérateur économique aux fins de la présente procédure de passation de marché :
Prénom : …
Nom : …
Date de naissance : …
Lieu de naissance : …
Rue et numéro : …
Code postal : …
Ville : …
Pays : …
Adresse électronique : …
Téléphone : …
Fonction/agissant en qualité de : …
Le cas échéant, veuillez fournir des informations détaillées sur la représentation (forme, étendue, finalité, etc.) :

	C. Informations relatives au recours aux capacités d’autres entités


L’opérateur économique a-t-il recours aux capacités d’autres entités pour satisfaire aux critères de sélection figurant dans la partie IV et aux critères et règles figurant (le cas échéant) dans la partie V ci-dessous ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
Veuillez fournir pour chacune des entités concernées un formulaire DUME distinct contenant les informations demandées dans les sections A et B de la présente partie et à la partie III, dûment rempli et signé par les entités concernées.
Veuillez noter que cela doit également comprendre tous les techniciens ou les organismes techniques qui ne font pas directement partie de l’entreprise de l’opérateur économique, en particulier ceux qui sont responsables du contrôle de la qualité et, lorsqu’il s’agit de marchés publics de travaux, les techniciens ou les organismes techniques auxquels l’opérateur économique pourra faire appel pour l’exécution de l’ouvrage.
Dans la mesure où cela est pertinent pour la ou les capacités spécifiques auxquelles l’opérateur économique a recours, veuillez inclure pour chacune des entités concernées les informations demandées dans les parties IV et V.
Partie III : Motifs d’exclusion
	A. Motifs liés à des condamnations pénales


L’article 57, paragraphe 1 de la directive 2014/24/UE définit les motifs d’exclusion suivants
Participation à une organisation criminelle
L’opérateur économique lui-même ou toute personne membre de son organe administratif, de gestion ou de surveillance ou détenant un pouvoir de représentation, de décision ou de contrôle en son sein ont-ils fait l’objet d’une condamnation prononcée par jugement définitif pour participation à une organisation criminelle, cette condamnation ayant été prononcée il n’y a pas plus de cinq ans ou comportant une période d’exclusion encore applicable fixée directement dans la sentence ? Telle que définie à l’article 2 de la décision-cadre 2008/841/JAI du Conseil du 24 octobre 2008 relative à la lutte contre la criminalité organisée (JO L 300 du 11.11.2008, p. 42).
❍ Oui
❍ Non


Corruption
L’opérateur économique lui-même ou toute personne membre de son organe administratif, de gestion ou de surveillance ou détenant un pouvoir de représentation, de décision ou de contrôle en son sein ont-ils fait l’objet d’une condamnation prononcée par jugement définitif pour corruption, cette condamnation ayant été prononcée il n’y a pas plus de cinq ans ou comportant une période d’exclusion encore applicable fixée directement dans la sentence ? Telle que définie à l’article 3 de la convention relative à la lutte contre la corruption impliquant des fonctionnaires des Communautés européennes ou des États membres de l’Union européenne (JO C 195 du 25.6.1997, p. 1) et à l’article 2, paragraphe 1, de la décision-cadre 2003/568/JAI du Conseil du 22 juillet 2003 relative à la lutte contre la corruption dans le secteur privé (JO L 192 du 31.7.2003, p. 54). Ce motif d’exclusion comprend également la corruption telle que définie dans le droit interne de l’État membre du pouvoir adjudicateur (entité adjudicatrice) ou de l’opérateur économique.
❍ Oui
❍ Non


Fraude
L’opérateur économique lui-même ou toute personne membre de son organe administratif, de gestion ou de surveillance ou détenant un pouvoir de représentation, de décision ou de contrôle en son sein ont-ils fait l’objet d’une condamnation prononcée par jugement définitif pour fraude, cette condamnation ayant été prononcée il n’y a pas plus de cinq ans ou comportant une période d’exclusion encore applicable fixée directement dans la sentence ? Au sens de l’article 1er de la convention relative à la protection des intérêts financiers des Communautés européennes (JO C 316 du 27.11.1995, p. 48).
❍ Oui
❍ Non


Infraction terroriste ou infraction liée aux activités terroristes
L’opérateur économique lui-même ou toute personne membre de son organe administratif, de gestion ou de surveillance ou détenant un pouvoir de représentation, de décision ou de contrôle en son sein ont-ils fait l’objet d’une condamnation prononcée par jugement définitif pour infraction terroriste ou infraction liée aux activités terroristes, cette condamnation ayant été prononcée il n’y a pas plus de cinq ans ou comportant une période d’exclusion encore applicable fixée directement dans la sentence? Telles que définies aux articles 1er et 3 de la décision cadre du Conseil du 13 juin 2002 relative à la lutte contre le terrorisme (JO L 164 du 22.6.2002, p. 3). Ce motif d’exclusion comprend également le fait d’inciter à commettre une infraction, de se rendre complice d’une infraction ou de tenter de commettre une infraction, tel que visé à l’article 4 de ladite décision-cadre.
❍ Oui
❍ Non


Blanchiment de capitaux ou financement du terrorisme
L’opérateur économique lui-même ou toute personne membre de son organe administratif, de gestion ou de surveillance ou détenant un pouvoir de représentation, de décision ou de contrôle en son sein ont-ils fait l’objet d’une condamnation prononcée par jugement définitif pour blanchiment de capitaux ou financement du terrorisme, cette condamnation ayant été prononcée il n’y a pas plus de cinq ans ou comportant une période d’exclusion encore applicable fixée directement dans la sentence ? Tels que définis à l’article 1er de la directive 2005/60/CE du Parlement européen et du Conseil du 26 octobre 2005 relative à la prévention de l’utilisation du système financier aux fins du blanchiment de capitaux et du financement du terrorisme (JO L 309 du 25.11.2005, p. 15).
❍ Oui
❍ Non


Travail des enfants et autres formes de traite des êtres humains
L’opérateur économique lui-même ou toute personne membre de son organe administratif, de gestion ou de surveillance ou détenant un pouvoir de représentation, de décision ou de contrôle en son sein ont-ils fait l’objet d’une condamnation prononcée par jugement définitif pour travail des enfants et autres formes de traite des êtres humains, cette condamnation ayant été prononcée il n’y a pas plus de cinq ans ou comportant une période d’exclusion encore applicable fixée directement dans la sentence? Telles que définies à l’article 2 de la directive 2011/36/UE du Parlement européen et du Conseil du 5 avril 2011 concernant la prévention de la traite des êtres humains et la lutte contre ce phénomène ainsi que la protection des victimes et remplaçant la décision-cadre 2002/629/JAI du Conseil (JO L 101 du 15.4.2011, p. 1).
❍ Oui
❍ Non

	B. Motifs liés au paiement d’impôts et taxes ou de cotisations de sécurité sociale


L’article 57, paragraphe 2, de la directive 2014/24/UE définit les motifs d’exclusion suivants
Paiement d’impôts et taxes
L’opérateur économique a-t-il manqué à ses obligations relatives au paiement d’impôts et taxes, tant dans le pays où il est établi que dans l’État membre du pouvoir adjudicateur ou de l’entité adjudicatrice s’il diffère de son pays d’établissement ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez indiquer :
a) Pays ou Etat membre concerné : …
b) Montant concerné : …
c) Ce manquement aux obligations a-t-il été établi par d’autres moyens qu’une décision judiciaire ou administrative ?
❍ Oui
❍ Non
1) Si la réponse est oui, cette décision était-elle finale et contraignante :
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez préciser :
· La date de la condamnation ou de la décision : …
· En cas de condamnation, la durée de la période d’exclusion dans la mesure où celle-ci est fixée directement dans la condamnation : …
2) Si la réponse est non, veuillez préciser les moyens utilisés : …
d) L’opérateur économique a-t-il rempli ses obligations en payant ou en concluant un accord contraignant en vue de payer les impôts et taxes dus, y compris, le cas échéant, tout intérêt échu ou les éventuelles amendes ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Paiement de cotisations de sécurité sociales
L’opérateur économique a-t-il manqué à ses obligations relatives au paiement de cotisations de sécurité sociale, tant dans le pays où il est établi que dans l’État membre du pouvoir adjudicateur ou de l’entité adjudicatrice s’il diffère de son pays d’établissement ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez indiquer :
a) Pays ou Etat membre concerné : …
b) Montant concerné : …
c) Ce manquement aux obligations a-t-il été établi par d’autres moyens qu’une décision judiciaire ou administrative ?
❍ Oui
❍ Non
3) Si la réponse est oui, cette décision était-elle finale et contraignante :
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez préciser :
· La date de la condamnation ou de la décision : …
· En cas de condamnation, la durée de la période d’exclusion dans la mesure où celle-ci est fixée directement dans la condamnation : …
4) Si la réponse est non, veuillez préciser les moyens utilisés : …
d) L’opérateur économique a-t-il rempli ses obligations en payant ou en concluant un accord contraignant en vue de payer les cotisations de sécurité sociale dus, y compris, le cas échéant, tout intérêt échu ou les éventuelles amendes ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …

	C. Motifs liés à l’insolvabilité, aux conflits d’intérêts ou à une faute professionnelle


L’article 57, paragraphe 4, de la directive 2014/24/UE définit les motifs d’exclusion suivant
L’opérateur économique a-t-il, à sa connaissance, manqué à ses obligations dans le domaine du droit environnemental ? Telles que visées aux fins du présent marché dans le droit national, dans l’avis pertinent ou dans les documents de marché ou à l’article 18, paragraphe 2, de la directive 2014/24/UE.
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1)	Veuillez les décrire : …
2)	Avez-vous pris des mesures pour démontrer que vous êtes fiable (« auto-réhabilitation ») ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Manquement aux obligations dans le domaine du droit social
L’opérateur économique a-t-il, à sa connaissance, manqué à ses obligations dans le domaine du droit social ? Telles que visées aux fins du présent marché dans le droit national, dans l’avis pertinent ou dans les documents de marché ou à l’article 18, paragraphe 2, de la directive 2014/24/UE.
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1)	Veuillez les décrire : …
2)	Avez-vous pris des mesures pour démontrer que vous êtes fiable (« auto-réhabilitation ») ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Manquement aux obligations dans le domaine du droit du travail
L’opérateur économique a-t-il, à sa connaissance, manqué à ses obligations dans le domaine du droit du travail ? Telles que visées aux fins du présent marché dans le droit national, dans l’avis pertinent ou dans les documents de marché ou à l’article 18, paragraphe 2, de la directive 2014/24/UE.
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1)	Veuillez les décrire : …
2)	Avez-vous pris des mesures pour démontrer que vous êtes fiable (« auto-réhabilitation ») ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Faillite
L'opérateur économique est-il en faillite ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1) Veuillez les décrire : …
2) Veuillez indiquer les raisons autorisant néanmoins à remplir les obligations du contrat. Ces données ne sont pas nécessaires si l'exclusion d'opérateurs économiques est obligatoire en vertu de la législation nationale, sans possibilité de dérogation dans les cas où l'opérateur est malgré tout en mesure de remplir le contrat.


Insolvabilité
L'opérateur économique est-il en liquidation judiciaire ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1) Veuillez les décrire : …
2) Veuillez indiquer les raisons autorisant néanmoins à remplir les obligations du contrat. Ces données ne sont pas nécessaires si l'exclusion d'opérateurs économiques est obligatoire en vertu de la législation nationale, sans possibilité de dérogation dans les cas où l'opérateur est malgré tout en mesure de remplir le contrat.


Concordat préventif
L'opérateur économique a-t-il passé un accord avec ses créanciers ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1) Veuillez les décrire : …
2) Veuillez indiquer les raisons autorisant néanmoins à remplir les obligations du contrat. Ces données ne sont pas nécessaires si l'exclusion d'opérateurs économiques est obligatoire en vertu de la législation nationale, sans possibilité de dérogation dans les cas où l'opérateur est malgré tout en mesure de remplir le contrat.


Situation analogue à la faillite prévue dans la législation nationale
L'opérateur économique est-il dans une situation similaire à un cas de faillite en vertu du droit et de la réglementation nationale ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1) Veuillez les décrire : …
2) 	Veuillez indiquer les raisons autorisant néanmoins à remplir les obligations du contrat. Ces données ne sont pas nécessaires si l'exclusion d'opérateurs économiques est obligatoire en vertu de la législation nationale, sans possibilité de dérogation dans les cas où l'opérateur est malgré tout en mesure de remplir le contrat.


Biens administrés par un liquidateur
Les actifs de l'opérateur économique sont-ils gérés par un administrateur ou par une instance judiciaire ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1) Veuillez les décrire : …
2) 	Veuillez indiquer les raisons autorisant néanmoins à remplir les obligations du contrat. Ces données ne sont pas nécessaires si l'exclusion d'opérateurs économiques est obligatoire en vertu de la législation nationale, sans possibilité de dérogation dans les cas où l'opérateur est malgré tout en mesure de remplir le contrat.


État de cessation d’activités
Les activités économiques de l'opérateur ont-elles été suspendues ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1) Veuillez les décrire : …
2) 	Veuillez indiquer les raisons autorisant néanmoins à remplir les obligations du contrat. Ces données ne sont pas nécessaires si l'exclusion d'opérateurs économiques est obligatoire en vertu de la législation nationale, sans possibilité de dérogation dans les cas où l'opérateur est malgré tout en mesure de remplir le contrat.


Accords avec d’autres opérateurs économiques en vue de fausser la concurrence
L’opérateur économique a-t-il conclu des accords avec d’autres opérateurs économiques en vue de fausser la concurrence ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1)	Veuillez les décrire : …
2)	Avez-vous pris des mesures pour démontrer que vous êtes fiable (« auto-réhabilitation ») ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Coupable d’une faute professionnelle grave
L’opérateur économique est-il coupable d’une faute professionnelle grave ? Le cas échéant, voir les définitions données dans la législation nationale, l’avis pertinent ou les documents de marché.
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui :
1)	Veuillez les décrire : …
2)	Avez-vous pris des mesures pour démontrer que vous êtes fiable (« auto-réhabilitation ») ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Conflit d’intérêt créé par sa participation à la procédure de passation de marché
L’opérateur économique a-t-il connaissance d’un conflit d’intérêt, tel que visé dans la législation nationale, l’avis pertinent ou les documents de marché, créé par sa participation à la procédure de passation de marché ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Association directe ou indirecte à la préparation de cette procédure de passation de marché
L’opérateur économique, ou une entreprise qui lui est liée, a-t-il/elle conseillé le pouvoir adjudicateur ou l’entité adjudicatrice, ou été autrement associé(e) à la préparation de la procédure de passation de marché ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Résiliation, dommages et intérêts ou autres sanctions comparables
L’opérateur économique a-t-il fait l’objet d’une résiliation d’un marché public antérieur, d’un marché antérieur passé avec une entité adjudicatrice ou d’une concession antérieure, ou de dommages et intérêts ou d’une autre sanction comparable dans le cadre de ce marché ou de cette concession antérieur(e) ?
❍ Oui
❍ Non
Si la réponse est oui, veuillez les décrire : …


Coupable de fausses déclarations, dissimulation d’informations, incapacité de présenter les documents requis et obtention d’informations confidentielles sur cette procédure
L’opérateur économique s’est-il trouvé dans l’une des situations suivantes :
a) il s’est rendu coupable de fausses déclarations en fournissant les renseignements exigés pour la vérification de l’absence de motifs d’exclusion ou la satisfaction des critères de sélection ;
b) il a caché ces informations ;
c) il n’a pas été en mesure de présenter sans délai les documents justificatifs requis par un pouvoir adjudicateur ou une entité adjudicatrice et ;
d) il a entrepris d’influencer indûment le processus décisionnel du pouvoir adjudicateur ou de l’entité adjudicatrice, d’obtenir des informations confidentielles susceptibles de lui donner un avantage indu lors de la procédure de passation de marché, ni de fournir par négligence des informations trompeuses susceptibles d’avoir une influence déterminante sur les décisions d’exclusion, de sélection ou d’attribution ?
❍ Oui
❍ Non
Partie IV : Critères de sélection
	Indication globale pour tous les critères de sélection


En ce qui concerne les critères de sélection, l’opérateur économique déclare qu’il satisfait à tous les critères de sélection exigés dans le cahier spécial des charges :
❍ Oui
❍ Non
Partie V : Réduction du nombre de candidats qualifiés
Uniquement pour les procédures restreintes, les procédures concurrentielles avec négociation, les dialogues compétitifs et les partenariats d’innovation
Non applicable pour la présente procédure
Parties VI : Déclarations finales
Les soussignés déclarent sur l’honneur que les informations fournies au titre des parties II à V ci-dessus sont exactes et correctes et qu’elles ont été établies en parfaite connaissance des conséquences de toute fausse déclaration.
Les soussignés déclarent formellement être en mesure, sur demande et sans tarder, de fournir les certificats et autres formes de pièces justificatives visés.
Les soussignés consentent formellement à ce que l’Agence belge de développement, Enabel au Sénégal, ait accès aux documents justificatifs étayant les informations fournies dans la Partie III A & B du présent document unique de marché (cf. point 6 « Formulaires » du cahier spécial des charges).
Date :
Localisation :
Signature(s) :














Modèle de cautionnement
À soumettre sur le papier en-tête de l'institution financière, uniquement pour l’adjudicataire du marché/lot  

Banque X 
Adresse 
Cautionnement N° X 

Cautionnement pour l’entièreté de l’exécution du contrat « Référence externe,  
Intitulé » 

Nous soussignés, <nom et adresse de l’institution financière> déclarons irrévocablement par la présente garantir, comme débiteur principal, et non pas seulement comme caution solidaire, pour le compte de <nom et adresse du contractant > ci-après dénommé « le contractant », le paiement au profit du pouvoir adjudicateur de……… €, représentant le cautionnement mentionné à l'article x des conditions particulières du contrat « Référence externe, intitulé »  

Les paiements sont effectués sur le compte indiqué par le pouvoir adjudicateur, sans contestation ni procédure judiciaire, dès réception de votre première demande écrite (par lettre recommandée avec accusé de réception), déclarant que le contractant n'a pas satisfait à l'exécution pleine et entière de ses obligations contractuelles ou que le contrat a été résilié. Nous ne retarderons pas le paiement et nous ne nous y opposerons pour aucune raison. Nous vous informerons par écrit dès que le paiement aura été effectué.

Nous convenons notamment qu’aucune modification aux termes du Contrat ne peut nous libérer de notre responsabilité au titre de ce cautionnement. Nous renonçons au droit d'être informé de tout changement, addition ou amendement à ce contrat.

Cette caution est libérable conformément aux dispositions du cahier spécial des charges Référence externe et de l’article 33 des Règles Générales d’Exécution, et au plus tard à l’expiration des 18 mois après la réception provisoire du marché.

Tout appel au présent cautionnement doit être adressé par lettre à la Banque X, adresse avec mention de la référence <Référence externe>.

La loi applicable au présent cautionnement est celle de la Belgique. Tout litige découlant ou relatif au présent cautionnement sera porté devant les tribunaux de Bruxelles.

Le présent cautionnement entrera en vigueur et prendra effet dès sa signature. 
Fait à  :…………….. le : ………….. 

Nom :  
Signature : 
[Cachet de l'organisme garant] : 
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  CAHIER SPECIAL DES CHARGES   Marché public de fournitures relatif à “ la  fourniture, installation et mise en service  d'équipements pour les Unités d’Appui  Pédagogique et production (UAPP) et les  nouvelles filières dans les centres de  formation professionnelle au Burundi ”   Numéro de référence   :   BDI23004 - 10025   Pays   :   Burundi   Procédure ouverte  

Date limite pour  demander des  clarifications   :  Jusqu'au   dixième jour   avant la date limite de  soumission des offres  

Date limite de  soumission des offres   :  31 août 2026   à   10h00  (GMT+2)  

     

